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Bastam poucos segundos para realizar

uma emulsdio perfeita!!!

AEROMIX:

Ferramenta pafenteada
especialmente concebida para
realizar emulsdes ao minuto,
arejadas e volumosas, que se
mantém perfeitamente no prafo.

A LAMINA:

Realizacdo de todas as

sopas e molhos em pequenas ' \
quantidades. '




A Melhor Escolha dos Chefes!!!
g =

Design da campénula estudado
para uma grande rapidez de
execucdo.

Aparelho potente e silencioso.

ROBUSTEZ

Tubo, campénula, aro e
ferramentas infegralmente em

ACO INOXIDAVEL

ERGONOMIA

Variador de velocidade
facilmente acessivel e preciso.
Corddo em espiral extensivel, para
facilitar o manuseamento.

Desmontagem do tubo e das
ferramentas, para facilitar a
limpeza.

Arrumagdo prdtica do friturador
e dos acessorios.

(Poténcia: Monofésico - 220 watts
Voltagem: 230V
Velocidades: Velocidade de 1500 a 14000 rpm
Ladmina, Aéromix e tubo Integralmente em ago inoxidével de 165 mm
Dimensdes: Comprimento total com o tubo: 430 mm
Peso bruto: 1,4 kg
Ref.: 34900 - Micromix 230/50/1
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