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CATALOGO 2023
Equipamentos Hoteleiros

. Linha de Queima

. Equipamentos de Cozinha / Confecao
. Fornos

. Equipamentos de Padaria

. Inoxs

. Equipamentos de Charcutaria / Talho
. Equipamentos de Frio

. Equipamentos de Bar



LINHA DE QUEIMA

Linha Queima Tecno 90
Linha Queima Mosaico 90
Linha Queima Tecno 90 Eco
Linha Queima Tecno 74
Linha de Queima Mosaico 74
Linha de Queima Tecno 70
Linha de Queima Tecno 60
Linha de Queima Drop-In

EQUIPAMENTO COZINHA/CONFECGCAO
Frytops

Banhos Maria / Chafing Dish

Aquecedor de Pratos / Aquecedor de Fritos
Fritadeiras

Salamandras

Batedores / Combinados

Maquinas de Selar / Maquina de Embalar

EQUIPAMENTO PADARIA

Enformadoras de Pizza
Amassadeiras
Batedeiras
Laminadores
Cortadores de Pao

INOXS

Lava Maos / Baldes do Lixo
Caixa de Gorduras / Electroculadores

EQUIPAMENTO CHARCUTARIA/TALHO

Trituradores de Carne
Enformadora de Hamburguers /

Ralador de Tagliamozzarella / Maqg. Enchidos
Serra Ossos

Cortadoras Carnes Frias

Esterilizadores de Facas




EQUIPAMENTO DE FRIO

Abatedores de Temperatura
Armarios Refrigerados
Bancadas Refrigeradas
Saladetes

Bancadas de Pizza
Expositores Refrigerados
Expositores de Balcdo Refrigerados
Expositores de Balcao Quentes
Expositores de Balcdo Neutros
Expositores de Balcao Buffet
Vitrines Refrigeradas

Murais Refrigerados

Camaras Frigorificas

Maquinas de Gelo

EQUIPAMENTO DE LAVAGEM

Torneiras

EQUIPAMENTO DE BAR

Crepeiras / Cozedor de Ovos

Aquecedores de Pacotes de Leite /

Termos de Leite

Aquecedor de Salsichas / Cozedor de Salsichas
Micro-ondas

Placas de Inducéao

Panelas de Sopa /

Maquinas de Waffles Classic

Trituradores de Gelo / Laminador de Gelo
Copos Batedores / Blenders

Maquina de Chantilly / Maquina de Gelados
Liquidificadores

Espremedores de Citrinos

Maquina de Sumos / Dispensadores de Sumo
Torradeiras

Torradeiras de Buffet / Torradeiras Verticais
Grelhadores de Prensa

Grelhadores de Placa Vitroceramica

Moinhos de Café / Maquinas de Café

Artigos do catalogo que nao aparegam no site, contacte-nos para orgamento.
T. 232185360 (chamada para rede fixa nacional)
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LINHA DE QUEIMA - TECNO 90

FOGOES ELETRICOS

2 PLACAS QUADRADAS ELETRICAS SOBRE ARMARIO ABERTO (PLACA 30x30 CM)

(€l TECNOINOX

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
16 cm cm cm
\ 2x4 40 | 90 | 90 | 620 0,53
400 2N~
é 316009 | PC4FE9
Hz K Top/h
W-Btu,
50760 | g 57297
4 PLACAS QUADRADAS ELETRICAS SOBRE ARMARIO ABERTO (PLACA 30x30 CM)
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
16 cm cm cm
v 4x4 80 | 90 = 90 | 1026 0,99
400 3N~
5 316011 | PCSFE9
Hz kV\-/rgp/h
-Btu,
50/60 | 44 _ 54594
6 PLACAS QUADRADAS ELETRICAS SOBRE ARMARIO ABERTO (PLACA 30x30 CM)
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
24 cm cm cm
v 6x4 120 | 90 = 90 | 1440 | 146
400 3N~
é 316013 | PC12FE9
Hz K Top/h
W-Btu,
50760 | 94 81891

4 PLACAS QUADRADAS ELETRICAS COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA (PLACA 30x30 CM)

Codigo

316037

Modelo

PF8E9

Tot. kW
21,3

\'
400 3N~

Hz
50/60

kw
4x4

Oven
kw
53
Top
kW-Btu/h
16 - 54,594

L

80

P

90

A

cm

90

Kg

152,0

m3

0,99

6 PLACAS QUADRADAS ELETRICAS COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA (PLACA 30x30 CM)

Codigo

316039

Modelo

PF12E9

Tot. kW
29,3

\'
400 3N~

Hz
50/60

kw
6x4

Oven
kw
53
Top
KW-Btu/h
24 -81,891

L

cm

120

P

90

A

cm

90

Kg

165,0

m?3

1,46

6 PLACAS QUADRADAS ELETRICAS COM FORNO ELETRICO CONVECGAO GN 1/1 COM 1 GRELHA (PLACA 30x30 CM

Codigo

316127

Modelo

PF12VE9

Tot. kW
29

\'
400 3N~

Hz
50/60

kw
6x4

Oven
kw
5

Top
kW-Btu/h
24 -81,891

L

cm

120

P

90

A

cm

90

Kg

205,0

m3

1,46




[€i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 90 013

FOGOES VITROCERAMICA

2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?

/ 6.8 cm cm cm
v 2x3,4 40 90 28 32,0 0,26
400 2N~

é 316017 | PCCA4E9

Top
Hz
kW-Btu/h
50760 | 4 8-20473
4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
13,6 cm cm cm
v 4x3,4 80 90 | 28 | 570 | 051
400 3N~
5 316019 | PCC8E9 .
Hz op
kW-Btu/h
50/60 | 13444358

2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
6,8 cm cm cm
v 2x3,4 40 | 90 | 90 | 830 0,53
400 2N~
é 316021 | PCCAFE9 .
Hz op
kW-Btu/h
50/60 | 4 8-20473

4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
13,6 cm cm cm
v 4x3,4 80 90 | 90 1190 099
400 3N~
4 1316023 | PCCeFE
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 | 13444358

TOPO EM VITROCERAMICA COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

Cédigo Modelo Tot. kW kw L P A Kg m?
18,9 4x3,4 cm | cm | cm
v Oven
W 80 | 90 | 90 1210 099
400 3N~ gt
é 316041 | PFC8E9 T’
Hz op
kW-Btu/h
50/60 | 13444358

TOPO EM VITROCERAMICA COM FORNO ELETRICO CONVECGAO GN 1/1 COM 1 GRELHA

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
18,6 4x3,4 cm | em | cm
Oven
¢ v 80 |« 90 | 90 | 121,0| 099
w~ 400 3N~ ";’“ ’ ’
5 316124 | PFC8VE9
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 | 13444358




) TECNOINOX

FOGOES DE INDUCAO

2 ZONAS DE INDUGAO

Cédigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
10 cm cm cm
v 2x5 40 90 28 430 | 0,26
400 3 ~
é 316223 | PIN4EIN
Hz
50/60
4 ZONAS DE INDUCAO
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
20 cm cm cm
v 4x5 80 90 90 85,0 0,51
400 3 ~
4 316224 | PINBEIN
Hz
50/60

2 ZONAS DE INDUGAO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
cm cm cm

10

v 2x5 40 90 90 83,0 | 0,53
400 3 ~

4 | 316225 | PIN4FEON

Hz
50/60

4 ZONAS DE INDUGAO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
cm cm cm

20

v 4x5 80 90 90 | 112,0 | 0,99
400 3 ~

4 | 316226 | PINSFEIN

Hz
50/60

INDUGCAO WOK SOBRE ARMARIO ABERTO

Cédigo Modelo Tot. kW kw L P A Kg m?
5 cm cm cm
v 1x5 40 90 90 540 | 0,53
400 3N ~
é 316128 | PIWAFE9
Hz
50/60
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
5 cm cm cm
v 1x5 40 90 28 33,0 0,28
400 3N ~
4 1316137 | Piwaes
Hz
50/60




[€i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 90 015

FRY TOP A GAS
FRY TOP A GAS PLACA LISA
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
8 40 90 28 67,0 | 0,26

() | 313038 | FTL4GY

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
8 40 90 28 66,0 | 0,26

(@ | 313039 | FTR4GY

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
8 40 90 28 68,0 | 0,26

() | 313040 | FTC4GY

FRY TOP A GAS PLACA LISA

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

16 80 90 28 | 121,9 0,51

@y 313041 FTL8GY

FRY TOP A GAS PLACA 1/3 NERVURADA

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

16 80 90 28 | 1190 0,51

(N 313042 | FTR8GY

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

16 80 90 28 | 1220 | 0,51

@y 313043 | FTC8GY




) TECNOINOX

FRY TOP A GAS

FRY TOP A GAS PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
8 40 90 90 84,0 | 0,53

@ | 313044 | FTL4FGY

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
8 40 90 90 82,0 | 0,53

313045 | FTR4FGY

[>

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
8 40 90 90 83,6 | 0,53

313046 | FTC4FGY

[>

FRY TOP A GAS PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?

16 80 90 90 | 1410 | 0,99

(@) | 313047 | FTL8FGY

FRY TOP A GAS PLACA 1/3 NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Caédigo Modelo | Tot. kW L P A Kg mé

16 80 90 90 | 139,0 | 0,99

(@ 313048 | FTR8FGY

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?3
cm cm cm
16 80 90 90 | 146,0 | 0,99

@) | 313049 | FTC8FGY




i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 90 017

FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 40 | 90 | 28 | 629 @ 026
380-415 3N~
é 316053 | FTL4E9
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 40 | 90 | 28 | 629 @ 026
380-415 3N~
5 316055 | FTR4E9
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 40 | 90 | 28 | 646 @ 026
380-415 3N~
é 316057 | FTC4E9
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
12 cm cm cm
v 80 | 90 28 | 1200 051
380-415 3N~
5 316059 | FTL8E9
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA
Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
12 cm cm cm
v 80 | 90 28 1120 051
380-415 3N~
é 316061 | FTRSE9
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
12 cm cm cm
v 80 | 90 28 | 1150 051
380-415 3N~
5 316063 | FTCSE9
Hz
50/60




) TECNOINOX

FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 40 | 90 | 90 | 820 0,53
380-415 3N~
é 316065 | FTL4FE9
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 40 | 90 | 90 | 800 0,53
380-415 3N~
5 316067 | FTR4FE9
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 40 | 90 | 90 | 806 0,53
380-415 3N~
é 316069 | FTC4FE9
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
12 cm cm cm
v 80 90 90 | 139,0 | 0,99
380-415 3N~
4 | 316071 | FTL8FEY
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
12 cm cm cm
v 80 90 90 | 136,0 | 0,99
380-415 3N~
é 316073 | FTRSFE9
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
12 cm cm cm
v 80 90 90 | 139,0 | 0,99
380-415 3N~

5 316075 | FTCSFE9
Hz
50/60




[€i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 90 019

FRITADEIRAS
FRITADEIRA A GAS 17LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM

DE OLEO COM FILTRO
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?3

16,5 40 90 90 76,0 | 0,56

313186 | FRV47FGOT

[>

FRITADEIRA A GAS 17+17LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE
DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

33 80 90 90 | 1270 | 1,02

@ | 313189 | FRVE7FGIT

FRITADEIRA A GAS 21LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM
DE OLEO COM FILTRO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

194 40 90 90 79,6 | 0,55

313187 | FRV41FG9T

[>

FRITADEIRA A GAS 21+21LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE
DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

38,8 80 90 90 | 1370 | 1,02

@ | 313190 | FRV8IFGIT

FRITADEIRA ELETRICA 8+8LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
14 cm cm cm
v 40 | 90 @ 90 | 670 @ 0,50
380-415 3N~
é 316174 | FR4SFE9
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
16,5 cm cm cm
v 40 | 90 | 90 | 600 @ 0,56
380-415 3N~

5 316081 | FR47FE9

Hz
50/60




) TECNOINOX

FRITADEIRAS

FRITADEIRA ELETRICA 17+17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
33 cm cm cm
v 80 | 90 90 | 970 099
380-415 3N~
é 316083 | FRS7FE9
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 21LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
20 cm cm cm
v 40 | 90 | 90 | 640 @ 0,56
380-415 3N~
5 316085 | FR41FE9
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 21+21LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
40 cm cm cm
v 80 90 90 | 101,0 | 0,98
380-415 3N~
4 | 316087 | FR1FE9
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA COM CONTROLO ELETRONICO 17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO
FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
16,5 cm cm cm
v 40 | 90 | 90 | 630 0,53
400 3N~
é 316166 | FRDATFE9
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA COM CONTROLO ELETRONICO 17+17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO
FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
33 cm cm cm
v 80 90 90 103,0 | 1,00
400 3N~
é 316167 | FRDS7FE9
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA COM CONTROLO ELETRONICO 21LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO
FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
20 cm cm cm
v 40 | 90 | 90 | 640 @ 0,54
400 3N~

é 316168 | FRD4LFE9

Hz
50/60




i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 90 021

FRITADEIRAS

FRITADEIRA ELETRICA COM CONTROLO ELETRONICO 21+21LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO
FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
40 cm cm cm
v 80 90 90 | 103,6 | 0,96
400 3N~
4 | 316169 | FRD8IFEY
Hz
50/60
ACESSORIO FRITADEIRAS
Cédigo Descricao

399581 CESTO EXTRA PARA FRITADEIRAS DE 21 LTS - DIM. CM (28,5x41x12A)

799508 CESTO EXTRA PARA FRITADEIRAS DE 17 LTS - DIM. CM (28,5x29,5x12A)

Cédigo Descricao

CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS DE 8+8, 13 E 14 LTS -
DIM. CM (10,5x29,5x12A)

CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS DE 21 LTS -
DIM. CM (14x41x12A)

CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS DE 17 LTS -
DIM. CM (14x29,5x12A)

220650

399580

799509




) TECNOINOX

GRELHADORES

GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA SOBRE ARMARIO FECHADO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

11 40 90 90 76,0 | 049

@y 313072 | GR4FGY

GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA SOBRE ARMARIO FECHADO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

22 80 90 90 | 1190 | 1,04

(N 313073 | GR8FGY

GRELHADOR A GAS COM AGUA E GRELHA DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO FECHADO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

11 40 90 90 80,0 | 0,53

333112 | GDA4FG9

[>

GRELHADOR A GAS COM AGUA E GRELHA DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO FECHADO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

22 80 90 90 | 137,0 | 0,99

(@ | 333113 | GDS8FGY

AQUECEDOR DE FRITOS
AQUECEDOR FRITOS ELETRICO GN 1/1

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
1 cm cm cm
v 40 | 90 | 28 | 370 0,20
2301~
é 316221 | SP4E9
Hz
50/60

AQUECEDOR DE FRITOS ELETRICO GN 1/1 SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
1 cm cm cm
v 40 | 90 | 90 | 364 0,53
2301 ~

5 316222 | SPAFE9

Hz
50/60




[€i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 90 023

COZEDORES DE MASSA

COZEDOR DE MASSA A GAS 40LTS GN 1/1 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

15 40 90 90 710 | 0,53

(@ | 313070 | CP4FG9

COZEDOR DE MASSA A GAS 40+40LTS GN 1/1 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

30 80 90 90 | 1242 | 0,99

@y 313071 CP8FGY

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 40LTS GN 1/1 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
8,4 cm cm cm
v 40 | 90 | 90 | 680 0,53
400 3N~

é 316200 | CP4FE9N
Hz
50/60

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 40+40LTS GN 1/1 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
16,8 cm cm cm
\ 80 90 90 | 120,0 | 0,99
400 3N~

5 316201 | CPSFE9N

Hz

50/60
ACESSORIOS COZEDORES DE MASSA
Cédigo Descricso
120650 TAMPAGN 1/1
Cédigo Descricso
399504 CESTO 3 PEGAS X GN 1/3 - DIM. CM (29x16x20A)




) TECNOINOX

ACESSORIOS COZEDORES DE MASSA

Codigo Descricao
399505 CESTO 1 XGN 1/3 + 2 X GN 2/6 - DIM. CM (29x16x20A)
Cédigo Descricao

399506 | CESTO 2XGN 1/3 +2 X GN 1/6 - DIM. CM (29x16x20A) | (14x14x20A)

Codigo Descricao

399507 | CESTO1XGN 1/3 +4 X GN 1/6 - DIM. CM (29x16x20A) | (14x14x20A)

Codigo Descricao

399508 | CESTO 1XGN 1/3 +4 X GN 2/3 - DIM. CM (29x16x20A) | (29x29x20A)

Codigo Descricao

399548 CESTO 6 X GN 1/6 - DIM. CM (14x14x20A)
Codigo Descricao

399553 CESTO 2 X GN 1/2 - DIM. CM (29x24x20A)
Codigo Descricao

399572 CESTO GN 1/1 - DIM. CM (49x29x20A)




[€i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 90 025

BANHOS-MARIA

BANHO-MARIA ELETRICO 4 X GN 1/3 SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
3 cm cm cm
v 40 | 90 | 90 | 490 @ 0,53
400 2N~
é 316049 | BMA4FE9
Hz
50/60

BANHO-MARIA ELETRICO 8 X GN 1/3 SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
4’5 cm cm cm
v 80 | 90 28 | 740 099
400 3N~
é 316051 | BMSFE9
Hz
50/60

FRIGIDEIRAS BASCULANTES

FRIGIDEIRA BASCULANTE A GAS 80LTS COM TANQUE EM AGO INOX SOBRE ARMARIO FECHADO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

20 80 90 90 | 1844 | 1,07

313176 | B8FXGN9

(>

FRIGIDEIRA BASCULANTE A GAS 120LTS COM TANQUE EM AGO INOX SOBRE ARMARIO FECHADO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm

30 120 90 90 | 2610 | 1,57

(N 313178 | B12FXGN9

FRIGIDEIRA BASCULANTE ELETRICA 80LTS COM TANQUE EM ACO INOX SOBRE ARMARIO FECHADO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
10 cm cm cm
v 80 90 90 | 173,0 | 1,20
400 3N~
4 1316192 | BSFXEN?
Hz
50/60

FRIGIDEIRA BASCULANTE ELETRICA 120LTS COM TANQUE EM AGO INOX SOBRE ARMARIO FECHADO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
15 cm cm cm
\ 120 90 90 | 251,0 | 1,67
400 2N~

é 316196 | B12FXEN9

Hz
50/60
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MARMITAS

MARMITA A GAS 100LTS AQUECIMENTO DIRETO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

cm cm cm
21 80 | 90 90 1390 1,10
(N 313076 | P81FDGY

MARMITA A GAS 100LTS AQUECIMENTO INDIRETO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

cm cm cm
21 80 | 90 | 90 | 1660 1,06
@y 313074 | P8IFIGY

MARMITA A GAS 150LTS AQUECIMENTO DIRETO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

cm cm cm
21 80 | 90 | 90 | 1450 1,10
(N 313077 | P85FDGY

MARMITA A GAS 150LTS AQUECIMENTO INDIRETO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

21 80 90 90 | 1700 | 1,10

(@ | 313075 | P85FIGY

MARMITA ELETRICA 100LTS AQUECIMENTO INDIRETO

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
16 cm cm cm
v 80 90 90 | 172,0 | 1,10
400 3N~
é 316093 | PSIFIE9
Hz
50/60

MARMITA ELETRICA 150LTS AQUECIMENTO INDIRETO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
18 cm cm cm
v 80 90 90 | 178,0 | 1,09
400 3N~

é 316095 | PS5FIE9

Hz
50/60
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ELEMENTOS NEUTROS

ELEMENTO NEUTRO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo L P A Kg m?

40 90 90 43,0 | 0,51

316131 PN4FL9

ELEMENTO NEUTRO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo L P A Kg m?

80 90 90 69,0 | 0,99

o
3
o
3
)
3

316132 PN8FL9

ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
40 76,5 57 21,8 0,29
399002 VN4L9
ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo L P A Kg m?

cm cm cm
80 76,5 57 29,7 | 0,54
399008 VN8L9

ARMARIO COM 3 PORTAS

Cédigo Modelo L P A Kg m?

120 | 76,5 57 530 | 0,87

316120 VNP12L9

PORTA COMUM PARA A GAMATECNO 90

Codigo

319002 | PORTA DIREITA/ESQUERDA EM ACO INOX
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e Linha com as mesmas caracteristicas da Tecno 90, mas com menor profundidade.
e Compativel com as linhas Tecno 90 e Tecno 74.
e |deal para espacos pequenos

gd AUI :Il-'ecno 90 ;
CO +
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FOGOES A GAS, ELETRICOS E VITROCERAMICA | BANHO-MARIA

1 QUEIMADOR A GAS COM GRELHA DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm
9 1x9 40 45 90 43,5 | 0,32
(N | 313136 PCGMA4FG9/2 Top
hata KW-Btu/h
9 - 30,709

2 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?

14,5 1x5,5 + 1x9 80 45 90 72,5 | 0,51

kW-Btu/h
14,5 -47,770

(>

3 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm

23,5 1x5,5 + 2x9 120 45 90 814 | 0,76

@ | 313161 |PCGM12FG9/3 Top
s kW-Btu/h
23,5-78,479

1 PLACA QUADRADA ELETRICA SOBRE ARMARIO ABERTO (PLACA 30x30 CM)

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
4 cm cm cm
v 1x4 40 | 45 | 90 | 375 0,32
2301 ~

f 316149 | PCMAFE9
Hz Top
kW-Btu/h

0/60 1 413,649

2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cédigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
6,8 cm cm cm
v 2x34 80 | 45 90 715 051
400 2N~
é 316151 | PCCMSFE9

Hz Top

kW-Btu/h

50/60 | ¢ 8_20473

BANHO-MARIA ELETRICO GN 1/1 SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
1,3 cm cm cm
v 80 | 45 90 | 390 0,51
2301 ~

é 316154 | BMMSFE9

Hz
50/60
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Tecno 90 Eco

A Tecno90 Eco tem a mesma eficiéncia que a Tecno 90, mas com algumas diferencas, que aqui identificamos:

e Queimadores com 8kW e coroa simples (9kW e coroa dupla na Tecno 90)
e 1Imm de espessura de aco inoxidavel (2mm na Tecno 90)

e Botdes diferentes (anterior geracio)

e Grelhas em ferro fundido mais simples (grelhas mais robustas na Tecno 90)
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FOGOES A GAS

LINHA DE QUEIMA - TECNO 90 ECO 031

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
cm cm cm
32 4x8 80 90 90 | 118,0 | 0,99
(| 313100 | EC8FGY Top
e kW-Btu/h
32-109,189

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
cm cm cm
48 6x8 120 90 80 | 157,0 | 1,46
(N 313101 | EC12FG9 Top
L kW-Btu/h
48 - 163,783

Codigo

313102

Modelo

EF8GG9

Tot. kW

39

kw
4x8

Oven
kw
7
Top
KW-Btu/h
32-109,189

L

80

P

90

A

cm

90

Kg

160,0

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO A GAS ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

m3

0,99

Codigo

313104

Modelo

EF12GG9

Tot. kW

55

kw
6x8

Oven
kw
7
Top
kW-Btu/h
48 - 163,783

L

cm

120

P

90

A

cm

90

Kg

167,0

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO A GAS ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

m3

1,46

Cédigo Modelo Tot. kW kw L P A Kg m?
6X8 cm cm cm
Oven
57 W 120 90 90 | 1910 1,46
O\ | 313106 | EFX12GG9 i
e Top
KW-Btu/h
48 - 163,783

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO ESTATICO FULLSIZE (CM 92,5X63X30) COM 1 GRELH
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Tecno 74

Poténcia e Flexibilidade

PORQUE ESCOLHER ATECNO74?

Alinha Tecno 74 é um dos best sellers da Tecnoinox: uma linha vencedora que combina excelentes desempenho e recursos
com uma utilizagdo inteligente do espaco, especialmente quando combinada com a Mosaico 74 ou Tecno 90.

Inclui uma extensa colecdo de equipamentos de cozinha, completos com maquinas tecnologicamente avancadas e
controladas digitalmente.

A Tecno 74 é ideal para cozinhas em restaurantes e hotéis de média/grande dimensao.
E uma linha fidvel, potente e duradoura, assegurando assim a possibilidade de server um grande numero de refeicoes.

Os Chefs podem ter a certeza de encontrar a solucao ideal para satisfazer as suas necessidades, de forma eficiente e
eficaz, mesmo nos menus mais complexos.

Degin compativel com Linha Tecno 90.
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Tecno 74

Topos em aco inoxidavel AlSI 304 de 1,5mm

SEGURANCA

Aparelhos de gas certificados pela DVGW que superaram os
testes de seguranca mais rigorosos. Os aparelhos a gas sdo
testados na nossas instacées e tém certificados CE.

ACABAMENTOS

Tecno74 tem um forte foco no design, tanto na estética como

na funcionalidade. As pegas largas e robustas tém uma boa
aderéncia e sdo faceis de limpar. Também protegem as portas
contra golpes de trolleys. Os painéis laterais de peca tnica
completam a ilha, unificando-a e dando-lhe solidez. Vém também
numa versao revestida como as portas.

APARELHOS QUE SE ENCAIXAM PERFEITAMENTE E SAO
FACEIS DE INSTALAR

O sistema exclusivo de fixacdo Tecnoinox torna o aparelho facil de
instalar e de encaixar. Os pés sao faceis de ajustar e feitos em aco
inoxidavel AlSI 304.

Fogdes a Gas Placa Quente a Gas

« Topos anti-derramamento moldados e Chapa de ferro fundido
com ranhuras largas para evitar indeformavel.
infiltracoes e facilitar a limpeza. . R

e Queimador central com poténcia

* 2-6 queimadores de 9 kW
» Modelos 'Super' com todos os
qgueimadores de anel duplo de

7.2 kW

e Queimadores de ferro fundido de
alto rendimento, alto desempenho,
nao deformaveis, com um unico anel
(3.3+4,5+7,2 kW) ouduplo (12,5 kW).

» Queimadores com luz piloto e
termopar de seguranca, e torneiras
com valvulas.

e Grelha de suporte em ferro fundido
esmaltado sélido ou barras de ferro
para melhor manuseamento.

Fogdes de Inducio (<) Fogdes Vitroceramica

» Atecnologia mais inovadoraem
cozimento horizontal.

e Tampo em vitroceramica com 6mm
de espessura.

e Gerador com controlos separados a e As zonas de aquecimento permitem

cada duas zonas de aquecimento. escolher entre o circuito mais
pequeno ou ambos os circuitos,
dependendo do tamanho da
"panela".

» Alto desempenho e economia
de energia: em operacdo apenas
quando as panelas sdo detectadas.

e Dispersdo minima de calor.
o Facil de limpar

« Resisténcias ultra-rapidas em
tungsténio.

o Facil de limpar.

Gl

LcCNoINOoX

POTENCIA E COZEDURA UNIFORME
Os Chefs podem contar com uma poténcia substancial e
excelente desempenho em termos de uniformidade de cozimento.

VEDANTES
Feitos de malha de aco e fibra de vidro, eles selam a porta e podem
suportar altas temperaturas por muitos anos.

ULTRA-CONFIAVEL
Aparelhos fabricados ppla Tecnoinox com materiais e componentes
italianos ou europeus. Indice de perfeicdo acima de 99%.

COMPARTIMENTO TECNICO
A maioria das unidades esta equipada com um compartimento
técnico na parte traseira para conexdes e engates.

FACIL DE LIMPAR

Os topos prensadas e os tanques com cantos arredondados,
ranhuras largas e bordas anti-derramamento tornam as infiltracées
reduzidas ao minimo e assim sao faceis de limpar. Os ventiladores
podem ser retirados para limpeza e as unidades encaixam
perfeitamente, o que ajuda a assegurar um bom nivel de higiene.

Placa Quente Elétrica (©)

—— —

Fogdes Elétricos (©)

* Modelo com placa hermética,
tampo e placa moldados para melhor
higiene.

» Tampo robusto e indeformavel em
aco molibdénio

» Até 4 zonas de aquecimento
* Modelo com placas basculantes para  independentes.
facilitar o manuseamento da panela

durante o cozimento.
« 6 niveis de poténcia.

e Resisténcias ultra-rapidas com
filamento de tungsténio.

Fritadeiras a Gas

o ]
« Tampo moldado estanque a dgua. » Os permutadores de calor

no tanque garantem melhor

« Disponivel nas seguintes versoes: . -
P 8 rendimento energético.

- Placade aco lisa

- Placade aco nervurada

- Placa de aco nervurada 1/3

- Placa de cromo com vélvula
termostatica para leitura da
temperatura e bloqueio seguranca

o As fritadeiras com o tanque vazio
tém uma grande zonafria e sdo
faceis de limpar.

» Controle termostético protegido
com detector no tanque e

o Facil de limpar com respingo termostato de seguranca.

removivel e cantos arredondados. Tampo e tangues moldados.

« Todas as fritadeiras sdo completas
com cestos, tampas (use apenas
quando a fritadeira estiver
desligada) e um tanque de coleta de
6leo com filtro.
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Fritadeiras Elétricas (©)

« Alta poténcia e excelente
desempenho gracas as resisténcias
rotativas blindadas no tanque.

« As resisténcias podem ser rodadas
para facilitar a limpeza.

» Controlo termostéatico com detector
protegido no tanque e termostato
de seguranca.

» Tampo e tanques moldados.

« Todas as fritadeiras sdo completas
com cestos, tampas (use apenas
quando a fritadeira estiver
desligada) e um tanque de coleta de
6leo com filtro.

Grelhador a Gas ©

com Agua

« Excelente para manter os alimentos
suculentos.

o Grelhas faceis de remover para uma
limpeza completa.

» Os grelhadores tém dupla face para
grelhar carnes ou peixes.

» Os grelhadores elétricos tém um
enchimento de 4gua automatico.

Frigideiras Basculantes

1 ©@®

e Tanque de 50 litros.
» Fundo espesso em aco inoxidavel.

Fritadeiras com
Controlo Eletrénico

e

=il

» Controlo preciso da temperatura
com a temperatura real do tanque
exibida.

e As receitas podem ser guardadas
para que se possa repetir os pratos
de sucesso.

e Nao ha necessidade de monitorizar
o cozimento gracas aos diferentes
programas e notificacdes sonoras.

» Funcao de fusao para dissolver
gorduras solidas.

» Topo moldados e tanques com
tanque separado.

« Todas as fritadeiras sdo completas
com cestos, tampas (use apenas
quando a fritadeira estiver
desligada) e um tanque de coleta de
6leo com filtro.

Cozedor de Massas

®®

» Tanques e drenos em aco inoxidavel
AlSI 316 resistente a corrosao,
capacidade para 24 litros ou 24+24
litros.

» Tampo e tanques moldados.

» Equipado com um dispositivo
de seguranca que interrompe as
resisténcias quando ndo ha dgua no
tanque.

» Com torneira de drenagem de
amido e adgua.

e Também disponivel com controlos
eletronicos programaveis.

» Com fundo falso.

Elementos Neutros

-

|
1

* Robusto e amplo.
« Disponivel com gavetas.

e Pode ser usado com elementos de
aquecimento.

 Bases refrigeradas em tamanhos
diferentes com portas/gavetas
também disponiveis.

Tecno 74

®

Aquecedor de
Fritos

o Lampada de aquecimento
infravermelho.

 Util para manter alimentos fritos
ou cozidos quentes, manter a
temperatura certa por varios
minutos e preservando as
propriedades organolépticas dos
alimentos.

» Tanque com fundo falso, compativel
com containers GN.

Banho-Maria

« Excelente para manter os alimentos
cozidos quentes e manter as
propriedades organolépticas e
nutricionais dos alimentos.

» Equipado com termostato de
operacao até 90° C.

» Equipado com termostato de
seguranga.

e Tanque para containers GN.

e Pratica torneira frontal para
drenagem.

Grelhador a Gas com
Pedra Lavica

» Grelha de aco inoxidavel ajustavel
em altura. A pedra de lava distribui
o calor, criando um ambiente
agradavel efeito de churrasco.

« Respingo, grelha e pedra de lavica
removiveis para limpeza.

» Grelha de aco ajustével em altura.

®®

Marmitas

» Tanque de 50 litros.

* Apenas Modelos com aquecimento
indireto.

« Torneira de drenagem fontal, de facil
remocao para limpeza.
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FOGOES A GAS

2 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?

10,5 1x3,3 + 1x7,2 40 70 28 346 | 021

@ | 713001 | PCG4G7 Top
L kW-Btu/h
10,5 - 34,121

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?

1x3,3 + 2x4,5 +

19,5 1x7.2

80 70 28 62,2 | 0,38

@) 713003 | Pccecy Top
kW-Btu/h
19,5 - 64,831

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm
30 | PT2EB3+ 50 70 28 896 | 055
2x4.,5
@ | 713005 | PCG12G7 Top
- kW-Btu/h
30- 102,364
PLACA QUENTE A GAS
Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm
9 80 70 | 28 | 860 0,38
(N 713015 | PPC8G7 Top
L kW-Btu/h
9 - 30,709

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?

1x3,3 + 2x4,5 +

195 1x7,2

80 70 90 830 | 0,79

@) 713018 | PCGeFG7 Top
kW-Btu/h
19,5 - 64,831

4 QUEIMADORES A GAS SUPER COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm
28,8 4x7,2 80 70 90 83,6 0,79
@ | 713019 | PCG8FSG7 Top
— kW-Btu/h
28,8 - 95,540
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FOGOES A GAS

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm
30 | 272F2E3* 400 70 | 90 | 1166 | 1,15
2%4,5
@) | 713020 | PCG12FG7 Top
kW-Btu/h
30- 102,364
PLACA QUENTE A GAS SOBRE ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm
9 80 70 9 | 825 079
(@ | 713030 | PPC8FG7 Top
s kwW-Btu/h
9 - 30,709

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM PLACA QUENTE SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
cm cm cm

1x7,2 + 1x3,3 +

2%4.5 120 70 90 | 103,0 | 1,15

22,8

.Q. 713022 | PCPG12FG7 Top
kW-Btu/h
24 - 81,891

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
19,5 +4,7) 1x3,3 +2x4,5 + cm cm cm
1x7,2
6 v Oven
caata W 80 70 90 116,0 | 0,79
é 400 3N~ 47
713058 | PFG8G7 T,
Hz op
KW-Btu/h
50/60 | 195 44,831

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO A GAS ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

Cédigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
1x3,3 + 2x4,5 + cm cm cm
1x7,2

Oven
26,5 KW 80 70 90 | 1260 0,79

D | 713060 | prosca? /
Top
kW-Btu/h

19,5 - 64,831

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
30+4,7  2x3,3+2x4,5+ | M cm cm
2x7,2
6 v Oven
oo KW 120 70 90 | 134,0 | 1,15
é 400 3N~ 47
713063 | PFG12G7 ’

Top
Hz

kW-Btu/h
50/60 | 30102364
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FOGOES A GAS E FOGOES ELETRICOS

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO A GAS ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
2x7,2+2x3,3+ | M cm cm
2x4,5

Oven
37 W 120 70 90 | 1680 1,15

6} 713065 | PFG12GG7 /
Top
kW-Btu/h

30 - 102,364

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM FORNO FULLSIZE A GAS (CM 92,5X63X30) COM 1 GRELHA

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
2x7,2+2x33+| M | cm | cm
2x4.5
Oven
37 W 120 | 70 | 90 | 1834 1,15
4} 713067 | PFXG12GG7 /
Top
kW-Btu/h
30 - 102,364
2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM)
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
52 cm cm cm
v 2%2,6 40 | 70 | 28 | 220 | 020
400 2N~
é 716001 | PCR4E7
Hz Top
kW-Btu/h
0/60 5517061
4 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM)
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
10’4 cm cm cm
v 4x2,6 80 | 70 @ 28 382 | 039
400 3N~
é 716003 | PCRSE7/1
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 | 104-34121
6 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM)
Caédigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
15,6 cm cm cm
v 6x2,6 120 | 70 | 28 | 540 | 055
400 3N~
é 716004 | PCR12E7
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 | 456.51182
PLACA QUENTE ELETRICA
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
8 cm cm cm
v 4x2 80 | 70 | 28 950 | 039
400 3N~
5 716023 | PPSE7 .
Hz op
kW-Btu/h
50/60 | g 57297
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FOGOES ELETRICOS

2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM) SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
5’2 cm cm cm
v 2x2,6 40 70 90 39,0 043
400 2N~
716008 | PCRA4FE7
Hz Top
KW-Btu/h
30760 | 5517061
4 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM) SOBRE ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
10’4 cm cm cm
v 4x2,6 80 70 90 58,0 0,79
400 3N~
716010 | PCR8FE7/1
Hz Top
KW-Btu/h
50760 | 104 -34,121
6 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM) SOBRE ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
15,6 cm cm cm
\J 6x2,6 120 70 90 88,0 1,15
400 3N~
716011 | PCR12FE7
Hz Top
KW-Btu/h
30760 | 15651182
PLACA QUENTE ELETRICA SOBRE ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
8 cm cm cm
v 4x2 80 70 90 108,0 | 0,79
400 3N~
716024 | PP8FE7
Hz Top
KW-Btu/h
50760 | g.27.297

4 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM) COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

Codigo

716062

Modelo

PFR8E7/1

Tot. kW
15,1

\'%
400 3N~

Hz
50/60

kw
4x2,6

Oven
kw
47
Top
KW-Btu/h
10,4 - 34,121

L

80

P

70

A

cm

90

Kg

103,0

m3

0,90

6 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM) COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

Codigo

716063

Modelo

PFR12E7

Tot. kW
20,3

\'%
400 3N~

Hz
50/60

kw
6x2,6

Oven
kw
47
Top
kW-Btu/h
15,6 - 51,182

L

cm

120

P

70

A

cm

90

Kg

134,0

m3

1,15




) TECNOINOX

FOGOES EM VITROCERAMICA

2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
4’3 cm cm cm
v 1x1,8 + 1x2,5 40 70 28 22,0 0,20

400 2N~
4 | 716015 | Ppccae7 -
Hz op
kW-Btu/h
30760 | 4313649
4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?

8,6 cm cm cm

v 2x1,8 + 2x2,5 80 70 28 370 | 0,39
400 3N~

é 716016 | PCCSE7

Hz Top

kW-Btu/h
50/60 | g4 27297

2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
4’ 3 cm cm cm

v 1x1,8 + 1x2,5 40 70 90 410 | 043
400 2N~

é 716017 | PCCAFE7

Hz Top

kW-Btu/h
50/60 | 4313649

4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
8,6 cm cm cm

v 2x1,8 + 2x2,5 80 70 90 56,0 | 0,79
400 3N~

é 716018 | PCCSFE7

Hz Top

kW-Btu/h
50/60 | g4 27297

4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA

Cédigo Modelo | Tot. kW kW L P A Kg m?
133 | 2x25+2x1,8 M | cm | cm
v Oven
o 80 | 70 | 90 950 079
400 3N~ i
é 716070 | PFC8E7 T'
Hz op
kW-Btu/h
50/60 | g 427297




il LECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 041

FOGOES DE INDUCAO

2 ZONAS DE INDUGAO

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
7 cm cm cm
v 2x3,5 40 70 28 37,0 | 0,20
400 3 ~
4 1716166 | PIN4ETN
Hz
50/60
4 ZONAS DE INDUCAO
Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
14 cm cm cm
N 4x3,5 80 70 28 72,0 | 0,39
400 3 ~
4 1716167 | PINSETN
Hz
50/60

2 ZONAS DE INDUGAO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW kW L P A Kg m?
7 cm cm cm
v 2x3,5 40 70 90 48,6 | 043
400 3 ~
4 | 716168 | PIN4FETN
Hz
50/60

4 ZONAS DE INDUGAO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
14 cm cm cm
v 4x3,5 80 70 90 92,0 | 0,79
400 3 ~
é 716169 | PINSFE7N
Hz
50/60
Cédigo Modelo | Tot. kW kw L P A Kg m?
5 cm cm cm
v 1x5 40 70 28 38,0 | 0,20
400 3 ~
é 716081 | PIN4E7
Hz
50/60




) TECNOINOX

FRY TOP A GAS
FRY TOP A GAS PLACA LISA
Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?3
cm cm cm
7 40 70 28 49,0 0,20

@ 713035 | FTL4G7

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
7 40 70 28 47,0 | 0,20

@y | 713036 | FTR4G7

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA

Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?3
cm cm cm
7 40 70 28 49,2 | 0,20

@y | 713037 | FTC4G7

FRY TOP A GAS PLACA LISA

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?

14 80 70 28 88,6 | 0,37

@y 713038 | FTL8G7

FRY TOP A GAS PLACA 1/3 NERVURADA

Codigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?

14 80 70 28 874 | 0,39

@ | 713039 | FTR8G7

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA

Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

14 80 70 28 844 | 0,39

(@ | 713040 | FTRR8G7




il LECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 043

FRY TOP A GAS

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?

14 80 70 28 90,0 | 0,39

(N 713041 | FTC8G7

FRY TOP A GAS PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
7 40 70 90 63,2 | 0,43

713042 | FTL4FG7

(>

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
7 40 70 90 65,0 | 043

713043 | FTR4FG7

[>

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
7 40 70 90 65,0 | 043

713044 | FTC4FG7

(>

FRY TOP A GAS PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cédigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

14 80 70 90 | 108,8 | 0,79

(N 713045 | FTL8FG7

FRY TOP A GAS PLACA 1/3 NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?

14 80 70 90 | 1070 | 0,79

@ | 713046 | FTR8FG7




) TECNOINOX

FRY TOP A GAS E ELETRICOS

FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?

14 80 70 90 | 1058 | 0,79

(@ | 713047 | FTRR8FG7

FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

14 80 70 90 | 1084 | 0,79

() | 713048 | FTC8FG7

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
3'9 cm cm cm
v 40 | 70 | 28 | 460 @ 020
380-415 3N~
é 716030 | FTL4E7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
3'9 cm cm cm
v 40 | 70 | 28 | 420 020
380-415 3N~
é 716031 | FTR4E7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA
Cédigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
3'9 cm cm cm
v 40 | 70 | 28 | 616 020
380-415 3N~
é 716032 | FTC4E7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 80 70 | 28 | 840 039
380-415 3N~
é 716033 | FTL8E7
Hz
50/60




il LECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 045

FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 80 | 70 28 | 830 039
380-415 3N~
4 716034 | FTRSE7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 80 | 70 28 | 910 039
380-415 3N~
5 716035 | FTRRSE7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 80 | 70 28 | 850 0,39
380-415 3N~
é 716036 | FTCSE7
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
3’9 cm cm cm
v 40 | 70 | 90 | 630 @043
380-415 3N~
5 716037 | FTL4FE7
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
3’9 cm cm cm
v 40 | 70 | 90 | 600 @043
380-415 3N~
é 716038 | FTR4FE7
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
3’9 cm cm cm
v 40 | 70 | 90 | 60,6 @043
380-415 3N~

5 716039 | FTC4FE7
Hz
50/60




) TECNOINOX

FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 80 70 90 | 103,8 | 0,79
380-415 3N~
4 | 716040 | FTLEFET
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 80 70 90 | 1030 0,79
380-415 3N~
é 716041 | FTRSFE7
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 80 70 90 | 100,0 | 0,79
380-415 3N~
4 | 716042 | FTRRSFE7
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 80 70 90 | 1050 0,79
380-415 3N~
é 716043 | FTCSFE7
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA SOBRE ARMARIO ABERTO, CONTROLO ELETRONICO

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
3’9 cm cm cm
v 40 | 70 | 90 | 600 @043
400 3N~
é 716122 | FTCDA4FE7
Hz
50/60

FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA SOBRE ARMARIO ABERTO, CONTROLO ELETRONICO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
\ 80 70 90 | 109,8 | 0,79
400 3N~

é 716124 | FTRDSFE7

Hz
50/60




il LECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 047

FRITADEIRAS A GAS

FRITADEIRA A GAS 13LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM
DE OLEO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?

11,5 40 70 90 63,2 | 0,48

713132 | FRV43FG7T

[>

FRITADEIRA A GAS 13+13LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE
DRENAGEM DE OLEO

Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

23 80 70 90 | 1034 | 0,81

713133 | FRVB3FG7T

[>

FRITADEIRA A GAS 17LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM
DE OLEO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?

16 40 70 90 55,6 | 0,48

713128 | FRV47FG7T

(>

FRITADEIRA A GAS 17+17LTS TANQUE EM V SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE
DRENAGEM DE OLEO

Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

32 80 70 90 | 1070 081

@ | 713129 | FRV87FG7T

FRITADEIRA A GAS 8+8LTS TANQUE COM PERMUTADORES DE CALOR SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA
TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

12 40 70 90 658 | 043

@ | 713051 | FR48FG7




) TECNOINOX

FRITADEIRAS ELETRICAS

FRITADEIRA ELETRICA 8LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE
DRENAGEM DE OLEO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
716050 | FR4E7 6 380-4153N~ 40 | 70 = 28 250 | 0,20
é 50/60 Hz
380-415 3N~
716094 | FR4ES7 7,5 so/6orz | 40 | 70 | 28 | 250 | 020

FRITADEIRA ELETRICA 8+8LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE
DRENAGEM DE OLEO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
716051 | FRSE7 12 380-4153N~ go | 70 | 28 @ 420 038
é 50/60 Hz
380-415 3N~
716095 | FR8ES7 15 so/60nz | 80 | 70 | 28 | 450 | 038

FRITADEIRA ELETRICA 8+8LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
14 cm cm cm
\ 40 70 9 | 564 | 043
380-415 3N~
é 716054 | FRASFE7
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 8LTS TANQUE COM RESISTENCIAS BASCULANTES SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS E
TAMPA

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 40 | 70 | 90 | 430 @043
380-415 3N~
5 716052 | FRAFE7
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 8LTS TANQUE COM RESISTENCIAS BASCULANTES SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS E
TAMPA

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7’5 cm cm cm
v 40 | 70 | 90 | 400 @043
380-415 3N~

é 716096 | FRAFES7

Hz
50/60




&l teCNOINOX

FRITADEIRAS ELETRICAS

LINHA DE QUEIMA - TECNO 74

049

FRITADEIRA ELETRICA 8+8LTS TANQUE COM RESISTENCIAS BASCULANTES SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS E
TAMPA

Codigo

é 716097

Modelo

FR8FES7

Tot. kW
15

\'%
380-415 3N~

Hz
50/60

80

70

A

90

Kg

61,4

m?3

0,79

FRITADEIRA ELETRICA 13LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Codigo

5 716055

Modelo

FR43FE7

Tot. KW
12

\'%
380-415 3N~

Hz
50/60

L

40

P

70

A

90

Kg

49,6

m3

0,43

FRITADEIRA ELETRICA 13+13LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO COM FILTRO

Codigo

é 716056

Modelo

FR83FE7

Tot. KW
24

\'%
380-415 3N~

Hz
50/60

L

80

P

70

A

90

Kg

77,0

m?3

0,79

FRITADEIRA ELETRICA 17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS,
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Codigo

5 716057

Modelo

FR47FE7

Tot. KW
16,5

\'%
380-415 3N~

Hz
50/60

40

70

A

90

Kg

514

m3

0,43

FRITADEIRA ELETRICA 17+17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS SOBRE ARMARIO FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS
TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Codigo

5 716058

Modelo

FR87FE7

Tot. KW
16,5+ 16,5

\'%
380-415 3N~

Hz
50/60

80

70

A

90

Kg

794

m3

0,78




) TECNOINOX

FRITADEIRAS ELETRICAS

FRITADEIRA ELETRICA 13LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS, CONTROLO ELETRONICO, SOBRE ARMARIO FECHADO,
EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
12 cm cm cm
\4 40 70 9 | 498 | 043
400 3N~
é 716126 | FRDA3FE7
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 13+13LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS, CONTROLO ELETRONICO, SOBRE ARMARIO
FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
24 cm cm cm
v 80 | 70 90 | 790 079
400 3N~
é 716127 | FRD83FE7
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS, CONTROLO ELETRONICO, SOBRE ARMARIO FECHADO,
EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
16,5 cm cm cm
v 40 | 70 | 90 | 500 @043
400 3N~
é 716128 | FRDA7FE7
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 17+17LTS TANQUE COM RESISTENCIAS ELEVATORIAS, CONTROLO ELETRONICO, SOBRE ARMARIO
FECHADO, EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
16,5 +16,5 cm cm cm
v 80 | 70 90 | 860 0,79
400 3N~

é 716129 | FRD87FE7

Hz
50/60




il LECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 051

ACESSORIOS FRITADEIRAS

Codigo Descricao

120575 CESTO EXTRA PARA FRITADEIRAS DE 8 LTS - DIM. CM (21x26,5x10,5A)
220620 | CESTO EXTRA PARA FRITADEIRAS DE 13 E 14 LTS - DIM. CM (21,5x29,5x12A)

799508 CESTO EXTRA PARA FRITADEIRAS DE 17 LTS - DIM. CM (28,5x29,5x12A)

Codigo Descricao

CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS DE 8 LTS -
DIM. CM (10,5x26,5x10,5A)

CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS DE 8+8, 13 E 14 LTS -
DIM. CM (10,5x29,5x12A)

CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS DE 17 LTS -
DIM. CM (14x29,5x12A)

120690

220650

799509

AQUECEDORES DE BATATAS FRITAS

AQUECEDOR DE BATATAS FRITAS ELETRICO GN 1/1

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
1 cm cm cm
v 40 | 70 | 28 | 220 022
2301 ~
4 1716048 | spae7
Hz
50/60

AQUECEDOR DE BATATAS FRITAS ELETRICO GN 1/1 SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
1 cm cm cm
v 40 | 70 | 90 | 360 @043
2301 ~

5 716049 | SPAFE7
Hz
50/60




) TECNOINOX

GRELHADORES A GAS

GRELHADOR A GAS COM AGUA E GRELHA EM FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO FECHADO

Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
8 40 70 90 67,0 | 044

(N | 713049 | GD4FG7

GRELHADOR A GAS COM AGUA E GRELHA EM FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO FECHADO

Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

16 80 70 90 | 1080 | 0,79

(M | 713050 | GD8FG7

GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA SOBRE ARMARIO FECHADO

Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
8 40 70 90 60,8 | 043

(N 713112 | GR4FG7

GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA SOBRE ARMARIO FECHADO

Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

16 80 70 90 | 1080 | 0,79

(N 713113 | GR8FG7




il LECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 053

COZEDORES DE MASSA

COZEDOR DE MASSA A GAS 24LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?

10 40 70 90 52,0 | 043

@y 713056 | CP4FG7

COZEDOR DE MASSA A GAS 24+24LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Cédigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?

20 80 70 90 872 | 0,79

@y 713057 | CP8FG7

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 24LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 40 | 70 | 90 | 500 @043
400 3N~
5 716059 | CP4FE7
Hz
50/60

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 24+24LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Cédigo Modelo Tot. kKW L P A Kg m?
12 cm cm cm
v 80 | 70 90 | 838 0,79
400 3N~
é 716060 | CPSFE7
Hz
50/60

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 24LTS GN 2/3, CONTROLO ELETRONICO, SOBRE ARMARIO ABERTO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 40 | 70 | 90 | 51,0 @043
400 3N~

é 716130 | CPD4FE7

Hz
50/60




) TECNOINOX

ACESSORIOS COZEDORES DE MASSA

Codigo Descricao
120620 CESTO 2 X GN 1/3 - DIM. CM (29x16x20A)

Codigo Descrigao
120625 CESTO 4 X GN 1/6 - DIM. CM (14x14x20A)

Codigo Descricao

120635 CESTO 1 X GN 2/3 - DIM. CM (29x29x20A)

Codigo Descrigao

120652 TAMPAGN 2/3

Codigo Descrigao

120660 | CESTO1XGN 1/3+2XGN 1/6 - DIM. CM (29X16X20A) | (14x14x20A)

Codigo Descricao

120700 CESTO 2 X GN 2/6 - DIM. CM (14,5x29x20A)




il LECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 055

BANHOS-MARIA

BANHO-MARIAA GAS GN 1/1

Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
2 40 70 28 244 | 0,20

(N 713031 | BM4G7

BANHO-MARIA A GAS GN 2/1

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
2 80 70 28 31,8 | 0,39

(N 713032 | BM8G7

BANHO-MARIA A GAS GN 2/1 SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
2 80 70 90 50,0 | 0,79

(@ | 713034 | BMSFG7

BANHO-MARIA ELETRICO GN 1/1

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
13 cm cm cm
v 40 | 70 | 28 | 21,6 @ 020
2301 ~
4 1716026 | BM4E7
Hz
50/60
BANHO-MARIA ELETRICO GN 2/1
Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
2,6 cm cm cm
v 80 | 70 28 | 360 039
2301 ~
é 716027 | BMSE7
Hz
50/60

BANHO-MARIA ELETRICO GN 2/1 SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
2,6 cm cm cm
v 80 | 70 90 | 610 079
2301 ~

5 716029 | BMSFE7

Hz
50/60
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FRIGIDEIRAS BASCULANTES

FRIGIDEIRA BASCULANTE A GAS 50LTS COM TANQUE EM ACO INOX

Codigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
12 80 70 90 | 1310 | 0,96
@ 713086 | BS8IG7
FRIGIDEIRA BASCULANTE ELETRICA 50LTS COM TANQUE EM ACO INOX
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
8,7 cm cm cm
\4 80 70 90 134,0 | 0,96
400 3N~
716074 BS8IE7
Hz
50/60
MARMITAS
MARMITA A GAS 50LTS AQUECIMENTO INDIRETO
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
15,5 80 70 90 110,0 | 0,96
()| 713088 | P8IG7
MARMITA ELETRICA 50LTS AQUECIMENTO INDIRETO
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
9 cm cm cm
\ 80 70 90 | 1150 | 0,96
400 3N~
4 | 716075 | Peie7
Hz
50/60




il LECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 057

ELEMENTOS NEUTROS
ELEMENTO NEUTRO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
40 70 28 19,8 | 0,20
796501 PN4L7
ELEMENTO NEUTRO
Codigo Modelo L P A Kg m?

cm cm cm
80 70 28 320 | 0,38
796502 PN8L7

ELEMENTO NEUTRO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo L P A Kg m?

cm cm cm
40 70 90 350 | 043
796701 PN4FL7

ELEMENTO NEUTRO COM 1 GAVETA GN 1/1 SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo L P A Kg m?

40 70 90 410 | 043

796703 PNC4FL7

ELEMENTO NEUTRO COM 1 GAVETA SOBRE ARMARIO ABERTO E SUPORTE SALAMANDRA

Codigo Modelo L P A Kg m?

' cm cm cm
80 70 90 79,0 @ 0,79
716098 PNCS8FL7

ELEMENTO NEUTRO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo L P A Kg m?

cm cm cm
80 70 90 50,6 | 0,79
796702 PN8FL7




LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 [€i) TECNOINOX

ELEMENTOS NEUTROS
ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
40 57,5 57 17,0 0,23
799001 VN4L7
ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
80 57,5 57 24,0 0,57
799002 VNS8L7
ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm

120 | 575 57 30,0 | 0,65

799003 VN12L7

ARMARIO ABERTO COM GAVETA GN 1/1

Codigo Modelo L P A Kg m?

40 57,5 57 270 | 0,23

716077 VNC4L7

PORTA COMUM PARA A GAMATECNO 74

Codigo

319002 | PORTA DIREITA/ESQUERDA EM ACO INOX




il teCNoIN0oX LINHA DE QUEIMA - TECNO 74 059

BASES REFRIGERADAS

BASE REFRIGERADA GN 1/1 - 2 PORTAS

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
0,265 cm cm cm
v 120 65 62 950 | 0,74
2301~
4 765501 | BP120
Hz
50
BASE REFRIGERADA GN 1/1 - 4 GAVETAS
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
0,265 cm cm cm
v 120 65 62 | 1150 | 0,74
2301~
4 1765503 | BC120
Hz
50
BASE REFRIGERADA GN 1/1 - 3 PORTAS
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
0,318 cm cm cm
v 160 65 62 | 1210 | 097
2301~
4 765504 | BP160
Hz
50

BASE REFRIGERADA GN 1/1 - 1 PORTAS - 4 GAVETAS

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
0,318 cm cm cm
v 160 65 62 | 1420 | 097
2301~

é 765506 | BC160

Hz
50
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e Linha com as mesmas caracteristicas da Tecno 74, mas com menor profundidade.
e Compativel com as linhas Tecno 90 e Tecno 74.
e |deal para pequenos espacos
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LINHA DE QUEIMA - MOSAICO 74

1 QUEIMADOR A GAS COM GRELHA DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

[>

Codigo

713092

Modelo

PCGM4FG7/3

Tot. kW

7,2

kw

1x7,2

Top
kW-Btu/h
7,2 - 23,885

L

40

P

45

A

cm

90

Kg

334

m3

0,31

061

2 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

[>

Codigo

713095

Modelo

PCGMB8FG7/3

Tot. kW

10,5

kw

1x3,3 + 1x7,2

Top
kW-Btu/h
10,5 - 34,121

L

80

P

45

A

cm

90

Kg

52,2

m?3

0,51

3 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO SOBRE ARMARIO ABERTO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
cm cm cm
189 | 1x45+2x72 | 120 @ 45 90 | 733 0,76
@ | 713111 |PCGM12FG7/3 Top
s kW-Btu/h
18,9 - 61,419
1 PLACA QUADRADA ELETRICA SOBRE ARMARIO ABERTO (PLACA 22x22 CM)
Cédigo Modelo Tot. kW kw L P A Kg m?
2,6 cm cm cm
v 1x2,6 40 | 45 90 | 30,0 | 0,32
2301~
é 716111 | PCMA4FE7
Hz kV\-/rg?/h
50/60 | 5 6.6824
2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA SOBRE ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
473 cm cm cm
v 1x1,8+1x2,5 | 80 | 45 90 | 464 | 0,51
400 2N~
é 716115 | PCCMSFE7
Hz ) Top )
W-Btu/|
50760 43 13649
BANHO-MARIA ELETRICO GN 1/1 SOBRE ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
173 cm cm cm
v 80 45 | 90 | 410 | 051
2301 ~
é 716118 | BMMSFE7
Hz

50/60




il LteCNOINOX

Compacta e Profissional

PORQUE ESCOLHER A TECNO70?

Alinha € um classico da Tecnoinox: uma gama completa, pratica, compacta e funcional.
Esta linha oferece uma relacao preco/qualidade vencedora, adequada a muitas necessidades diferentes.

A é ideal para restaurantes, cafés e pequenas cantinas.
As unidades de 35 cm de largura aproveitam o espaco de forma eficaz, proporcionando desempenho profissional.

A responde as necessidades de pequenas/médias instalacdes de restauracdo, permitindo-lhe cozinhar muitos
pratos simples e deliciosos pratos regionais, bem como alguns dos mais conhecidos pratos internacionais.




As unidades sao compactas, o que permite trabalhar com
equipamento profissional em espacos pequenos.

A gama é composta por dezenas de unidades de topo e
independentes que podem ser facilmente combinadas com
diferentes compartimentos e unidades de forno e de baseS
refrigerada para satisfazer todas as suas necessidades!

Aparelhos de gas certificados pela DVGW que superaram os
testes de seguranca mais rigorosos. Os aparelhos a gas sdao
testados na nossas instacgoes e tém certificados CE.

Caracteristicas do design como os topos moldados com cantos
redondos, respingos e uniées removiveis o que facilita a limpeza e
assegura uma boa higiene.

Fogbes a Gas

L

Fl

@
- “"‘“‘-!-1-'..,‘:/ J

« Tampos moldados anti derrame com
cantos arredondados e ranhuras,
respiradouros, elementos de uniao
amoviveis para evitar infiltracoes e
facilitar a limpeza.

o Chapa de ferro fundido
indeformavel.

¢ Queimador central com poténcia
de 9 kW.

» A parte superior pode ser instalada
sobre elementos neutros, e bases de
forno ou refrigeradas.

e 2-6 queimadores com grelhas em
ferro fundido, ou 2 a 4 queimadores
mais uma placa de aquecimento,
superior e independente,
que podem ser instaladas em
elementos neutros, fornos ou
bases refrigeradas; fogdes também
disponiveis com GN1/1, GN 2/1
e fornos full-size. Os fornos sao
estaticos elétricos ou a gas ou de
conveccao elétricos.

e Fogao com forno a gas estatico
GN2/1.

e Queimadores em ferro fundido
nao deformaveis até 7,2 kW com
anel duplo, luz piloto e termopar
de seguranca, e torneiras com
valvulas. Grelhas de suporte em
ferro fundido macico.

Fogdes de Inducio (<)

o Também disponivel com placas de
aquecimento.

» Atecnologia mais inovadora em
cozimento horizontal.

e Todos os topos tém 2 ou 4 zonas de
aquecimento com 1 ou 2 geradores
com controlos independentes
respetivamente.

e Economia de energia: em operacao
apenas quando as panelas sao
detectadas.

» Dispersao minima de calor.
o Facil de limpar

« Instaldvel em elementos neutros,
com portas e/ ou gavetas e em
unidades de base refrigeradas.

Placa Quente a Gas Placa Quente Elétrica

&l LtcCNOoINOoX

Um mecanismo de fixacao elegante e pés ajustaveis tornam os
aparelhos faceis de encaixar e instalar lado a lado.

Criada em 2001, a gama foi progressivamente aprimorada e
aumentada, atingindo um nivel de satisfacdo muito elevado entre
utilizadores e instaladores.

Queimadores de ferro fundido de anel duplo com numerosos
orificios bem distribuidos ao redor da circunferéncia garantem
que o fornecimento de gas seja utilizado eficientemente durante a
cozedura.

A maioria das unidades estd equipada com um compartimento
técnico na parte traseira para conexdes e engates.

©

Fogoes Elétricos
m“mulmmm | @

« Modelo com placa hermética,
tampo e placa moldados para melhor
higiene.

e Tampo robusto e indeforméavel em
aco molibdénio

* Até 4 zonas de aquecimento
independentes. « Modelo com placas placas
fixas niveladas para facilitar o
manuseamento da panela durante o

cozimento.

e Resisténcias ultra-rapidas com
filamento de tungsténio.

* Modelo de topo instalavel em
elementos neutros, e forno e
unidades de base refrigerada.

« 7 niveis de poténcia.

e Fogao com forno a gas estético
GN2/10ouGN1/1.

Fogoes Vitroceramica

S — ‘— ’-;.-ii
N— "'” | i

e Tampo em vitroceramica com 6mm
de espessura.

« Sobre armdrio fechado

» Aquece rapidamene gracas aos
e Resisténcias ultra-rapidas em permutadores de calor no tanque.

tungsténio. .
g « Tanque de coleta de 6leo e cestos
o Até 4 zonas de aquecimento com incluidos.

dois circuitos independentes. o As fritadeiras com o tanque vazio

tém uma grande zona fria e sdo
faceis de limpar.

o Facil de limpar.



LINHA DE QUEIMA - TECNO 70 (i) TECNOINOX

2 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?

10,5 1x7,2 + 1x3,3 35 70 28 278 | 017

@y | 613001 | PC35G7 Top
s kw-Btu/h
10,5 - 34,121

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
cm cm cm
195 (D72¥DB3+ o4 1 g0 28 | 487 | 033
2x4,5
@) 613002 | Pc70G7 Top
kW-Btu/h
19,5 - 64,831

6 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?

2x7,2 + 2x3,3 +

30 2x4.5

105 70 28 770 | 047

@) 613003 | PC105G7 Top

kW-Btu/h
30 - 102,364

2 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM PLACA QUENTE

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?

15 1x7,2 + 1x3,3 70 70 28 69,0 | 0,33

@ | 613004 | PCP70G7 Top
b kW-Btu/h
15- 51,182

4 QUEIMADORES A GAS COM GRELHAS DE FERRO FUNDIDO COM PLACA QUENTE

Cédigo Modelo Tot. kW kw L P A Kg m?
cm cm cm
228 (DI2¥2B3% 465 70 28 | 910 047
1x4,5
Q_ 613005 | PCP105G7 Top
kW-Btu/h
22,8 - 75,067
PLACA QUENTE QUENTE
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
cm cm cm
9 70 | 70 | 28 | 740 033
@ | 613006 | PPC70G7 Top
— kwW-Btu/h
9-30,709




LINHA DE QUEIMA - TECNO 70 (i) TECNOINOX

6 QUEIMADORES A GAS COM FORNO ELETRICO CONVECGAO GN 1/1 COM 1 GRELHA

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
‘8 30+5 2x7,2+2x33+| m | cm | cm
44 2x4.5
6 Oven
ha v oW 105 | 70 = 85 | 1500 | 0,99
é 400 2N ~ .
613018 | PF105V7 .
Hz op
kW-Btu/h
50760 | 35_102,364
2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM)
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
5’2 cm cm cm
v 2%2,6 35 70 | 28 | 200 017
400 2N ~
4 | 616004 | PCR3SE7
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 | 5517061

3 + 1 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM & 15 CM)

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
9 , 3 cm cm cm

v 3x2,6 + 1x1,5 70 70 28 320 | 033

4003N ~
4 | 616005 | PCR70E7
Hz Top
kW-Btu/h
50760 9330709
6 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM)
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
15,6 cm cm cm
v 6x2,6 105 = 70 | 28 | 474 | 047
4003N ~
é 616007 | PCR105E7
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 | 15¢4_51182
PLACA QUENTE ELETRICA
Cédigo Modelo Tot. kW kw L P A Kg m?
8 cm cm cm
v 4x2 70 | 70 | 28 | 744 033
4003N ~
é 616003 | PP70E7 .
Hz op
kW-Btu/h
50/60 | g 27297

3+ 1 PLACAS REDONDAS ELETRICAS COM FORNO ELETRICO ESTATICO GN 2/1 COM 1 GRELHA (DIAM. 22 CM & 15 Ch

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
14 3x2,6 + 1x1,5 cm cm cm
v Oven
KW 70 70 85 90,0 @ 0,70
400 3N ~ 47
4 | 616014 | PFR70E7 i,
Hz op
50/60 KW-Btu/h

9,3-30,709




LINHA DE QUEIMA - TECNO 70 (i) TECNOINOX

2 ZONAS DE INDUGAO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
7 cm cm cm
\ 2x3,5 35 70 28 36,0 0,17
400 3 ~
4 | 616111 | PINISE7N
Hz
50/60
4 ZONAS DE INDUCAO
Cédigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
14 cm cm cm
v 4x3,5 70 70 28 650 | 0,33
400 3 ~
4 | 616112 | PIN7OE7N
Hz
50/60
FRY TOP A GAS PLACA LISA
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
7 35 70 28 41,0 0,17
(N 613084 | FTL35G7
FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA
Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
7 35 70 28 44,0 0,17
(@ | 613085 | FTR35G7
FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
7 35 70 28 46,0 0,17

@ | 613086 | FTC35G7




LINHA DE QUEIMA - TECNO 70 (i) TECNOINOX

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
3’9 cm cm cm
v 35 | 70 28 @ 380 | 017
380-415 3N~
é 616079 | FTL35E7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
3’9 cm cm cm
v 35 | 70 28 | 376 | 017
380-415 3N~
5 616080 | FTR35E7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
3’9 cm cm cm
v 35 | 70 28 @ 380 | 017
380-415 3N~
é 616081 | FTC35E7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 70 | 70 28 | 670 033
380-415 3N~
5 616082 | FTL70E7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA
Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 70 | 70 28 | 658 033
380-415 3N~
é 616083 | FTR70E7
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 70 | 70 28 | 730 033
380-415 3N~
é 616084 | FTRR70E7
Hz
50/60




LINHA DE QUEIMA - TECNO 70 (i) TECNOINOX

FRITADEIRA ELETRICA 14LTS SOBRE ARMARIO FECHADO EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEO

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
10,8 cm cm cm
v 35 | 70 85 @ 480 | 044
400 3N~
4 | 613035 | FRS35E7
Hz
50/60

FRITADEIRA ELETRICA 14+14LTS SOBRE ARMARIO FECHADO EQUIPADO COM CESTOS, TAMPA E TANQUE DE DRENAGEM DE OLEC

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
21,6 cm cm cm
v 70 | 70 85 | 770 | 0,70
400 3N~
4 | 613036 | FRS70E7
Hz
50/60

AQUECEDOR DE BATATAS FRITAS ELETRICO GN 1/1

Cédigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
1 cm cm cm
v 35 | 70 28 188 021
2301~
é 616044 | SP35E7
Hz
50/60
GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm

6,9 35 70 28 338 | 0,17

(@ | 613032 | GR35G7

GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

13,8 70 70 28 58,2 | 0,33

6 613033 | GR70G7




i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 70 075

COZEDOR DE MASSA A GAS 23LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

10 35 70 85 530 | 044

613034 | CP35G7

[>

COZEDOR DE MASSA A GAS 23+23LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

20 70 70 85 83,0 | 0,70

@ 613035 | CP70G7

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 23LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
4,6 cm cm cm
\J 35 | 70 85 | 470 045
400 3N~
4 | 616045 | cP3sE7
Hz
50/60

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 23+23LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
9,6 cm cm cm
v 70 70 | 85 | 776 070

400 3N~
4 | 616046 | CP70E7
Hz
50/60
o Codigo Descricao

120620 CESTO 2 X GN 1/3 - DIM. CM (29x16x20A)

Codigo Descricao

120625 CESTO 4 X GN 1/6 - DIM. CM (14x14x20A)




LINHA DE QUEIMA - TECNO 70
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Codigo Descricao

120635 CESTO 1 X GN 2/3 - DIM. CM (29x29x20A)

Cédigo Descricao

120652 TAMPAGN 2/3

Codigo Descricao

120660 | CESTO1XGN 1/3+2XGN 1/6 - DIM. CM (29X16X20A) | (14x14x20A)
Codigo Descricao

120700 CESTO 2 X GN 2/6 - DIM. CM (14,5x29x20A)

BANHO-MARIAA GAS GN 1/1

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
2 35 70 28 21,8 | 0,17
(N 613030 | BM35G7
BANHO-MARIA A GAS GN 2/1
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
2 70 70 28 30,0 | 0,33
BM70G7

) | 613031
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BANHO-MARIA ELETRICO GN 1/1

LINHA DE QUEIMA - TECNO 70

077

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
1,3 cm cm cm
v 35 70 | 28 | 180 0,17
2301 ~
4 | 616040 | BM35E7
Hz
50/60
BANHO-MARIA ELETRICO GN 2/1
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
2,6 cm cm cm
v 70 70 | 28 | 294 | 033
2301 ~
é 616041 | BM70E7
Hz
50/60
FRIGIDEIRA BASCULANTE A GAS 50LTS COM TANQUE EM ACO INOX
Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
12 80 70 85 | 1330 | 0,82
@ 613039 | BS80IG7
FRIGIDEIRA BASCULANTE ELETRICA 50LTS COM TANQUE EM ACO INOX
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
8,7 cm cm cm
v 80 70 85 | 1420 0,96
400 3N~
é 616048 | BS80IE7
Hz
50/60
MARMITA A GAS 50LTS AQUECIMENTO INDIRETO
Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
15,5 70 70 85 | 110,6 | 0,90
@ | 613041 | P70IG7
MARMITA ELETRICA 50LTS AQUECIMENTO INDIRETO
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
9 cm cm cm
v 70 70 85 | 1040 0,96
400 3N~
4 | 616049 | P70IE7
Hz

50/60
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ELEMENTO NEUTRO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
35 70 28 17,2 | 0,17
660070 PN35L7
ELEMENTO NEUTRO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
70 70 28 28,4 0,33
660075 PN70L7
ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
35 57,5 60 16,0 | 0,20
110080 VN35/0
ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
70 57,5 60 20,0 0,37
110085 VN70/0
Cédigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
105 57,5 60 25,0 0,56
110150 VN105/0
N Codigo
619009 | PORTA DIREITA/ESQUERDA EM ACO INOX PARA BASES
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Tecno 60

Composicoes para todas as necessidades

PORQUE ESCOLHER A TECNO 60?

Alinha Tecno 60 é a resposta perfeita, tanto em termos de qualidade como de preco, as exigéncias de start-ups e pequenas
cozinha, bares, cafés, bistros, petiscos e servicos de catering e até comida de rua.

E uma extensa gama de maquinas compactas, simples e de linhas estreitas, perfeitas para espacos de dimensées modestas
e requisitos de cozinha especificos. A Tecno 60 é recomendada para a preparacdo de menus com um numero limitado de
pratos ou concebidos para fornecer um menor nimero de porcoes.

A Tecno 60 responde as necessidades de pequenas/médias instalacdes de restauracao, permitindo-lhe cozinhar muitos
pratos simples e deliciosos pratos regionais, bem como alguns dos mais conhecidos pratos internacionais.

Esta é uma linha facil de mover e instalar, e de manutencao simples.




Tecno 60

®

Fogoes a Gas Fogoes Elétricos

e Tampos moldados anti derrame com « Tampo e placa moldados para uma
cantos arredondados e ranhuras, melhor higiene, com 180mm de
elementos de unido amoviveis didametro e poténcia de 2kW.
para evitar infiltracoes e facilitar a Lo N
limpeza o 7 niveis de poténcia.

e 2-6 queimadores com grelhas em
ferro fundido, ou 2 a 4 queimadores
mais uma placa de aquecimento, os
fogbes também estao disponiveis
com fornos de 60 e 90 cm de largura
equipados com tabuleiro e grelha.

» Queimadores de aluminio com
tampa em ferro fundido, poténcia
de 3 e 3,6kW equipados com
termopar de seguranca e torneiras
com valvulas. Grelhas de suporte
em ferro fundido solido. Ignicao
piezoelétrica.

Fritadeiras (%)(%) ©

Aquecedor de
Fritos

* Apenas na versao de topo. * Apenas na versao de topo.

o As resisténcias podem ser rodadas
para facilitar a limpeza.

e L dmpada de aquecimento
infravermelho.

o Util para manter alimentos fritos
ou cozidos quentes, manter a
temperatura certa por varios
minutos e preservando as
propriedades organolépticas dos
alimentos.

o Cestos e tampas incluidas.
¢ Torneira frontal para drenagem.

« Controlo termostatico com detector
protegido no tanque e termostato
de seguranca.

» Tanque extrafvel com fundo falso,
compativel com containers GN.

Banho-Maria () (<)

Cozedor de Massas

®®

» Sobre armério fechado e Tanque GN 1/1 ou 2/1.

e Pratica torneira frontal para
drenagem.

e Tanque compativel GN 2/3,
cestos como acessorios de varios

tamanhos.  Equipado com termostato de
» Tanque e drenagem em aco seguranca e de operacao até 90 ° C.
inoxidavel AISI 316 resistente a

corrosao, capacidade para 23 litros.
e Equipado com um dispositivo
de seguranca que interrompe as

resisténcias quando ndo ha dgua no
tanque.

e Com fundo falso.

Fogoes Vitroceramica

®

e Tampo em vitroceramica com 6mm
de espessura.

e Resisténcias em tungsténio.

o Até 4 zonas de aquecimento com
2,5+ 1,8 kW de poténcia com
controlo independente (2 niveis de
poténcia).

o Facil de limpar.

Grelhador a Gas com
Pedra Lavica

[€i) TECNOINOX
Fry Top (0)(2)

« Apenas na versao de topo.

« Disponivel nas seguintes versoes:
- Placade aco lisa
- Placa de aco nervurada
- Placade aco nervurada 1/3
- Placa de cromo com vélvula
termostéatica para leitura da
temperatura e bloqueio seguranca.

e Elementos de unido e suporte
removiveis para limpeza.

» Gaveta de recolhade gordurae
ficha.

Grelhador Elétrico (<)
com Agua

* Apenas na versao de topo.

» A pedra de lava distribui o calor,
criando um ambiente agradavel
efeito de churrasco.

» Grelha de aco inox ajustavel em
altura. Duas posicoes.

e Grelha, suporte e pedra lavica
removiveis para limpeza.

e Grelhador opcional para cozinhar
peixe.

Elementos Neutros

ol

N
| | .
-
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» Bancadas de trabalho.

 Elementos neutros abertos com
portas e/ou gavetas; elementos
de aquecimento disponiveis para
compartimentos com portas.
Topos com lavatorio e torneiras
misturadoras (acessorios).

» Bases de fornos eléctricos estaticos

ou de conveccdo GN1/1 ou GN2/1,
com 1 grelha, para empilhamento
em modulos superiores (2x35 ou
1x70).

¢ \ersdo de topo com tanque para
4gua e recolha de gordura, torneira
frontal para drenagem.

o Excelente para manter os alimentos
suculentos.

» Grelhas em aco faceis de remover
para uma limpeza completa.
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FOGOES A GAS

2 QUEIMADORES A GAS

Cédigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
cm cm cm
6,6 1x3 + 1x3,6 35 60 30 17,0 | 0,15
@ | 113001 | PC35G/6 Top
b kW-Btu/h
6,6 - 20,473

4 QUEIMADORES A GAS

Cédigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?

13,2 2x3 +2x3,6 70 60 30 27,0 | 0,29

@y | 113002 | PC70G/6 Top
L kW-Btu/h
19,5 - 64,831

6 QUEIMADORES A GAS

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?

19,8 3x3 + 3x3,6 105 60 30 40,0 | 042

(@ | 113003 | PC105G/6 Top
L kw-Btu/h
19.8 - 64,831

4 QUEIMADORES A GAS COM FORNO ELETRICO CONVECCAO COM 1 GRELHA E 1 TABULEIRO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
135+2,5 2x3 +2x3,6 cm cm cm
€N
b
v Oven
(6] W 70 60 85 | 750 | 0,69
e 2301 ~ by
é 113006 | PF70G/6 T*
Hz op
kW-Btu/h
50/60 | 139544358

6 QUEIMADORES A GAS COM FORNO ELETRICO CONVECGAO COM 1 GRELHA E 1 TABULEIRO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
19,8 +2,5 3x3+3x3,6 cm cm cm

VA,
2y

Oven
é M W 105 60 85 102,0 | 1,01
4 2301~ 25

113008 |PF105GG/Gé ’
Hz Top
50/60 kW-Btu/h

19,8 - 64,831




LINHA DE QUEIMA - TECNO 60

FOGOES ELETRICOS

(€l TECNOINOX

2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 18 CM)

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
4 cm cm cm
v 2x2 35 | 60 30 150 015
4002N ~
é 116001 | PC35E/6/0
Hz kV\-/rgf/h
-Btu,
50760 4 13649
2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 18 CM)
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
4 cm cm cm
v 2x2 35 | 60 | 30 142 015
2301 ~
116002 | PC35E/6/1
Hz kV\-/rg?/h
-btu,
50/60 | 413649
4 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 18 CM)
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
8 cm cm cm
v 4x2 70 | 60 | 30 260 029
4003N ~
é 116004 | PC70E/6/0
Hz kV\-/rg?/h
-Btu,
50/60 | g 27297
6 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 18 CM)
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
12 cm cm cm
v 6x2 105 60 | 30 @ 450 042
4003N ~
é 116006 | PC105E/6/0
Hz kV\-/rg?/h
-Btu,
50/60 | g 27297

4 PLACAS REDONDAS ELETRICAS COM FORNO ELETRICO CONVECGAO COM 1 GRELHA E 1 TABULEIRO (DIAM. 18 CM

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
10,5 4x2 cm cm cm
v Oven
€N\ W 70 60 85 700 @ 0,71
~ 400 3N ~ 25
é 116008 | PF70E/6/0 '
Hz Top
KW-Btu/h
0760 | g.27297
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FOGOES ELETRICOS

6 PLACAS REDONDAS ELETRICAS COM FORNO ELETRICO CONVECGCAO COM 1 GRELHA E 1 TABULEIRO (DIAM. 18 CM

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
14,5 6x2 cm cm cm
Oven
f‘\ v KW 105 60 85 | 1030 | 1,01
-~ 400 3N ~ 25
é 116009 |PFL105E/6/0 T’
op
5(;"/20 KW-Btu/h
12 - 40,946
FOGOES EM VITROCERAMICA
2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
4’3 cm cm cm

v 1x1,8 + 1x2,5 35 60 30 16,0 | 0,15

400 2N ~
é 116011 | PCC35E/6/0
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 | 4313649
4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA
Cédigo Modelo Tot. kW kw L P A Kg m?
8,6 cm cm cm

v 2x1,8 + 2x2,5 70 60 30 26,0 | 0,29
400 3N ~

é 116013 | PCC70E/6/0

Hz Top

kW-Btu/h
50/60 | g4_27297

4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA COM FORNO ELETRICO CONVECGAO COM 1 GRELHAE 1 TABULEIRO

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
11,1 | 2x1,8+2x25 | M  cm | cm
Oven
€D \ oW 70 60 @ 8 700 071
~ 400 3N~ s
é 116014 | PFC70E/6/0 *
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 | g 627297




LINHA DE QUEIMA - TECNO 60

(€l TECNOINOX

FRY TOP A GAS
FRY TOP A GAS PLACA LISA
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
4 35 60 30 340 | 0,15
@ | 113020 | FTL35G/G6
FRY TOP A GAS PLACA NERVURADA
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
4 35 60 30 27,0 | 0,15
(N 113021 | FTR35G/G6
FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
4 35 60 30 38,5 | 0,15
@ | 113022 | FTC35G/G6
FRY TOP A GAS PLACA LISA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?3
cm cm cm
8 70 60 30 58,0 0,29
@ | 113023 | FTL70G/G6
FRY TOP A GAS PLACA 1/3 NERVURADA
Caédigo Modelo | Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
8 70 60 30 58,4 0,29
@ 113024 | FTR70G/G6
FRY TOP A GAS PLACA LISA CROMADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?3
cm cm cm
8 70 60 30 59,8 0,29
113026 | FTC70G/G6




[€i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 60 085

FRY TOP ELETRICOS
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
3 cm cm cm
\ 35 | 60 30 @ 354 015
220-240 1 ~
é 116017 | FTL35E/6/2
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
3’9 cm cm cm
v 35 | 60 30 340 015
380-415 3N~
é 116018 | FTR35E/6/0
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
3 cm cm cm
\ 35 | 60 30 350 015
220-240 1 ~
é 116023 | FTC35E/6/2
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 70 | 60 30 622 029
220-240 1~
é 116026 | FTL70E/6/2
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA
Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
6 cm cm cm
\ 70 | 60 30 | 593 029
220-240 1 ~
é 116028 | FTR70E/6/2
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7,8 cm cm cm
v 70 | 60 30 580 029
380-415 3N~
é 116029 | FTRR70E6/0
Hz
50/60




) TECNOINOX

FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 70 | 60 30 570 029
220-240 1~
é 116032 | FTC70E/6/2
Hz
50/60
FRITADEIRAS A GAS E ELETRICAS
FITADEIRA A GAS 8LTS
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm

6,25 35 60 30 240 | 0,15

N | 113027 | FR35G/G6

FITADEIRA A GAS 8 + 8LTS

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

12,5 70 60 30 43,0 | 0,29

(N 113028 | FR70G/G6

FRITADEIRA ELETRICA 8LTS

Cédigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
6 cm cm cm
\ 35 | 60 30 192 @ 015
400 3N ~
é 116034 | FR35E/6/0
Hz
50/60
FRITADEIRA ELETRICA 8LTS
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
6 cm cm cm
v 35 60 30 | 194 015
2301 ~
é 116035 | FR35E/6/1
Hz
50/60




i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 60 087

FRITADEIRAS ELETRICAS

FRITADEIRA ELETRICA 8 + 8LTS

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
12 cm cm cm
\ 70 | 60 | 30 | 328 | 029
400 3N ~
é 116037 | FR70E/6/0
Hz
50/60
FRITADEIRA ELETRICA 8 LTS SUPER
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
7’5 cm cm cm
\ 35 | 60 | 30 | 200 | 015
400 3N ~
é 116056 | FR35ES/6/0
Hz
50/60
ACESSORIOS FRITADEIRAS
Codigo Descricao

120575 | CESTO EXTRA PARA FRITADEIRAS 8LTS - DIM. CM (21x26,5x10,5A)

Codigo Descricao

120690 CESTO EXTRA (2 PECAS) PARA FRITADEIRAS 8LTS -
DIM. CM (10,5x26,5x10,5A)




LINHA DE QUEIMA - TECNO 60

AQUECEDOR DE FRITOS

AQUECEDOR DE FRITOS GN 2/3

(€l TECNOINOX

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
0,65 cm cm cm
\ 35 | 60 | 30 | 168 | 021
2301 ~
é 116039 | SP35E/6/0
Hz
50/60
GRELHADORES A GAS E ELETRICOS
GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA COM GRELHA EM INOX EM V
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
6,9 35 60 30 | 330 | 015
(N | 113031 | GR35G/G6
GRELHADOR A GAS COM PEDRA LAVICA COM GRELHA EM INOX EM V
Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
13,8 70 60 30 | 560 | 029
113032 | GR70G/G6
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
3 cm cm cm
\ 35 | 60 30 200 015
400 3N ~
116042 | GR35E/6/0
Hz
50/60
GRELHADOR ELETRICO
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
6 cm cm cm
\ 70 | 60 30 @ 350 029
400 3N ~
é 116044 | GD70E/60
Hz

50/60




[€i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - TECNO 60 089

COZEDORES DE MASSA

COZEDOR DE MASSA A GAS 23LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?

10 35 60 85 50,0 | 040

113033 | CP35G/G6

[>

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 23LTS GN 2/3 SOBRE ARMARIO FECHADO - CESTOS NAO INCLUIDOS

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
4,8 cm cm cm
v 35 60 | 85 | 505 040
400 3N~
4 | 116049 |cp3se/Gs/0
Hz
50/60
ACESSORIOS COZEDORES DE MASSA
Codigo Descricao
120620 CESTO 2 X GN 1/3 - DIM. CM (29x16x20A)
Codigo Descricao
120625 CESTO 4 X GN 1/6 - DIM. CM (14x14x20A)
Codigo Descricao
120635 CESTO 1 X GN 2/3 - DIM. CM (29x29x20A)
Codigo Descricao
120652 TAMPAGN 2/3
Codigo Descricao
120660 | CESTO1XGN 1/3+2XGN 1/6 - DIM. CM (29X16X20A) | (14x14x20A)
Codigo Descricao
120700 CESTO 2 X GN 2/6 - DIM. CM (14,5x29x20A)
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BANHOS-MARIA

BANHO-MARIAA GAS GN 1/1

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
2 35 60 30 182 | 0,15

@ | 113029 | BM35G/G6

BANHO-MARIA A GAS GN 2/1

Codigo Modelo Tot. kW L P A Kg m?
cm cm cm
2 70 60 30 25,6 | 0,29

(@ | 113030 | BM70G/G6

BANHO-MARIA ELETRICO GN 1/1

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
1’3 cm cm cm
v 35 | 60 30 160 015
2301~
é 116040 | BM35E/6/0
Hz
50/60
BANHO-MARIA ELETRICO GN 2/1
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
2,6 cm cm cm
v 70 | 60 30 | 234 029
2301 ~
é 116041 | BM70E/6/0
Hz
50/60
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ELEMENTOS NEUTROS

ELEMENTO NEUTRO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
35 60 30 14,6 0,15
110070 PN35/7
ELEMENTO NEUTRO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
70 60 30 25,0 0,29
110075 PN70/6
ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
35 57,5 60 16,0 0,20
110080 VN35/0
ARMARIO ABERTO
Codigo Modelo L P A Kg m?
cm cm cm
70 57,5 60 20,0 0,37
110085 VN70/0
ARMARIO ABERTO
Cédigo Modelo L P A Kg m?

105 | 57,5 60 250 | 0,56

110150 VN105/0

PORTA COMUM PARA A GAMATECNO 60

Codigo

119001 | PORTA DIREITA/ESQUERDA EM ACO INOX
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Drop-in

Maxima liberdade de instalacao

Uma ampla gama de mdédulos embutidos elétricos e a gas; adequados para todo o tipo de mobilidrio, estes mddulos
garantem a melhor liberdade de instalacdo (sobre a bancada ou ao nivel da superficie da bancada).

As unidades Drop-in criadas pela Tecnoinox fornecem uma solucao profissional facil para inserir ou substituir unidades
de cozimento profissionais em bancadas existentes. Simples de instalar, os Drop-ins oferecem uma solucao flexivel e

acessivel.

As unidades podem ser inseridas na parte superior da bancada ou niveladas com a bancada. Os controlos podem ser
posicionados numa placa na frente da bancada ou na bancada ao lado das unidades.




([€i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - DROP-IN 093

FOGOES A GAS

2 QUEIMADORES A GAS

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?

8,5 1x3,3 + 1x5,2 35 60 30,7 | 160 | 0,15

kW-Btu/h
8,5-27,297

[>

4 QUEIMADORES A GAS

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?

17 2x3,3 + 2x5,2 70 60 30,7 | 320 | 0,29

@ | 113006 | DPCG70G Top
s kW-Btu/h
17 - 58,006
FOGOES ELETRICOS
2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22CM)
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
5’2 cm cm cm
‘ v 2x2,6 35 60 26,6 | 15,6 | 0,15
400 2N ~
136001 | DPC35EO T
op
5(;"/20 KW-Btu/h
5,2-17,061
2 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22CM)
‘ Cédigo Modelo Tot. kW kw L P A Kg m?
52 cm cm cm
v 2x2,6 35 60 26,6 | 150 | 0,15
2301~
136002 | DPC35E1 T
op
5(;"/20 KW-Btu/h
5,2-17,061
4 PLACAS REDONDAS ELETRICAS (DIAM. 22 CM)
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
10,4 cm cm cm
v 4x2,6 70 60 26,6 | 280 | 0,29
400 3N ~
136004 | DPC70EO T
op
5(;"/20 KW-Btu/h
10,4 - 34,121




LINHA DE QUEIMA - DROP-IN

FOGOES EM VITROCERAMICA

2 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA

(€l TECNOINOX

Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
4’3 cm cm cm
\ 1x1,8+1x25 | 35 | 60 | 266 160 | 015
400 2N ~
é 136006 | DPCC35E0
Hz Top
kW-Btu/h
50760 | 4313649
4 ZONAS QUENTES EM VITROCERAMICA
Codigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
8,6 cm cm cm
v 2x1,8+2x25 | 70 | 60 | 266 @ 240 | 029
400 3N ~
é 136008 | DPCC70ED
Hz Top
kW-Btu/h
50/60 | g4.27297
FOGOES DE INDUCAO
2 ZONAS DE INDUCAO
Cédigo Modelo Tot. kW kW L P A Kg m?
7 cm cm cm
v 2x3,5 35 | 65 | 295 | 160 0,16
400 3 ~
é 136041 | DPIN35E
Hz
50/60
FRITADEIRAS ELETRICAS
FRITADEIRA ELETRICA 8LTS
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
136026 | DFR35E0 6 gg/oég'\g 35 60 | 33 | 180 | 015
V4
136027 | DFR35ESO 7.5 ;‘gfég";'”z 35 | 60 | 33 182 015
FRITADEIRA ELETRICA 8 + 8LTS
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
136031 | DFR70EO 12 gg/oég'\g 70 60 | 33 | 570 | 0729
V4
136032 | DFR70ESO 15 ggfégm; 70 60 | 33 | 570 | 029




([€i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - DROP-IN 095

BANHOS-MARIA ELETRICOS

BANHO-MARIA ELETRICO GN 1/1

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
13 cm cm cm
v 35 | 60 | 266 150 | 0,15
2301 ~
4 136035 | DBM35E0
Hz
50/60
BANHO-MARIA ELETRICO GN 2/1
Cédigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
26 cm cm cm
v 70 | 60 | 266 | 250 | 029
2301~
é 136036 | DBM70ED
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICOS
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
136009 | DFTL35E0 39 4003N~ ' 35 | 40 | 266 350 015
é ’ 50/60 Hz
2301 ~
136011 | DFTL35E2 3 so6omz | 35 | 60 | 266 | 342 | 015
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
136012 | DFTR35E0 39 4003N~ | 35 = 60 | 266 322 015
f 50/60 Hz
2301 ~
136014 | DFTR35E2 3 soronz | 35 | 60 | 266 | 322 | 015
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
136015 | DFTC35E0 3.9 4003N~ ' 35 | 40 | 266 350 015
é 50/60 Hz
2301 ~
136017 | DFTC35E2 3 sosonz | 35 | 60 | 266 | 310 | 016




(€ TECnOINOX

FRY TOP ELETRICOS

FRY TOP ELETRICO PLACA LISA

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?3
7 8 cm cm cm
v 70 | 60 | 266 515 0,29
400 3N~
4 1136018 | DFTL70EO
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA 1/3 NERVURADA
Cédigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
7 8 cm cm cm
v 70 | 60 | 266 600 | 0,29
400 3N~
4 1136020 | DFTR70EO
Hz
50/60
FRY TOP ELETRICO PLACA NERVURADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
136022 | DFTRR70EO 78 4003N~ ' 70 | 60 | 266 580 @ 029
é 50/60 Hz
2301 ~
136023 | DFTRR70E2 6 sosonz | 70 | 60 | 266 580 029
FRY TOP ELETRICO PLACA LISA CROMADA
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
cm cm cm
136024 | DFTC70EOQ 78 4003N~ ' 70 | 60 | 266 616 @ 029
é 50/60 Hz
2301 ~
136025 | DFTC70E2 6 sorsonz | 70 | 60 | 266 | 785 | 029
AQUECEDOR DE FRITOS
AQUECEDOR DE FRITOS GN 2/3
Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
0,65 cm cm cm
v 35 | 60 | 266 176 021
2301 ~

136034 | DSP35EQ

50/60




i) TECNOINOX LINHA DE QUEIMA - DROP-IN 097

COZEDOR DE MASSAS

COZEDOR DE MASSA ELETRICO 23LTS GN 2/3

Codigo Modelo Tot. KW L P A Kg m?
4 8 cm cm cm
v 35 | 60 @ 32 280 | 040
400 3N~
136038 | DCP35E0
é Hz
50/60
ACESSORIOS COZEDORES DE MASSA
Codigo Descricao
120620 CESTO 2 X GN 1/3 - DIM. CM (29x16x20A)
<> Codigo Descricao
.IQh
\II’ 120625 CESTO 4 X GN 1/6 - DIM. CM (14x14x20A)
Codigo Descricao
@ 120635 CESTO 1 X GN 2/3 - DIM. CM (29x29x20A)
Codigo Descricao
120652 TAMPAGN 2/3
Codigo Descricao
120660 | CESTO1XGN 1/3+2XGN 1/6 - DIM. CM (29X16X20A) | (14x14x20A)
Cédigo Descricao
120700 CESTO 2 X GN 2/6 - DIM. CM (14,5x29x20A)




FRYTOPS A GAS ACEIac

Frytops a gas construidos e certificados com marca CE

m Estrutura totalmente em aco inoxidavel, disponivel com gaveta
para recolha de gorduras

m Disponiveis com placas com revestimento ceramico antiaderente
(esp.: 6 e 10 mm), para facil limpeza e manutencdo

m Queimador com chama autoestabilizada, controlado por valvula
termopar de seguranca

m Queimador com chama piloto e isqueiro

m Orificio no painel frontal para acendimento manual

m Areas independentes de cozedura (mods. 600 e 800)

m Alcado para protecdo contra salpicos

m Os modelos estdo preparados parafuncionar a gas Butano (G30)
/ Propano (G31) e Natural (G20), com dotacio de injetores para
modificacdo segundo as normas

m Pés ajustaveis

XDPG 406 | 410 RC

XDPG 410 RCN

XDPG 606 | 610 RC

XDPG 806 | 810 RC

ESPECIFICACOES XDPG 406 RC XDPG 410 RC XDPG 410 RCN XDPG 606 RC
TECNICAS Placa Lisa 6 mm Placa Lisa 10 mm Placa Nervurada 10 mm Placa Lisa 6 mm

400x450x270 400x450x310 400x450x310 600x450x270

Dimensoes (LxPxA)

Dim. Placa (area util) (LxP) 380x400 390x400 390x400 580x400
Poténcia 3400 3400 3400 5500 (2x 2750)
Gas G 30/31 G 30/31 G 30/31 G 30/31

0,268/0,264 Kg/h 0,268/0,264 Kg/h 0,268/0,264 Kg/h 0,434/0,426 Kg/h
Peso 14,4 19,4 19,4 20,1

ES’PECIFICACOES XDPG 610 RC XDPG 610 RCN XDPG 806 RC XDPG 810 RC XDPG 810 RCN
TECNICAS Placa Lisa 10 mm Placa Mista 10 mm Placa Lisa 6 mm Placa Lisa 10 mm Placa Mista 10 mm
Dimensoes (LxPxA) mm 600x450x310 600x450x310 800x450x270 800x450x310 800x450x310
Dim. Placa (area util) (LxP) mm 590x400 590x400 780x400 790x400 790x400
Poténcia W 5500 (2x 2750) 5500 (2x 2750) 8250 (3x 2750) 8250 (3x 2750) 8250 (3x 2750)
Gas G-Kg/h G 30/31 G 30/31 G 30/31 G 30/31 G 30/31

0,434/0,426 Kg/h  0,434/0,426 Kg/h  0,651/0,639 Kg/h  0,651/0,639 Kg/h  0,651/0,639 Kg/h
Peso Kg 27,6 27,6 25,8 35,8 35,8




[II]] AcCtGacC

Frytops elétricos concebidos e fabricados em acordo com
normas CE

m Estrutura totalmente em aco inoxidavel, disponivel com gaveta
para recolha de gorduras

m Disponiveis com revestimento ceramico (esp.: 6 e 10 mm), para
facil limpeza e manutencao

m Areas independentes de cozedura (mods. 600 e 800)

m Alcado para protecdo contra salpicos.

m Controlo de temperatura até 300°C

m Pés ajustaveis

XDPE 406 | 410 RC

"

ﬂ

-

XDPE 606 | 610 RC

l\ ﬂ

XDPE 806

ESPECIFICACOES XDPE 256 RC XDPE 406 RC

FRYTOPS ELETRICOS

XDPE 256 RC

XDPE 410 RC XDPE 410 RCN XDPE 606 RC

TECNICAS Placa Lisa 6 mm Placa Lisa6 mm  Placa Lisa 10 mm Placa Nervurada 10 mm Placa Lisa 6 mm

250x460x245 400x460x250
238x400 380x400

Dimensoes (LxPxA)
Dim. Placa (area util) (LxP)

Poténcia / Voltagem 1500 2500
Voltagem 230 230
Peso 10,4 14,5

400x460x285 400x460x285 600x460x250
390x400 390x400 580x400
3000 3000 3500 (2 zonas)
230 230 230
19,5 19,5 20,0

E§PECIFICAC6ES XDPE 610 RC XDPE 610 RCN
TECNICAS Placa Lisa 10 mm Placa Mista 10 mm
Dimensoes (LxPxA) mm 600x460x285 600x460x285
Dim. Placa (area util) (LxP) il 590x400 590x400
Poténcia / Voltagem W 4500 (2 zonas) 4500 (2 zonas)
Voltagem \ 230 230

Peso Kg 25,0 25,0

XDPE 806 RC XDPE 810 RC XDPE 810 RCN
Placa Lisa 6 mm Placa Lisa 10 mm Placa Mista 10 mm
800x460x250 800x460x285 800x460x285
780x400 790x400 790x400
4500 (3 zonas) 6000 (3 zonas) 6000 (3 zonas)
400 (230/3) 400 (230/3) 400 (230/3)
25,0 30,0 30,0




Y] 100 FRYTOPS ELETRICOS

Frytops elétricos profissionais bastante resistentes
para uso continuo

m Chapa em aco inox sélido de 6mm

m Bandeja de escorrimento em aco inox
m Equipado com protecao em anti-refluxo
m Termostato variavel de 70°C a 300°C

m Protecéo de sobrecarga

m Luz indicadora de temperatura

m Assenta em quatro pé de borracha

m Facil de limpar

MGRILL Placa Lisa MGRILL Placa Mista MGRILL BIG 1/2 GR Placa Mista
560x470x250 560x470x250 740x520x250

Dimensdes (LxPxA)

Dimensoes Placa (area util) (LxP) 555x365 555x365 735x415
Poténcia 3000 3000 4400
Voltagem 230-50-1 230-50-1 400-50-3
Peso 23 23 30,5

FRYTOPS DE VITROCERAMICA spidocook

O novo SPIDOFLAT vitroceramico cozinha carne, peixe e legumes
de maneira homogénea. Os sabores permanecem intactos, mesmo
que diferentes alimentos sejam grelhados em sequéncia.

m Poupanca de tempo e energia

m Facil de limpar e sempre pronto a utilizar
m Termostato até 400°C

m Resistente e fumo muito reduzido

m Bandeja removivel

ESPECIFICAC()ES TECNICAS
Dimensoes (LxPxA)
Dimensoes Placa (area util) (LxP)

398x654x129 693x654x129
1x 280x440 2x 280x440

Poténcia 2500 5000
Voltagem 230-50-1 230-50-1 / 400-50-3
Peso 10 17
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m Estrutura em aco inox

m Modelos com e sem torneira

m Equipado com protecao em anti-refluxo

m Termostato com temperatura regulavel até aos 90°C
m Interruptor on/off

m Containers nao incluidos

ACT BMWT

ACT 1/1D 150 TAP

ESPECIFICACOES TECNICAS ACT BMWT ACT 1/1 150 ACT 1/1 150 TAP ACT 1/1D 150 TAP
338x540x248 325x555x260 325X605X260 650X605X260

Dimensoes (LxPxA)

Capacidade 1x GN 1/1 150 1x GN 1/1 150 1x GN 1/1 150 2x GN 1/1 150
Torneiras v x v v
Poténcia 1200 1500 1500 3000
Voltagem 230-50 230-50 230-50 230-5
Peso 8 4 5 15,1

CHAFING DISH

De construcido robusta permite uma forma ideal de manter a
comida quente. De design pratico para um facil transporte.

m Modelo elétrico

m Tabuleiro e tampa GN 1/1 65mm incluidos
m Corpo revestido a plastico isolante

m Protecdo térmica

m Controlo simples da temperatura

m Facil de limpar

Dimensoes (LxPxA) mm 610x350x280
Capacidade L 8,5
Poténcia W 900
Voltagem V-Hz 230-50-1

Peso Kg 3,5




AQUECEDOR DE PRATOS PRSP

Aquecedores de pratos resistentes e faceis de utilizar

m Totalmente construidos em aco inox
m Grande resisténcia a corrosao

m Acabamento brilhante

m Prateleiras ajustaveis

m Temperatura reguldvel de 7°C a 90°C
m Interruptor On/off com luz On

m Didametro maximo dos pratos: 33cm

XDAP 30 XDAP 60 XDAP 120
Dimensoes (LxPxA) mm 400x460x570 400x460x870 800x460x870
Capacidade para pratos n°® 30 60 120
Prateleiras n° 1 2 4
Poténcia W 400 750 1500
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50
Peso Kg 19 25,5 44

AQUECEDOR DE FRITOS

m Construcao em acgo inox

m Equipado com cuba perfurada GN 1/1
m Resisténcias de aquecimento no topo
m Interruptor On/off com luz On

GN 1/1 Ceramica
620x325x460

Dimensoes (LxPxA) 330x570x480

Capacidade GN 1/1 x40 GN 1/1 x 150
Poténcia 1000 1200
Voltagem 230-50 230-50
Peso 6,2 8




FRITADEIRAS DE BANCADA 103 [II]]

m Construcao geral e resisténcias em aco inox ELETRICAS DE CU BA Sl M PLES

m Cuba em aco inox amovivel
m Cabeca desmontavel para facilitar a limpeza da cuba XFD7LC
m Termostato reguldvel até 190°C |
m Termostato de seguranca até 240°C

m Terminais faston em aco inox

m Tampa em aco inox com pega em bacquelite

XDF 10LG M | XDF 10LG T
«DF 10LM | XDF 10LT

~ L XDF7LC XDF 10L M XDF 10LT XDF 10LG M XDF 10LG T
ESPECIFICACOES TECNICAS - ) . . .
(sem torneira) (sem torneira) (sem torneira) (com torneira) (com torneira)
Dimensoes (LxPxA) mm 270x410x315 325x445x315 325x445x315 325x500x370 325x500x370
Dimensodes Cesto (LxPxA) mm 195x215x120 255%x255x120 255x255x120 255x255x210 255x255x120
Torneiras v /% x x x v v
Poténcia w 3500 4500 7500 4500 7500
Voltagem AVAerll 230-50 Contactor 230-50 Contactor 400-50 Contactor 230-50 Contactor  400-50 Contactor
Oleo para fritar Lts 7 10 10 10 10
Peso Kg 6 8 9 9 9

ELETRICAS DE CUBA DUPLA

XDF 77LC

~ . XDF 77LC XDF 1010L M XDF 1010L T XDF 1010LG M XDF 1010LG T

ESPECIFICACOES TECNICAS : i i i :
(sem torneira) (sem torneira) (sem torneira) (com torneira) (com torneira)

Dimensoes (LxPxA) mm 530x410x315 650x445x315 650x445x315 650x500%x370 650x500x370
Dimensoes Cesto (LxPxA) I 2x 195x215x120  2x 255x255x120  2x 255x255x120  2x 255x255x210  2x 255x255x120
Torneiras v /% x x x v 4
Poténcia W 2x 3500 2x 4500 2x 7500 2x 4500 2x 7500
Voltagem VAV 230-50 Contactor 230-50 Contactor 400-50 Contactor 230-50 Contactor 400-50 Contactor
Oleo para fritar Lts 7+7 10+10 10+10 10+10 10+10

Peso Kg 11 15 17 17 19
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Os modelos K distinguem-se por uma construcao ELETR'CAS DE CU BA S| M PLES

mais robusta que os modelos XDF
(Mod. K)

m Construcao geral e resisténcias em inox XDF\ULC _
m Cuba em aco inox amovivel =
m Cabeca desmontavel para facilitar a limpeza da cuba
m Termostato regulavel até 190°C

m Termostato de seguranca até 240°C

m Terminais faston em aco inox

m Tampa em aco inox com pega em bacquelite

ESPECIFICACOES XDFK7LC XDFK 7LG C XDFK 7LG S XDFK 10LG M XDFK 10LG T XDFK 10LG S
TECNICAS (sem torneira) (com torneira) (com torneira) (com torneira) (com torneira) (com torneira)
282x425x330 312x525x430 312x525x430 372x550x430 372x550x430 372x550x430

Dimensoes (LxPxA)

Dimensodes Cesto (LxPxA) 195x215x120 195%x215x120 195x215x120 255x255x120 255x255x120 255x255x120

Torneiras x v v v v v

Poténcia 3500 3500 4500 4500 7500 8500

Voltagem 230-50 Contactor 230-50 Contactor 230-50 Contactor 230-50 Contactor 400-50 Contactor 400_5_0 Contactor
Resist. duplas

Oleo para fritar 7 7 7 10 10 10

Peso 6,5 8 8 10 10,5 11

ELETRICAS DE CUBA DUPLA (Mod. K)

ESPECIFICAGCOES XDFK 77LC XDFK 77 LG C XDFK77LGS XDFK 1010LGM XDFK 1010LGT XDFK 1010LG S
TECNICAS (sem torneira) (com torneira) (com torneira) (com torneira) (com torneira) (com torneira)
Dimensoes (LxPxA) mm 552x425x330 620x525%x425 620x525x430 740x550x430 740x550x430 740x550x430
Dimensodes Cesto (LxPxA) Bl 2x 195x215x120 2x 195x215x120 2x 195x215x120 2x 255x255x120 2x 255x255x120 2x 255x255x120
Torneiras V% x v v v v v
Poténcia W 2x 3500 2x 3500 2x 4500 2x 4500 2x 7500 2x 8500

V-Hz 400-50 Contactor
Voltagem 230-50 Contactor 230-50 Contactor 230-50 Contactor 230-50 Contactor 400-50 Contactor .

Resist. duplas

Oleo para fritar Lts 7+7 7+7 7+7 10+ 10 10+ 10 10+ 10

Peso Kg 11,5 14 15 18 20 21
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Os modelos K distinguem-se por uma construcao ELETR'CAS DE CU BA Sl M PLES

mais robusta que os modelos XDF

m Construcao geral e resisténcias em inox

m Cuba em aco inox amovivel

m Cabeca desmontavel para facilitar a limpeza da cuba

m Termostato regulavel até 190°C (termostato trifasico)

m Termostato de seguranca até 240°C (termostato trifasico)
m Terminais faston em aco inox

m Tampa em aco inox com pega em bacquelite

m Cablagem em fibra de vidro

m Com vavula interior para remocéo do éleo

XDFK 10L MV
Dimensoes (LxPxA) mm 400x600x1030
Dimensodes Cesto (LxPxA) mm 255x255x120
Poténcia W 7500
Voltagem V-Hz 400-50 Contactor
Oleo para fritar Lts 10
Peso Kg 20

ELETRICAS DE CUBA DUPLA

; ara 3 cestos
16\ - Capacidade para 2 cestos 30L- Capacidade P

ESPECIFICAGOES TECNICAS XDFK 1010L MV XDFK 16L MV XDFK 30L MV
Dimensoes (LxPxA) mm 800x600x1030 630x600x1030 740x650x1030
Dimensées Cesto (LxPxA) mm 2x 255x255x120 2x 195%215x120 3x 195x215x120
Poténcia W 2x 7500 9000 18000
Voltagem V-Hz 400-50 Contactor 400-50 Contactor 400-50 Contactor
Oleo para fritar Lts 10+ 10 16 30

Peso Kg 33,6 26 36
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m Construcao geral e resisténcias em aco inox ELETR'CAS DE BAN CADA

m Cuba em aco inox amovivel
m Cabeca desmontavel para facilitar a limpeza da cuba
m Termostato reguldvel até 190°C

m Termostato de seguranca até 240°C
m Terminais faston em aco inox

m Com torneira de escoamento

XDFK 161G PAST

ESPECIFICAGCOES TECNICAS XDF 16LG PAST XDF 30LG PAST XDFK 16LG PAST XDFK 30LG PAST
530x460x370 650x670x370 578x525x430 693x700x430

Dimensoes (LxPxA)

Dimensoes Cesto (LxPxA) 470x250x110 575x445x110 470x250x110 575x445x110
Poténcia 9000 15000 9000 18000
Voltagem 400-50 Contactor 400-50 Contactor 400-50 Contactor 400-50 Contactor
Oleo para fritar 16 30 16 30

Peso 12 20 14 23

ELETRICAS COM MOVEL

ESPECIFICACOES TECNICAS XDFK 16L MV PAST XDFK 30L MV PAST
Dimensoes (LxPxA) mm 630x600x1030 740x650x1030
Dimensoes Cesto (LxPxA) mm 250x470x110 575x445x110
Poténcia w 9000 18000
Voltagem V-Hz 400-50 Contactor 400-50 Contactor
Oleo para fritar Lts 16 30

Peso Kg 26 30
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m Estrutura em aco inox AISI 304 com cantos redondos ELETRICAS

m Resisténcias reforcadas em aco inox

m Torneira de drenagem com dispositivo de seguranca
m Termostato de seguranca adicional

m Pés ajustaveis

sT71ST12

4 sT12+12
670x439x434

263x409x404

Dimensoes (LxPxA) 549x409x404 324x439x434

Dimensoées Cesto (LxPxA) 1x 197x236x120 2x 197x236x120 1x 257x268x120 2x 257%x268x120
Poténcia 4800 9600 6000 | 9000 12000 | 18000
Voltagem 400-50 3N 400-50 3N 400-50 3N 400-50 3N
Oleo para fritar 7,5 75+75 11,5 11,5+ 11,5
Batatas congeladas 11 11+ 11 15 (6kW) | 17 (9kW) 15+ 15 (12kW) | 17 + 17 (18kW)
Peso 10 19 14 26

m Estrutura em aco inox AISI 304 GAS

m Cuba modelada sem soldaduras e tubos queimadores
m Temperatura do 6leo regulavel por termostato

m Valvula de gis mecanica com termostato
m Termostato de seguranca

m Pés ajustaveis % ;iiﬁ‘T

-y
" I M b .
o e el VW),
L =

y | -

ESPECIFICACOES TECNICAS & GT 10+10 & GTS 17+17
Dimensoes (LxPxA) mm 400x600x693 700x600x693 700x841x700
Dimensoes Cesto (LxPxA) mm 1x 215x290x120 2x 215x290x120 2x 215x375%x120
Poténcia w 6500 13000 12000 + 12000
Oleo para fritar Lts 10 10 + 10 17 + 17
Batatas congeladas Kg/h 8-10 16-20 18+ 18

Peso Kg 32 54 60




FRITADEIRAS COM MOVEL

m Controlos eletromecanicos com termémetro para
visualizacdo da temperatura

m Estrutura em aco inox AlSI 304

m Cuba modelada sem soldaduras

m Termostato de temperatura e seguranca

m Torneira de drenagem de 6leo
posicionada na frente para facil acesso

m Pés ajustaveis em aco inox

GT 17+17
ppansniae

ESPECIFICAGOES TECNICAS & GT 17+17
400x700x1100 700x700x1100

700x700x1100

Dimensodes (LxPxA)

Dimensées Cesto (LxPxA) 1x 215x375x120 2x 215x375x120 1x 540x365x120
Poténcia 12000 12000 + 12000 19000
Oleo para fritar 17 17 + 17 35-46
Batatas congeladas 18 18 + 18 25

Peso 55 108 95




FRITADEIRAS COM MOVEL

m Estrutura em aco inox AlSI 304 com cantos redondos ELETRO N ICAS

m Cuba modelada sem soldaduras . .

m Controlo eletrénico simplificado com duas temperaturas GAS E ELETRICAS
de operacao ajustaveis

m Temperatura de espera de 120°C

m Visor de temperatura de 6leo

m Ciclo de lavagem automatica do tanque

m Alarme sonoro quando atingida a temperatura
de referéncia

m Controlo de temperatura com duas sondas
no tanque

m Termostato de seguranca

m Resisténcias blindada rebativel

m Pés ajustaveis em ago inox

Especifico Gas
m Gestao de energia térmica durante a confeccao
m Camara de combustao inflamavel

» Funcao de "Fusao"

Estes modelos sdo equipados com a funcao de "fusdo" para aguecimento controlado do
6leo. Durante o estagio de fusao inicial, a entrada de energia é de apenas 9 kW, permitindo
gradualmente que o 6leo atinja uma temperatura de 90 ° C. Esta fase é essencial para
evitar o sobreaquecimento do 6leo perto da fonte de calor enquanto a temperatura do
6leo ainda é baixa. Apds esta fase inicial, as fritadeiras de gas de alta performance NG-S
mudam para um ajuste de poténcia intermedidria para levar o 6leo até a temperatura de
fritura necessaria.

ESPECIFICACOES TECNICAS 4 NE-s 12 4 NE-s 20 4 NE-S 20 + 20 & NG-S 20 & NG-S 20 + 20

Dimensoes (LxPxA) 400x700x1100 400x700x1100 800x700x1100 400x700x1100 800x700x1100
Dim. Cesto (LxPxA) 1x 240x280x120 1x 260x280x150 2x 260x280x150 1x 260x280x150 2x 260x280x150
Poténcia 9000 10000 | 16000 2x 10000 | 2x 16000 15000 2x 15000
Voltagem 400-50 3N 400-50 3N 400-50 3N 230-50 1N 25W 230-50 1N 25W
Oleo para fritar 14 20 20+ 20 20 20+ 20
Batatas congeladas 20 PO i ~22 ~44 (20kW)
28 (16 kW) 56 (32kW)
Peso 44 46 94 58 101




FRITADEIRAS COM MOVEL

Caracteristicas

ALTO RENDIMENTO
GAS E ELETRICAS

m Estrutura em aco inox AlSI 304

m Filtro de fundo da cuba

m Sondas de temperatura

m Central eletrénica Easytouch com painel LCD

m 12 ciclos de fritura personalizados

m Recipiente de dleo colocado numa estrutura
com rodinhas

m Pés ajustaveis em acgo inox

Modelos com Elevacao
Automatica do Cesto

GFP 25 AC

Especifico Elétricas

m Cuba de fritura em AISI 304 embutida, com area fria
profunda
m Sistema com resisténcias blindadas basculaveis

Especifico Gas

m Cuba em aco inox AlSI 304, monobloco em "V"
sem soldaduras, com area fria profunda

m Sistema de combustao preparado "PREMIX"

m Queimadores com tecnologia infravermelho com
uso da poténcia modular de aquecimento

ACESSORIOS

Tampa anti-flutuacao (1/2 - 1/2 cesto)
Tampa anti-flutuacao (cesto inteiro)
Cesto inteiro (365L x 300P x 130A mm)
Filtro recipiente de dleo

Grelha da Cuba

Engate de bordas (profundidade. 800mm)
Engate de bordas (profundidade. 900mm)

Tampa hermética

Kit rodas movimentacéo fritadeira

ESPECIFICACOES TECNICAS 4 EFP 25 AC 4 EFU 25 AC & GFP 25 AC & GFU 25 AC
Dimensdes (LxPxA) mm 400x800x1110 400x900x1110 400x800x1110 400x900x1110
Dimensodes Cesto (LxPxA) mm 2x 140x365x130 2x 140x365x130 2x 140x365x130 2x 140x365x130
Poténcia W 20000 max. 20000 max. 25000 max. 25000 max.
Voltagem V-Hz 400-50 3N 400-50 3N 230-50 3N 230-50 3N
Oleo para fritar Lts 25 25 23 23
Batatas congeladas Kg/h 35 35 30 30

Peso Kg 65 67 82 84




Caracteristicas

m Estrutura em aco inox AlSI 304

m Cuba de fritura em AlISI 304 embutida, com
area fria profunda

m Levantamento automatico do cesto controlado
eletronicamente para resultados garantidos e
constantes de fritura

m Aquecimento elétrico modular com modulacéo
da poténcia

m Terméstato de seguranca para proteccdo da resisténcia

m Bomba trifasica integrada

m Funcao de recarga automatica do 6leo mediante um
interruptor especifico

m Central eletrénica Easytouch com painel LCD

m 12 ciclos de fritura personalizados

m Ciclo de melting automatico

m Recipiente de 6leo colocado numa estrutura
com rodinhas

m Torneira para o esvaziamento rapido da cuba

m Lanca para a limpeza, o enchimento e o
esvaziamento do 6leo

Filtros de papel
Filtros de carvao activado
Tampa anti-flutuacao (1/2 - 1/2 cesto)

Tampa anti-flutuacao (cesto inteiro)

Cesto inteiro (365L x 300P x 130A mm)

* Lote minimo: 100 pegas | ** Lote minimo: 50 pegas

ESPECIFICAGOES TECNICAS

FRITADEIRAS COM MOVEL

ALTO RENDIMENTO
ELETRICA

COM SISTEMA DE FILTRAGEM DE OLEO
(FILTROS DE PAPEL + FILTRO DE CARVAO ACTIVADO)

i

Dimensoes (LxPxA) mm
Dimensodes Cesto (LxPxA) mm
Poténcia W
Voltagem V-Hz
Oleo para fritar Lts
Batatas congeladas Kg/h

Peso Kg

400x900x1110
2x 140x365x130
20000 max.
400-50 3N
25
35
101




[€i) TECNOINOX

m Extremamente versateis, particularmente para gratinar mas também Ja viu o que pode cozinhar com uma salamandra?!?

para cozinhar, bem como manter a comida quente B, g ¢ . . e
m Versatilidade para poder ser instalado em qualquer tipo f ) S /O = "

e tamanho de cozinha ' ' : r -

m Disponiveis modelos com duplo regulador de energia para

gerir duas areas de cozedura independentes m Gratinar verduras, batatas, peixe, mariscos e crustaceos
m Resisténcias no nivel superior que podem mover-se m Grelhar ou acabar carne: hamburgueres, bifes, costeletas...
para cima e para baixo pelas guias m Acabamento de pratos: lasanha, canelones, francesinhas...
m Resisténcias basculantes para facil limpeza debaixo da grelha mével | mManter os pratos quentes e prontos para serem servidos
m Rapidez no servico m Eficiente e com poupanca de energia m Caramelizar e terminar sobremesas
m Facil remocao do painel traseiro
. tact
Ultrarapid COME
Light

Acessorio

Suporte de

parede.

Cod. 9003

€ 89,00

ESPECIFICACOES TECNICAS 216015 Light 216016 Light 216017 Light 216036 Ultrarapid 216039 Ultrarapid 216040 Ultrarapid
400x450x500  600x450x500  600x450x500 400x548x500 600x548x500 600x548x500

Dimensoes (LxPxA)

Sup. de Cozedura (LxP) 400x350 600x350 600x350 400x350 600x350 600x350
Areas de cozedura 1 2 2 1 2 2
Poténcia 2000 4000 4000 2000 4000 4000
Voltagem 230-50-1 230-50-1 400-50-2 230-50-1 230-50-1 400-50-3
Peso S8 47 47 39 54 54

Salamandras profissionais com um design robusto, /\{ﬁb ®
facilmente ajustaveis em altura. N 7 & Actlinac

m Salamandra profissional com sistema mével SE'RI E LI FT

m Perfeito para grelhar, gratinar e aquecimento

m Construcao robusta em aco inox

m Resisténcias em aluminio de alta durabilidade

m Refletor polido para uma étima distribuicao de calor
m Elevador com suspensdo para melhor posicionar

m Com indicador de temperatura

m Grelha em aco inox

m Bandeja inferior em aco inox
m Assenta em 4 pés de borracha

ESPECIFICACOES TECNICAS LIFT 2.8 LIFT 3.6 LIFT 5.6
Dimensoes (LxPxA) mm 450x450x530 600x450x530 800x450x530
Superficie de cozedura (LxPxA) mm 440x320x0-140 590x320x0-140 790x320x0-140
Poténcia W 2800 3600 5600
Voltagem V-Hz 230-50-1 230-50-1 400-50-3

Peso Kg 39 49 63




Maquinas profissionais de fabrico italiano muito robustas e fiaveis,
com a estrutura totalmente em aco inox AlSI 304

m Abrasivos concebidos para permitir ao utilizador

operar, limpar e manter com o minimo de esforco

m Valvula eletrénica de jatos de agua

m Painel de controlo digital muito intuitivo e simples de
utilizar e de primeira qualidade

m De facil desmontagem para uma rapida e eficiente limpeza
m Recipiente e filtro incluido nas versdes de chao

FP 104
FP 105

DESCASCADORES DE BATATAS

117

FP 100
FP 101

~ . FP 104 FP 105 FP 100 FP 101

ESPECIFICACOES TECNICAS
Bancada Bancada Gaveta + Filtro Gaveta + Filtro

Dimensdes (LxPxA) mm 530x520x520 530x520x520 530x660x850 530x660x850
Poténcia W 370 370 550 550
Voltagem V-Hz 230-50 230/400-50 230-50 230/400-50
Capacidade Kg 5 5 10 10
Tempo de ciclo Seg. 60-90 60-90 90-120 90-120
Producao Kg/h 150 150 300 300
Peso Kg 28 28 40 40

FP 103
Gaveta + Filtro
530x660x950

FP 102
Gaveta + Filtro
530x660x950

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensdes (LxPxA)

Poténcia 900 900
Voltagem 230-50 230/400-50
Capacidade 18 18
Tempo de ciclo 120-150 120-150
Producao 500 500
Peso 45 45

FP 114
Gaveta + Filtro

FP 116
Gaveta + Filtro

550x800x9200 550x800x900
960 960
230-50 230/400-50
30 30
120-150 120-150
700 700
60 60
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TECNOCOMBI M SERIES

TECNOCOMBI SERIE M FORNO ELETRICO MISTO, 6x GN 1/1, COM VAPOR DIRETO, ELETROMECANICO

Codigo Modelo Tot. KW \" L P A Kg m?
cm cm cm
8,25 380-415 3N~ 86 71 74 90,2 | 0,79
951642 | EOM0O6M HZ
50

129

Codigo Modelo Tot. KW \" L P A Kg m?
cm cm cm
16,5 380-415 3N~ 86 71 102 | 117,6 | 1,04
951643 | EOM10M HZ
50

TECNOCOMBI SERIE M FORNO ELETRICO MISTO, 20x GN 1/1, COM VAPOR DIRETO, ELETROMECANICO

Codigo Modelo Tot. KW \" L P A Kg m?
cm cm cm
41 380-415 3N~ 86 71 74 90,2 | 0,79
954613 | EFM20M HZ
50

TECNOCOMBI SERIE M FORNO A GAS MISTO, 6x GN 1/1, COM VAPOR DIRETO, ELETROMECANICO

Codigo Modelo Tot. KW \" L P A Kg m?
cm cm cm
10 220-240 ~ 86 71 74 | 102.0 | 0,80
+
951341 | GoMogM | 0.25 HZ
50

Codigo Modelo Tot. KW \" L P A Kg m?
cm cm cm
19 220-240 ~ 86 71 102 | 127.0 1,10
+
951342 | GoM10M | 05 HZ
50




TECN<DOM..

TECNOLOGIA DE PONTA,
NOVAS PERFORMANCES
PARA ALEM DOS LIMITES

Auto-limpeza, sem preocupacoes

(4 o
Novo padrao em lavagem. Um sistema de limpeza I g I ta

facil e imediata que assegura a maxima higiene.

[ L T, "2

cld c c 9]0)
e Visor lateral facil de usar no lado
direito do forno
e Interruptor 0/1 para desligar total e
interrupcao da alimentagao principal
o Grelha perfurada para furo de drenagem
e Pésajustaveis

Q&3 1S LA 57| 9 ] |®] s

CONVECGAO MISTO VAPOR SONDA DELTAT® LUz REGULACAO RECEITAS LAVAGEM
DE NUCLEO VELOCIDADE
VENTOINHA

@ Abertura da direita para a esquerda

extrator
(opcional)

Botao para ligar
o extrator Sabina




FORN

Fornos digitais de conveccao, com e sem injecdo de agua, adequado
para tabuleiros ou grelhas (4,5, 6, 7 e 10) 600x400 ou GN 1/1.

| @3

4 600x400 /4 GN 1/1

(e el
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7 600x400 / 6 GN 1/1
10 600x400/ 6 GN 1/1

4 Tabuleiros/Grelhas 5 Tabuleiros/Grelhas 6 Tabuleiros/Grelhas 7 Tabuleiros/Grelhas 10 Tabuleiros/Grelhas
FEDLOANEMIDVH20O FEDLOSNEMIDVH20 FEDLO6NEMIDVH20O FEDLO7NEMIDVH20O FEDL10ONEMIDVH20

MID DIGITAL

Versao Elétrico - Digital Elétrico - Digital Elétrico - Digital Elétrico - Digital Elétrico - Digital
Capacidade 4 600x400 /4 GN 1/1 = 5600x400 /5GN 1/1 | 6 600x400/6 GN 1/1 | 7 600x400 /7 GN 1/1 |10 600x400 / 10 GN 1/1
Distancia entre tabuleiros | il 80 80 80 80 80
Dimensoes Camara (LxPxA) | i1l 680x520x360 680x480x440 680x480x520 680x520x620 680x480x840
Dimensodes Externas (LxPxA) [ il 840x910x670 840x910x750 840x910x830 840x910x930 840x910x1150
Poténcia kw 545 6,45 7,65 10,7 12,7
Voltagem Y 380-415V 3/3+N 380-415V 3/3+N 380-415V 3/3+N 380-415V 3/3+N 380-415V 3/3+N
Frequéncia Hz 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Amperagem A 24,8 29,3 35 49 58
Dimensées Embalado (LxPxa) [ it 880x955x820 880x955x900 880x955x980 880x955x1080 880x955x1300
Peso Liquido Kg 79 87 91 106 127

Peso Bruto Kg 101 109 114 129 150

TABULEIROS E GRELHAS NAO INCLUIDOS




TECN<DOM.. ACESSORIOS TECNODOM

Grelha Cromada 435x350 Grelha Cromada Pastelaria 600x400 e
Modelos: Nerone 595 Modelos: Nerone 600x400 s
HGFODOAO0030_NEW HGFOXPSA0030 ‘
Grelha Cromada GN 1/1 Tabuleiro Aluminio GN 2/3
Modelos: Nerone GN Modelos: Nerino
HGFO4NEA0030 ‘ FO2S30023 ‘

Tabuleiro Aluminio 433x322
Modelos: Nerone 595

FO4DO0087 |

I

Tabuleiro Aluminio Pastelaria 600x400
Modelos: Nerone 600x400

FOTGLPAS |

Placa em Pedra Refrataria 450x350x15 mm
Modelos: Nerone 595

KITPIETRANE595

Placa em Pedra Refrataria 530x325x15 mm
Modelos: Nerone MID / Nerone GN

KITPIETRANEGN

Placa em Pedra Refrataria 600x400x15 mm
Modelos: Nerone MID / Nerone 600 / PLUS

KITPIETRANEPS




CHEFTOP MIND.Maps™ BIG COMPACT PLUS E ONE

Dimensdes compactas, enorme desempenho

Os CHEFTOP MIND.Maps™ BIG COMPACT PLUS e ONE sao ferramentas inteligentes, ideais para
grandes cozinhas que precisam de maximizar a produtividade do espaco. https: /bit.ly/3ltpFRw

O FORNO DE TROLLEY MAIS COMPACTO DO MUNDO

U A

COMPATIVEL
COM GN1/1, COMP CTO
GN1/2 EGN1/3 PO ORA
RANDE
POR DENTRO
e « &

4 20 GN 1/1 PLUS 4 20 GN 1/1 ONE

Modelo XECL-2013-YPRS XECL-2013-E1RS
Alimentacao Elétrica Elétrica
Distancia entre tabuleiros 67 67
Frequéncia 50/ 60 50/ 60
Voltagem 400V 3N~ 400V 3N~
Poténcia elétrica 38,5 35,5
Dimensoes (LxPxA) 650x1002x1875 650x1002x1875
Peso Liquido 296 292




® Equipamento de série O Equipamento opcional - N&o disponivel ‘ ZERO

Caracteristicas Principais / Tecnologias Incorporadas nos Fornos CHEFTOP MIND.Maps™

ADAPTIVE.Cooking™: regula automaticamente os pardmetros de cozedura para garantir a repeticio dos resultados -
CLIMALUX™: controlo total da humidade na cdmara de cozedura -
SMART.Preheating: configura automaticamente a temperatura e a duragdo do pré aquecimento. -
AUTO.Soft: controla a subida térmica para torna-la mais delicada -
SENSE.Klean: estima o nivel de sujidade do forno e sugere a lavagem automatica adequada. -

DRY.Maxi™: remove rapidamente a humidade da cdmara de cozedura °
STEAM.Maxi™: produz vapor saturado a partir de 35 °C °
AIR.Maxi™: turbinas multiplas com inversao de rotacdo e 4 configuracdes de velocidade °

EFFICIENT.Power: eficiéncia energética certificada pela ENERGY STAR -

Ligacdo Wi-Fi -
Ligacdo Ethernet -
DDC.Unox.com: controle a utilizagdo em tempo real, crie e envie receitas do seu computador aos seus fornos -
DDC.Stats: analise, compare e melhore os dados de utilizagcdo e consumo do seu forno -
DDC.App: monitorize em tempo real do seu smartphone os fornos conectados -
DDC.Coach: analisa a maneira que os seus fornos sao utilizados e sugere receitas personalizadas -

Cozedura a convecgao de 30 °C a 260 °C °
Cozedura mista a conveccao + humidade a partir de 48 °C °
Cozedura com vapor saturado a partir de 48 °C °
Cozedura a convecgao + remocao forcada da humidade de 30 °C °
Cozedura com sonda de ntcleo e funcdo DELTA T -
Sonda de ntcleo monoponto -
Sonda de nlcleo MULTI.Point -
Sonda de ntcleo SOUS-VIDE -

MIND.Maps™: desenhe diretamente no display os processos de cozedura -
PROGRAMAS: até 384 programas guardados com nome, imagem ou assinando -
CHEFUNOX: escolha na galeria o que cozinhar, o forno configura automaticamente todos os parametros. -
MULTIL.Time: controla até 10 cozeduras simultaneamente -
MISE.EN.PLACE: sincroniza o inserimento dos tabuleiros para ter todos os pratos prontos ao mesmo momento. -

3 passos de cozedura °
12 programas rapidos °
99 programas memorizaveis °

Rotor.KLEAN™: 4 programas de lavagem automética -
Rotor.KLEAN™: detector de nivel de 4gua e nivel de detergente - exclui os modelos XEVC-0311-EP*M / XECC-0523-EP*M -
Container de detergente DET&Rinse™ integrado -

Pré aquecimento até 260 °C configurado pelo utilizador para cada programa
Visualizagdo do tempo até a cozedura

Funcéo de espera HOLD e fungao continuo INF

Visualizagao do valor nominal dos pardmetros de cozedura

Unidade de temperatura em °C ou °F

Protek.SAFE™: paragem automatica da turbina na abertura da porta
Protek.SAFE™: modulacao da poténcia elétrica ou gas de acordo com a exigéncia real

Spido.GAS™: trocadores de calor com canos retos e de alto rendimento para distribuicdo simétrica do calor

Céamara de cozedura em aco inox AlSI 304 de alta resisténcia com cantos arredondados
Camara de cozedura com suportes de tabuleiros em chapa dobrados em forma de C
lluminagédo da cdmara de cozedura por luz LED integrada a porta

Placa de controlo com certificagao de resisténcia a agua - IPX5

Sistema de coleta de gotas integrado na porta e funcionamento também com a porta aberta
Estrutura heavy duty com utilizagdo de materiais inovador

Sistema multi turbinas em 2 velocidades e resisténcia circular de alta prestacio
Dobradicas das portas realizadas em tecno-polimero a alta resisténcia e auto-lubrificante
Posicao de paragem da porta em 120° - 120° - 180°

Pino da macaneta em fibra de carbono antiquebra

Porta reversivel também depois da instalagdo

Vidro interno da porta removivel para facilitar a limpeza

Fechamento / abertura da porta de seguranga em 02 estados

Interruptor de contato da porta contactless

Sistema de auto diagndstico para revelacdo de problemas ou desgastes

Termostato de seguranca

® O @€ O © O © © o o o ¢ o o o o

Nota: Todos os fornos estio disponiveis com a abertura de porta da esquerda para a direita - cédigo de exemplo XEVC-1011-EZLM (L=esquerda) (R=direita)
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SPEED-X™

Determinacao sem negacao

SPEED-X™ é o primeiro forno combinado de cozimento acelerado com lavagem
automatica da histéria: a mistura perfeita entre qualidade e velocidade.
Desempenho inimaginavel, sem renudncias.

https:/bit.ly/3qfGJOQ

A qualidade combina-se com a velocidade

Modo combinado e modo velocidade

A camara de cozimento SPEED-X™ tem uma capacidade de 10 tabuleiros GN 2/3 com distancia de 35 mm ou 5 tabuleiros GN
2/3 com distancia de 70 mm para o modo combi e uma posicdo dedicada ao tabuleiro SPEED.Plate para obter
até 4 cozimentos acelerados simultaneamente no modo velocidade.

HYPER.Speed

A conveccao e o vapor combinam-se para A tecnologia revolucionaria que une o cozimento
garantir um cozimento impecavel. combinado com microondas.

- 15 frangos - 6 pedacos peito franco com cogumelos em 180 segundos
- 250 macaons - 6 pedacos de salmio com legumes em 150 segundos

- 7,5 kg de batata em gomos - 1,5 kg de batata inteira em 420 segundos

Lavagem Automatica
Sistema de lavagem
automatica ROTOR.Klean

Digital.ID™

O painel de controle dos
seus seus sonhos

SPEED-X 4 5GN2/3
Modelo XEPA-0523-EXRN

Capacidade bake 3 tabuleiros 460 x 330

Distancia entre tabuleiros 70mm (5 GN 2/3) ou 35mm (10 GN 2/3)
Frequéncia 50

Voltagem 400V 3N~

Poténcia elétrica 9.7

Dimensoes (LxPxA) 535x737x782

Peso Liquido 100




Suporte Ultra Alto - COUNTERTOP PLUS e ONE
Capacidade: 7 600x400 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensdes (LxPxA): 842x804x888 mm | Peso: 35 kg

XWARC-07EF-UH |

Suporte Médio - COUNTERTOP PLUS e ONE
Dimensodes (LxPxA): 842x713x462 mm
Peso: 9 kg

XWARC-00EF-M

Suporte de Fixagdo - COUNTERTOP PLUS e ONE
Obrigatério para fornos posicionados no chéo.

Dimensdes (LxPxA): 842x713x113 mm
Peso: 4 kg

XWARC-00EF-F

Suporte lateral para bancada
Compativel com XWARC-0O7EF-*

Capacidade: 7 600x400 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Peso: 3 kg

XWALC-07EF-H

Kit conversao de suporte lateral de 600x400 para GN 1/1
Modelos PLUS e ONE: XEBC-06EU-*

Capacidade: 6 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 80 mm
Peso: 3 kg

XUCO051

Suporte lateral duplo para 4 GN 1/1 + 600x400
Modelos PLUS e ONE: XEBC-04EU-*

XUCO055

Suporte lateral duplo para 10 GN 1/1 + 600x400
Modelos PLUS e ONE: XEBC-10EU-*

XUC057

QUICK.Load 4+10 - Armario mével, sem portas, com apoio
de tabuleiros para carregar, descarregar e transportar

Capacidade: 14 600x400
Dimensdes (LxPxA): 768x539x1920 mm | Peso: 50 kg

XWBYC-14EU

Compativel com Coluna Fornos (XEBHC-HCEU) + XEBC-
04EU-E**M + XEBC-10EU-E**M + XWARC-00EF-F

ACESSORIOS UNOX

Suporte Alto - COUNTERTOP PLUS e ONE
Capacidade: 7 600x400 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensées (LxPxA): 842x713x752 mm | Peso: 33 kg

XWARC-07EF-H |

Suporte Baixo - COUNTERTOP PLUS e ONE
Dimensées (LxPxA): 842x713x305 mm
Peso: 5,5 kg

XWARC-00EF-L

Kit de rodas giratérias com travdo - 2 rodas com travao,
duas rodas sem travao e correntes de fixagdo na parede

Altura: 110 mm
Compativel com Modelos: COUNTERTOP PLUS e ONE

XUCo012

Kit conversao de suporte lateral de 600x400 para GN 1/1
Modelos PLUS e ONE: XEBC-04EU-*

Capacidade: 4 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 80 mm
Peso: 2 kg

XUC050

Kit conversao de suporte lateral de 600x400 para GN 1/1
Modelos PLUS e ONE: XEBC-10EU-*

Capacidade: 10 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 80 mm
Peso: 3 kg

XUCO052

Suporte lateral duplo para 6 GN 1/1 + 600x400
Modelos PLUS e ONE: XEBC-06EU-*

XUC054

SMART.Drain - BIG PLUS e ONE

Container de recolha de liquidos e gorduras, em material
antiaderente com furo central

Dimensdes (A): 20 mm

Xuco47

QUICK.Load 4+10 com portas - Armario moével, com apoio
de tabuleiros para carregar, descarregar e transportar

Capacidade: 14 600x400
Dimensdes (LxPxA): 768x539x1920 mm | Peso: 75 kg

XWBYC-14EU-D

Compativel com Coluna Fornos (XEBHC-HCEU) + XEBC-
04EU-E**M + XEBC-10EU-E**M + XWARC-00EF-F




Painel de controlo de 6" com ecra LCD de 5" touch

Painel de controlo de 5" com ecrd LCD de 2,4" touch

BAKERLUX SHOP.PRO™

Os BAKERLUX SHOP.Pro™ sdo fornos de referéncia em termos de desempenho de cozedura,
programacao automatica, inteligéncia artificial e conectividade a internet em espacos comerciais.

PARAMETROS DE CONFECAO

s | & @,

9 PASSOS TEMPO TEMPERATURA HUMIDADE VENTILADOR
CONFECAO 0 -inf 50-260°C 0-20-40-60-80-100% 2 VELOCIDADES

UNOX INTELLIGENT PERFOMANCE

—
—_— =
ADAPTIVE.COOKING AUTO.SOFT SMART.PREHEATING AUTO.MATIC DATA DRIVEN COOKING

FUNCOES RAPIDAS

1 —~ 000
— 000 | |
[:I:] [l ) 000 N

896 PROGRAMAS CONTROLO FERMENTADOR WI-FI & LAN MULTI-TIME AUTOMATIC BAKING

BAKERLUX SHOP.PRO™

Os BAKERLUX SHOP.Pro™ sdo linhas de fornos desenhados para os produtos congelados
de panificacdo em ambientes comerciais, onde o tempo é crucial e os volumes sio grandes.

PARAMETROS DE CONFECAO

Z 0 1 ¥ @

9 PASSOS TEMPO TEMPERATURA HUMIDADE VENTILADOR
CONFECAO 0-inf 50-260°C 0-20-40-60-80-100% 2 VELOCIDADES

BAKERLUX SHOSPro

UNOX INTELLIGENT PERFOMANCE

d'\ I|||

AUTO.MATIC DATA DRIVEN COOKING

FUNCOES RAPIDAS

1 @ 37

99 PROGRAMAS  CONTROLO FERMENTADOR WI-FI & LAN
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BAKERLUX SHOP.PRO™
10 600x400

CAMILLA 600X400

10 TABULEIROS 600X400 MASTER GO (sem humidade)
Modelo XEFT-10EU-EMRV XEFT-10EU-ETRV XEFT-10EU-ETRV-MT XEFT-10EU-ELRV XEFT-10EU-EGRN
Passos de confeccao n° 9 9 9 3 3
Programas n° 896 99 99 99 99

Tipo de abertura Da direita para a esquerda

Tipo de fecho Elétrico Elétrico Manual Manual Manual
Distancia entre tabuleiros il 75 75 75 75 75
Frequéncia Hz 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Voltagem 400V 3N~ 400V 3N~ 400V 3N~ 400V 3N~ 400V 3N~
Poténcia elétrica kW 15,5 15,5 15,5 15,5 15,5
Dimensdes (LxPxA) mm 800x811x952 800x811x952 800x811x952 800x811x952 800x811x952
Peso Liquido Kg 96 96 96 96 96

Aumento da distancia entre tabuleiros no suporte lateral: CAMILLA 8 tabuleiros 600x400 - 94mm. Art.: XUC154 - Preco adicional sob consulta.
Abertura da porta da esquerda para a direita: XEFT-10EU-EMLV / XEFT-10EU-ETLV / XEFT-10EU-ETLV-MT / XEFT-10EU-ELLV / XEFT-10EU-EGLN-

BAKERLUX SHOP.PRO™
6 600x400

VITTORIA 600X400

GO (sem humidade)

6 TABULEIROS 600X400

Modelo XEFT-06EU-EMRV XEFT-06EU-ETRV XEFT-06EU-ETRV-MT XEFT-06EU-ELRV XEFT-06EU-EGRN
Passos de confeccéao n° 9 9 9 3 3
Programas n° 896 99 99 99 99

Tipo de abertura Da direita para a esquerda

Tipo de fecho Elétrico Elétrico Manual Manual Manual
Distancia entre tabuleiros [yl 75 75 75 75 75
Frequéncia Hz 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Voltagem 400V 3N~ 400V 3N~ 400V 3N~ 400V 3N~ 400V 3N~
Poténcia elétrica kw 10,3 10,3 10,3 10,3 10,3
Dimensoes (LxPxA) mm 800x811x682 800x811x682 800x811x682 800x811x682 800x811x682
Peso Liquido Kg 72 72 72 72 72

Aumento da distancia entre tabuleiros no suporte lateral: VITTORIA 5 tabuleiros 600x400 - 94mm. Art.: XUC153 - Preco adicional sob consulta.
Abertura da porta da esquerda para a direita: XEFT-06EU-EMLV / XEFT-0O6EU-ETLV / XEFT-06EU-ETLV-MT / XEFT-06EU-ELLV / XEFT-06EU-EGLN




4 TABULEIROS 600X400

ROSSELA 600X400
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BAKERLUX SHOP.PRO™

4 600x400

GO (sem humidade)

Modelo

Passos de confeccéao
Programas

Tipo de abertura
Tipo de fecho
Distancia entre tabuleiros
Frequéncia

Voltagem

Poténcia elétrica
Dimensdes (LxPxA)
Peso Liquido

mm
Hz

kw
mm
Kg

MASTER
XEFT-04EU-EMRV XEFT-04EU-ETRV
9 9
896 99
Da direita para a esquerda
Elétrico Elétrico
75 75
50/ 60 50/ 60
400V 3N~ 400V 3N~
6,9 6,9
800x811x502 800x811x502
57 57

XEFT-04EU-ETDV
9
99

Manual
75
50/ 60
400V 3N~
6,9
800x811x500
57

XEFT-04EU-ELDV
8
99
De cima para baixo
Manual
75
50/ 60
400V 3N~
6,9
800x811x500
57

XEFT-04EU-EGDN
8
99

Manual
75
50/ 60
400V 3N~
6,9
800x811x500
57

Aumento da distancia entre tabuleiros no suporte lateral: ROSSELLA 3 tabuleiros 600x400 - 100mm. Art.: XUC152 - Preco adicional sob consulta.
Abertura da porta da esquerda para a direita: XEFT-04EU-EMLV / XEFT-O4EU-ETLV

3 TABULEIROS 600X400

ELENA 600X400

BAKERLUX SHOP.PRO™

3 600x400

GO (sem humidade)

Modelo

Passos de confeccéo
Programas

Tipo de abertura
Tipo de fecho
Distancia entre tabuleiros
Frequéncia

Voltagem

Poténcia elétrica
Dimensdes (LxPxA)
Peso Liquido

MASTER
XEFT-03EU-EMRV XEFT-03EU-ETRV
9 9
896 99
Da direita para a esquerda
Elétrico Elétrico
75 75
50/ 60 50/ 60
230V 1IN~ 230V 1IN~
3,5 3,5
800x811x427 800x811x427
46 46

XEFT-O3EU-ETDV
9
99

Manual
75
50/ 60
230V 1IN~
3,5
800x811x425
46

XEFT-O3EU-ELDV
3
99
De cima para baixo
Manual
75
50/ 60
230V 1IN~
3,5
800x811x425
46

XEFT-03EU-EGDN
3
99

Manual
75
50/ 60
230V 1IN~
3,5
800x811x425
46

Abertura da porta da esquerda para a direita: XEFT-O3EU-EMLV / XEFT-O3EU-ETLV
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BAKERLUX SHOP.PRO™
4 460x330

4 TABULEIROS 460X330
Modelo

Passos de confeccao n°
Programas n°

Tipo de abertura
Tipo de fecho
Distancia entre tabuleiros |l

Frequéncia Hz
Voltagem

Poténcia elétrica kW
Dimensoées (LxPxA) mm
Peso Liquido Kg

MASTER
XEFT-04HS-EMRV XEFT-04HS-ETRV
9 9
896 99
Da direita para a esquerda
Elétrico Elétrico
75 75
50/ 60 50/ 60
230V 1IN~ 230V 1IN~
3,5 3,5
600x669x502 600x669x502
39 39

ARINAA 460X30

XEFT-04HS-ETDV

9
99

Manual
75
50/ 60
230V 1N~
3,5
600x669x500
39

XEFT-04HS-ELDV
3
99
De cima para baixo
Manual
75
50/ 60
230V 1IN~
3,5
600x669x500
39

GO (sem humidade)

XEFT-04HS-EGDN
3
99

Manual
75
50/ 60
230V 1N~
3,5
600x669x500
39

4 Tabuleiros TG 305 incluidos.

Aumento da distancia entre tabuleiros no suporte lateral: ARIANNA 3 tabuleiros 460x330 - 100mm. Art.: XUC151 - Preco adicional sob consulta.

Abertura da porta da esquerda para a direita: XEFT-04HS-EMLV / XEFT-04HS-ETLV

BAKERLUX SHOP.PRO™
3 460x330

MASTER

STEFANIA 460X330

GO (sem humidade)

3 TABULEIROS 460X330
Modelo

Passos de confeccao n°
Programas n°

Tipo de abertura
Tipo de fecho
Distancia entre tabuleiros |l

Frequéncia Hz
Voltagem

Poténcia elétrica kW
Dimensoées (LxPxA) mm
Peso Liquido Kg

XEFT-03HS-EMRV XEFT-03HS-ETRV
9 9
896 99
Da direita para a esquerda

Elétrico Elétrico
75 75

50/ 60 50/ 60

230V 1IN~ 230V 1IN~
3 3
600x669x427 600x669x427

36 36

XEFT-03HS-ETDV

9
99

Manual
75
50/ 60
230V 1IN~
3
600x669x425
36

XEFT-O3HS-ELDV
3
99
De cima para baixo
Manual
75
50/ 60
230V 1IN~
3
600x669x425
36

XEFT-03HS-EGDN
3
99

Manual
75
50/ 60
230V 1IN~
3
600x669x425
36

3 Tabuleiros TG 305 incluidos.

Abertura da porta da esquerda para a direita: XEFT-O3HS-EMLV / XEFT-O3HS-ETLV



ACESSORIOS UNOX

BAKERLUX SHOP.PRO™ 600X400

Kit de instalacdo Forno com Duche Manual + SPRAY&Rinse
750ml para 1 forno

O Kit contém todas as componentes necessarias para a
correta instalagdo e a lavagem de 1 forno. Contém um
SPRAY&Rinse 750ml.

Compativel com: *-DR e *-MD

Kit de instalacdo Forno + SPRAY&Rinse 750ml para 1 forno

O Kit contém todas as componentes necessarias para a
correta instalacdo e a lavagem de 1 forno. Contém um
SPRAY&Rinse 750ml.

Compativel com: *-DR e *-MD

XHC027

Kit de sobreposicdo para Fornos ROSSELA

O Kit contém todas as componentes necessarias para a
correta instalacdo e sobreposicao de dois fornos elétricos.

Compativel com: Coluna de fornos XEFT-04EU-* (inferior).
Obrigatorio para a correta sobreposicdo de Fornos ROSSELA.

XUCo013

Kit de sobreposicio para Fornos

O Kit contém todas as componentes necessarias para a
correta instalacdo e sobreposicao de dois fornos elétricos.

Obrigatério para a correta sobreposicdo de dois fornos
elétricos.

XWKQT-04EF-E

LIEVOX - MASTER, TOUCH e LED
Fermentadora com geracao rapida de vapor e gestao precisa
da temperatura

Capacidade: 10 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensées (LxPxA): 800x809x886 mm | Peso: 62 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2300 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XWKQT-00EF-E

LIEVOX - MASTER, TOUCH e LED
Fermentadora com geracao rapida de vapor e gestao precisa
da temperatura

Capacidade: 8 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensdes (LxPxA): 800x811x750 mm | Peso: 55 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2300 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKPT-10EU-B

LIEVOX - MASTER, TOUCH e LED
Fermentadora controlada pelo painel do forno

Capacidade: 10 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensées (LxPxA): 800x792x866 mm | Peso: 40 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 1200 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKPT-08EU-B

LIEVOX - MASTER, TOUCH e LED
Fermentadora controlada pelo painel do forno

Capacidade: 8 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensdes (LxPxA): 800x792x866 mm | Peso: 40 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 1200 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKPT-10EU-C

DECKTOP SHOP.Pro - MASTER, TOUCH e LED
Forno estitico como geracdo de vapor e controlo digital
integrado

Capacidade: 1 600x400
Dimensdes (LxPxA): 800x840x405 mm | Peso: 61 kg
Temperatura maxima: 290°C

Poténcia elétrica: 2700 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKPT-08EU-C

DECKTOP SHOP.Pro - MASTER, TOUCH e LED
Forno estatico com controlo digital integrado

Capacidade: 1 600x400
Dimensdes (LxPxA): 800x840x405 mm | Peso: 55 kg
Temperatura maxima: 290°C

Poténcia elétrica: 2700 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKDT-01EU-S

Exaustor Ventless - MASTER, TOUCH e LED

Com condensador de vapor. Elimina vapores e odores dos
fumos da cozedura com lavagem automatica dos filtros
integrados.

Diametro da chaminé: 121 mm

Dimensdes (LxPxA): 800x863x276 mm | Peso: 24 kg
Circulagdo de ar min/max: 550 - 750 m®/h

Poténcia elétrica: 200W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEKDT-01EU-D

Condensador de Vapor - MASTER, TOUCH, LED e GO
Elimina vapores e odores dos fumos da cozedura. Para ser
ligado apenas a 1 forno.

Dimensdes (LxPxA): 471x320x192 mm | Peso: 10 kg
Poténcia elétrica: 80W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEKHT-HCEU |

XEKCT-HCEH-M |




ACESSORIOS UNOX

BAKERLUX SHOP.PRO™ 600X400

Armario Intermédio sem porta - MASTER, TOUCH, LED e GO
Capacidade: 4 600x400 | Distancia tabuleiros: 70 mm
Dimensdes (LxPxA): 800x773x400 mm | Peso: 14 kg

XEKIT-04EU

Suporte médio - MASTER, TOUCH, LED e GO
Capacidade: 6 600x400 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensdes (LxPxA): 794x688x559 mm | Peso: 10 kg

XEKRT-06EU-M

Suporte de Fixagdo - MASTER, TOUCH, LED e GO
Obrigatdrio para fornos posicionados no chao.

Dimensdes (LxPxA): 794x688x150 mm

Peso: 4 kg

XWKRT-00EF-F

Kit de pés para Fermentadoras
Dimensdes (A maxima): 150 mm

Pés regulaveis para o pocionamento de fermentadora

XUC045

PURE
Sistema de filtragem a resina

Compativel com: X*FT-10EU-* e X*FT-06EU-*

XHC003

BAKERY.PURE
Sistema de filtragem a resina

Compativel com: X*FT-04*-* e X*FT-03*-*

XHCO010

Kit ligacdo Wi-Fi - MASTER e TOUCH

XECO012

Suporte Alto - MASTER, TOUCH, LED e GO
Capacidade: 8 600x400 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensdes (LxPxA): 782x675x738 mm | Peso: 10 kg

XEKRT-08EU-H

Suporte baixo - MASTER, TOUCH, LED e GO
Dimensdes (LxPxA): 794x688x355 mm

Peso: 6 kg

XWKRT-00EF-L

Kit de rodas giratérias com travdo - 2 rodas com travéo,
duas rodas sem travao e correntes de fixacdo na parede

Altura: 110 mm
Compativel com Modelos: MASTER, TOUCH, LED e GO

XUcCo12

Kit de pés para Fornos
Obrigatério para fornos posicionados no chao.

Dimensdes (A maxima): 100 mm

Compativel com Modelos: MASTER, TOUCH, LED e GO

XUCO035

Cartucho de reposicao para o sistema de filtragem
de resina PURE

XHC004

Cartucho de reposicao para o sistema de filtragem
de resina BAKERY.PURE

XHCO011

Kit ligacdo Ethernet - MASTER e TOUCH

XECO11



Kit de sobreposicio para Fornos

O Kit contém todas as componentes necessarias para a
correta instalacdo e sobreposicao de dois fornos elétricos.

Obrigatério para a correta sobreposicido de dois fornos
elétricos.

XWKQT-00HS-E

LIEVOX - MASTER, TOUCH e LED
Fermentadora controlada pelo painel do forno

Capacidade: 8 460x330 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm

Dimensées (LxPxA): 600x711x750 mm | Peso: 35 kg
emperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2300 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKPT-08HS-C |

Exaustor Embutido - MASTER, TOUCH, LED e GO
Com filtro de carvao ativo

Compativel com: X*FT-04HS-*
Dimensodes (LxPxA): 600x697x100 mm | Peso: 9 kg

XEKHT-BCHS |

Suporte Alto - MASTER, TOUCH, LED e GO
Capacidade: 8 460x330 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensées (LxPxA): 594x546x738 mm | Peso: 8 kg

XWKRT-08HS-H |

Suporte de Fixagdo - MASTER, TOUCH, LED e GO
Obrigatério para fornos posicionados no chao.

Dimensdes (LxPxA): 594x546x150 mm
Peso: 4 kg

XWKRT-00HS-F

Kit de pés para Fermentadoras
Dimensdes (A maxima): 150 mm

Pés regulaveis para o pocionamento de fermentadora

XUC045

BAKERY.PURE
Sistema de filtragem a resina
Compativel com: X*FT-04*-* e X*FT-03*-*

XHCO010

Kit ligacdo Wi-Fi - MASTER e TOUCH

XECO012

ACESSORIOS UNOX

LIEVOX - MASTER, TOUCH e LED
Fermentadora com geracdo de vapor e gestdo precisa da
temperatura

Capacidade: 8 460x330 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensées (LxPxA): 600x730x750 mm | Peso: 42 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2300 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XEKPT-08HS-B

Exaustor Ventless - MASTER, TOUCH e LED

Com condensador de vapor. Elimina vapores e odores dos
fumos da cozedura com lavagem automatica dos filtros
integrados.

Diametro da chaminé: 121 mm

Dimensdes (LxPxA): 600x731x276 mm | Peso: 21 kg
Circulagdo de ar min/max: 550 - 750 m®/h

Poténcia elétrica: 200W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEKHT-HCHS |

Condensador de Vapor - MASTER, TOUCH, LED e GO
Elimina vapores e odores dos fumos da cozedura. Para ser
ligado apenas a 1 forno.

Dimensdes (LxPxA): 471x320x192 mm | Peso: 10 kg
Poténcia elétrica: 80W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50-60Hz

XEKCT-HCEH-M |

Suporte médio - MASTER, TOUCH, LED e GO
Capacidade: 6 460x330 | Distancia tabuleiros: 60 mm
Dimensdes (LxPxA): 594x546x559 mm | Peso: 6 kg

XWKRT-06HS-M |

Kit de rodas giratérias com travao - 2 rodas com travao,
duas rodas sem travao e correntes de fixacdo na parede

Altura: 110 mm

Compativel com suportes e fermentadoras

XUco12

Kit de pés para Fornos
Obrigatério para fornos posicionados no chéo.

Dimensées (A maxima): 100 mm
Compativel com Modelos: MASTER, TOUCH, LED e GO

XUC025

Cartucho de reposicao para o sistema de filtragem
de resina BAKERY.PURE

XHCO011

Kit ligacao Ethernet - MASTER e TOUCH

XECO011




FORNOS

® Equipamento de série O Equipamento opcional - N&o disponivel

Caracteristicas Principais / Tecnologias Incorporadas nos Fornos

ADAPTIVE.Cooking™: regula automaticamente os parametros de cozedura para garantir a repeticdo dos resultados - -
CLIMALUX™: controlo total da humidade na cdmara de cozedura - -
SMART.Preheating: configura automaticamente a temperatura e a duracao do pré aquecimento. - -
AUTO.Soft: controla a subida térmica para torna-la mais delicada - -
SENSE.Klean: estima o nivel de sujidade do forno e sugere a lavagem automatica adequada. - -

DRY.Plus™: extrai a humidade da cdmara de cozedura ° .
STEAM.Plus™: cria humidade instantanea a partir de 80 °C ° °
AIR.Plus™: turbinas multiplas com inversao de rotacdo e 2 configuracdes de velocidade ° °

EFFICIENT.Power: eficiéncia energética certificada pela ENERGY STAR - -

Ligacdo Wi-Fi - -
Ligacdo Ethernet - -
DDC.Unox.com: controle a utilizagdo em tempo real, crie e envie receitas do seu computador aos seus fornos - -
DDC.Stats: analise, compare e melhore os dados de utilizagcdo e consumo do seu forno - -
DDC.App: monitorize em tempo real do seu smartphone os fornos conectados - -
DDC.Coach: analisa a maneira que os seus fornos sdo utilizados e sugere receitas personalizadas - -

Cozedura a convecgao de 80 °C a 260 °C
Cozedura mista a convecgdo + humidade a partir de 80 °C
Cozedura com vapor saturado a partir de 80 °C

Cozedura a convecgao + remocao forcada da humidade de 80 °C
Cozedura com sonda de ntcleo e fungdo DELTA T -
Sonda de ntcleo monoponto - -
Sonda de nucleo MULTI.Point - -
Sonda de nucleo SOUS-VIDE - -

MIND.Maps™: desenhe diretamente no display os processos de cozedura - -
PROGRAMAS: até 384 programas guardados com nome, imagem ou assinando - -
CHEFUNOX: escolha na galeria o que cozinhar, o forno configura automaticamente todos os parametros. - -
MULTI.Time: controla até 10 cozeduras simultaneamente - -
MISE.EN.PLACE: sincroniza o inserimento dos tabuleiros para ter todos os pratos prontos ao mesmo momento. - -
3 passos de cozedura - -
12 programas rapidos - -
99 programas memorizaveis o o

Rotor.KLEAN™: 4 programas de lavagem automatica - -
Rotor.KLEAN™: detector de nivel de 4gua e nivel de detergente - -
Container de detergente DET&Rinse™ integrado - -

Pré aquecimento até 260 °C configurado pelo utilizador para cada programa - -
Visualizacao do tempo até a cozedura - -
Funcao de espera HOLD e funcao continuo INF - -
Visualizagdo do valor nominal dos parametros de cozedura - -
Unidade de temperatura em °C ou °F - -

Protek.SAFE™: paragem automatica da turbina na abertura da porta ° °
Protek.SAFE™: modulacédo da poténcia elétrica ou gés de acordo com a exigéncia real - -
Spido.GAS™: trocadores de calor com canos retos e de alto rendimento para distribuicdo simétrica do calor - °

Camara de cozedura em ago inox AlSI 304 de alta resisténcia com bordas arredondadas

Camara de cozedura com suportes de tabuleiros em chapa dobrados em forma de C °

lluminacdo da camara de cozedura por luz LED integrada a porta - -
Placa de controlo com certificagdo de resisténcia a agua - IPX5 ° °
Sistema de coleta de gotas integrado na porta e funcionamento também com a porta aberta . .
Estrutura heavy duty com utilizacdo de materiais inovadores ° °
Sistema multi turbinas em 2 velocidades e resisténcia circular de alta prestacao ° °
Dobradicas das portas realizadas em tecno-polimero a alta resisténcia e auto-lubrificante ° °
Posicao de paragem da porta em 120° - 120° - 180° . .
Pino da macaneta em fibra de carbono anti quebra ° °
Porta reversivel também depois da instalagdo o o
Vidro interno da porta removivel para facilitar a limpeza . °

Fechamento / abertura da porta de seguranca em 02 estados -
Interruptor de contato da porta contactless -
Sistema de auto diagndstico para revelagao de problemas ou desgastes - -
Termostato de seguranca ° °
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CHEFLUX™

Os CHEFLUX™ s3o fornos de controlo analégico destinados a profissionais que necessitam um forno altamente produtivo,
sem nada supérfluo. A combinacao perfeita de capacidade maxima de producao e investimento minimo.

20GN2/1e20GN 1/1 4

12GN1/1 4
12GN1/1 §

CHEFLUX MANUAL 420 GN 2/1BIG 420GN 1/1 BIG 412GN1/1 H12GN 1/1
Modelo XV4093 XV1093 XV893 XV813G
Alimentacdo Elétrica Elétrica Elétrica Gas
Distancia entre tabuleiros | il 66 66 67 67
Frequéncia Hz 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Voltagem 400V 3N~ 400V 3N~ 400V 3N~ 230V 1IN~
Poténcia elétrica kW 46,7 29,7 15,8 1
Poténcia gas nominal (max.) | ;4% - - - 17720
Dimensoes (LxPxA) mm 913x1237x1863 913x997x1863 860x882x1250 860x882x1464
Peso Liquido Kg 285 240 124 130

Carro porta tabuleiros incluido nos modelos XV4093 e XV1093

N < -

Al i al

S S S

z z z

G v} v}

~ ~ wn
CHEFLUX MANUAL £7GN1/1 MH7GN1/1 £#5GN1/1
Modelo XV593 XV513G XV393
Alimentacao Elétrica Gas Elétrica
Distancia entre tabuleiros mm 67 67 67
Frequéncia Hz 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Voltagem 400V 3N~ 230V 1N~ 230V 1N~ / 400V 3N~
Poténcia elétrica kw 10,5 0,7 71
Poténcia gas nominal (max.) KW - 17,5 -
Dimensoes (LxPxA) mm 860x882x932 860x882x1144 750x773x772
Peso Liquido Kg 86 100 67




FORNOS

CHEFLUX™ MANUAL

Kit de instalacdo Forno + Detergente para 1 forno

O Kit contém tubo de drenagem, U-trap, encaixes, conexdes
e 1 litro de Det&Rinse™ PLUS para comegar a trabalhar de
imediato.

Modelos: CHEFLUX MANUAL

XUC001-DR

Armario neutro - Compativel com Fornos XV8* e XV5*
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 57 mm
Dimensdes (LxPxA): 860x772x676 mm | Peso: 25 kg

XR260

Armario neutro - Compativel com Forno XV393
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 57 mm

Dimensdes (LxPxA): 750x656x676 mm | Peso: 18 kg

XR218

Suporte Alto - Compativel com Fornos XV8* e XV5*
Dimensdes (LxPxA): 842x665x692 mm
Peso: 11 kg

XR168

Suporte Alto - Compativel com Forno XV393
Dimensées (LxPxA): 732x546x692 mm
Peso: 10 kg

XR118

Suporte lateral - Compativel com XR168
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 60 mm

Peso: 3 kg

XR727

Suporte lateral - Compativel com XR118
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 60 mm

Peso: 3 kg

XR717

Kit duche manual externo + detergente
Permite a lavagem manual do forno e o enchimento dos
tabuleiros. Contém uma embalagem de Spray&Rinse™

XC208-SR

Cartucho de reposicao para o sistema de filtragem
de resina PURE

XHC004

Cartucho de reposicao para XHC002

XHC006

Kit de rodas giratérias com travdo - 2 rodas com travéo,
duas rodas sem travao e correntes de fixacdo na parede

Altura: 100 mm
Compativel com: XR260 e XR168

Xuco10

PURE - Sistema de filtragem a resina
(para uma correta instalagdo é necessario o kit de juncao a
Y JG 8-10mm)

XHC003

UNOX.Pure-Ro - Sistema de filtragem por osmose reversa

XHC002
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® Equipamento de série O Equipamento opcional - N&o disponivel BAKERLUX

Caracteristicas Principais / Tecnologias Incorporadas nos Fornos

ADAPTIVE.Cooking™: regula automaticamente os pardmetros de cozedura para garantir a repeticio dos resultados - -
CLIMALUX™: controlo total da humidade na cAmara de cozedura - -

SMART.Preheating: configura automaticamente a temperatura e a duragdo do pré aquecimento. - -
AUTO.Soft: controla a subida térmica para torna-la mais delicada - -
SENSE.Klean: estima o nivel de sujidade do forno e sugere a lavagem automatica adequada. - -

DRY.Plus™: extrai a humidade da cdmara de cozedura ° .
STEAM.Plus™: cria humidade instantanea a partir de 48 °C ° °
AIR.Plus™: turbinas multiplas com inversio de rotacdo e 2 configuragdes de velocidade ° °

EFFICIENT.Power: eficiéncia energética certificada pela ENERGY STAR - -

Ligacdo Wi-Fi - -
Ligacdo Ethernet - -
DDC.Unox.com: controle a utilizagdo em tempo real, crie e envie receitas do seu computador aos seus fornos - -
DDC.Stats: analise, compare e melhore os dados de utilizacdo e consumo do seu forno - -
DDC.App: monitorize em tempo real do seu smartphone os fornos conectados - -
DDC.Coach: analisa a maneira que os seus fornos sao utilizados e sugere receitas personalizadas - -

Cozedura a convecgao de 80 °C a 260 °C . °
Cozedura mista a convecgdo + humidade a partir de 80 °C ° °
Cozedura com vapor saturado a partir de 80 °C ° °
Cozedura a convecgao + remocao forcada da humidade de 80 °C ° °
Cozedura com sonda de ntcleo e funcdo DELTA T - -
Sonda de nlcleo monoponto - -
Sonda de nlcleo MULTI.Point - -
Sonda de ntcleo SOUS-VIDE - -

MIND.Maps™: desenhe diretamente no display os processos de cozedura - -
PROGRAMAS: até 384 programas guardados com nome, imagem ou assinando - -
CHEFUNOX: escolha na galeria o que cozinhar, o forno configura automaticamente todos os parametros. - -
MULTI.Time: controla até 10 cozeduras simultaneamente - -
MISE.EN.PLACE: sincroniza o inserimento dos tabuleiros para ter todos os pratos prontos ao mesmo momento. - -
3 passos de cozedura - -
12 programas rapidos - -
99 programas memorizaveis - -

Rotor.KLEAN™: 4 programas de lavagem automatica - -
Rotor.KLEAN™: detector de nivel de 4gua e nivel de detergente - -
Container de detergente DET&Rinse™ integrado - -

Pré aquecimento até 260 °C configurado pelo utilizador para cada programa °
Visualizagdo do tempo até a cozedura °
Funcéo de espera HOLD e fungao continuo INF °

Visualizagao do valor nominal dos pardmetros de cozedura -
Unidade de temperatura em °C ou °F - -

Protek.SAFE™: paragem automatica da turbina na abertura da porta ° °
Protek.SAFE™: modulacao da poténcia elétrica ou gas de acordo com a exigéncia real - -
Spido.GAS™: trocadores de calor com canos retos e de alto rendimento para distribuicdo simétrica do calor - .

Camara de cozedura em aco inox AlSI 304 de alta resisténcia com bordas arredondadas

Camara de cozedura com suportes de tabuleiros em chapa dobrados em forma de L ° °
lluminagao da cdmara de cozedura por luz LED integrada a porta - -
Placa de controlo com certificagao de resisténcia a agua - IPX5 ° °
Sistema de coleta de gotas integrado na porta e funcionamento também com a porta aberta. Container coleta de gotas ligado ao dreno e removivel ° °
Estrutura heavy duty com utilizagdo de materiais inovadores ° °
Sistema multi turbinas em 2 velocidades e resisténcia circular de alta prestagao ° °
Dobradicas das portas realizadas em tecno-polimero a alta resisténcia e auto-lubrificante ° .
Posicao de paragem da porta em 120° - 120° - 180° ° °
Pino da macaneta em fibra de carbono anti quebra ° °
Porta reversivel também depois da instalacido o o
Vidro interno da porta removivel para facilitar a limpeza ° °

Fechamento / abertura da porta de seguranga em 02 estados
Interruptor de contato da porta contactless - -
Sistema de auto diagnoéstico para revelagdo de problemas ou desgastes - -
Termostato de seguranca ° °




BAKERLUX™ MANUAL BIG e COUTERTOP

Eficiente. Pratico. Essencial.

Os BAKERLUX™ s3o fornos projetados para profissionais que necessitam padaria e pastelaria produtiva,

sem nada supérfluo. A combinacao perfeita de eficiéncia e simplicidade. Em menos de um metro quadrado.

16 600x400 BIG 4

10 600x400 4

Modelo

Alimentacao

Distancia entre tabuleiros
Frequéncia

Voltagem

Poténcia elétrica

Poténcia gas nominal (max.)

Dimensoes (LxPxA)
Peso Liquido

10 600x400

XB1083
Elétrica
80
50/ 60
400V 3N~
29,7

913x997x1863

177

Carro porta tabuleiros incluido no modelo XB1083

XB893

Elétrica
80

50/ 60

400V 3N~
15,8
860x882x1252

112

6 600x400 &

XB813G
Gas
80
50/ 60
230V 1IN~
1
17/ 20
860x882x1465
134

6 600x400 &

XB693
Elétrica
80
50/ 60
400V 3N~
15,5

860x882x932
80

XB613G
Gas
80
50/ 60
230V 1IN~
0,7
14,6 / 17,5
860x882x1144
108



ACESSORIOS UNOX

BAKERLUX™ MANUAL BIG E COUNTERTOP

LIEVOX - BAKERLUX MANUAL BIG
Fermentadora com controlo manual integrado

Capacidade: 16 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 80 mm
Dimensdes (LxPxA): 866x950x1879 mm | Peso: 100 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2400 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XL1003

Kit de instalagcdo Forno + Detergente para 1 forno

O Kit contém tubo de drenagem, U-trap, encaixes, conexdes
e 1 litro de Det&Rinse™ PLUS para comecar a trabalhar de
imediato.

Modelos: BAKERLUX MANUAL COUNTERTOP

XUCO001-DR

Armario neutro - BAKERLUX MANUAL COUNTERTOP
Capacidade: 7 600x400 | Distancia tabuleiros: 57 mm
Dimensées (LxPxA): 860x772x676 mm | Peso: 25 kg

XR258

Suporte lateral - Compativel com XR168
Capacidade: 7 GN 1/1 | Distancia tabuleiros: 60 mm

Peso: 3 kg

XR727

Kit duche manual externo + detergente
Permite a lavagem manual do forno e o enchimento dos
tabuleiros. Contém uma embalagem de Spray&Rinse™

XC208-SR

QUICK.Load - Trolley em aco inoxidavel AISI
Compativel com XB1083 e XL1003

304 -

Capacidade: 16 600x400 | Distancia tabuleiros: 80 mm
Dimensées (LxPxA): 743x643x1725 mm | Peso: 25 kg

XCB1001

Personalizacdo

A capacidade e a distancia de tabuleiros pode ser
encomendada com requisitos especificos.

Encomenda minima: 2 trolleys

LIEVOX - BAKERLUX MANUAL COUNTERTOP
Fermentadora com controlo manual integrado

Capacidade: 12 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 75 mm
Dimensdes (LxPxA): 860x936x818 mm | Peso: 38 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 2400 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XL413

Suporte Alto - Compativel com Fornos XB8* e XB6*
Dimensées (LxPxA): 842x665x692 mm
Peso: 11 kg

XR168

Kit de rodas giratérias com travdo - 2 rodas com travéo,
duas rodas sem travao e correntes de fixacdo na parede

Altura: 100 mm
Compativel com: XL413, XR258 e XR168

XuUco10

PURE - Sistema de filtragem a resina
(para uma correta instalacdo é necessario o kit de juncdo a
Y JG 8-10mm)

XHC003

Cartucho de reposicao para o sistema de filtragem
de resina PURE

XHC004

UNOX.Pure-Ro - Sistema de filtragem por osmose reversa

XHC002

Cartucho de reposicao para XHC002

XHC006




FORNOS

0

® Equipamento de série - Nao disponivel

Caracteristicas Principais / Tecnologias Incorporadas nos Fornos

Cozedura por conveccao 80°C - 260°C

Cozedura por conveccao e humidade 90°C - 260°C

Tecnologia AIR.Plus: turbinas com inversdo de rotacdo para modelos 600x400

Tecnologia DRY.Plus: extracao rapida da humidade da cdmara de cozedura

Tecnologia STEAM.Plus: injecdo manual de humidade

Tabuleiros planos de aluminio (para os modelos 460x330 e 342x242)

Tecnologia Protek.SAFE™: maxima eficiéncia térmica e seguranca no trabalho
Visualizacdo do tempo de cozedura residual

Funcionamento continuo «INF»

Abertura manual de cima para baixo

Abertura da porta da direita para a esquerda com trava magnética

Camara de aco inoxidavel arredondada para higiene e facilidade de limpeza

Camara de cozedura arredondada em aco ferritico de alta resisténcia para higiene e facilidade de limpeza
lluminacédo da cdmara através de luzes LED externas

lluminagado da cAmara do forno com lampada de halogéneo

Peso leve - estrutura reforcada com materiais inovadores

Interruptor de contato de porta por proximidade nos modelos 600x400

Interruptor de temperatura de seguranca

LINEMISS™ MATIC

LINEMISS™ HUMIDADE

LINEMICRO™




4 600x400 4

LINEMISS™

\|

Os LINEMISS™s3o fornos projetados para profissionais que necessitam padaria e pastelaria produtiva,
sem nada supérfluo. A combinacao perfeita de eficiéncia e simplicidade. Em menos de um metro quadrado.

3 600x400 ¥

4460x330 4

3460x330 #

Modelo XFT197 XFT193 XFT183 XFT133 XFT113
Alimentacao Elétrica Elétrica Elétrica Elétrica Elétrica
Tipo de abertura Da direita para a esquerda  De cima para baixo De cima para baixo De cima para baixo De cima para baixo
Distancia entre tabuleiros 75 75 75 75 75
Frequéncia 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Voltagem 230V 1N~ / 400V 3N~ 230V 1N~ / 400V 3N~ 230V 1IN~ 230V 1IN~ 230V 1IN~
Poténcia elétrica 6,5 6,5 3,3 3 3
Dimensoes (LxPxA) 800x774x509 800x774x509 800x774x429 600x655x509 600x655x429
Peso Liquido 49 49 40 31 25

LINEMICRO™

Os LINEMICRO™ sao fornos compactos concebidos como suporte para os processos
mais simples de confeitaria/padaria e para preparar produtos de padaria congelados.

o o o g

= 3 3 S

5 3 3 g

3 ) ) 3

O < <

™ < ™ o,
Modelo XF043 (DOMENICA)  XF033 (DOMENICA) XF023 (ANNA) XF013 (LISA) XFOO3 (ROBERTA)
Alimentacao Elétrica Elétrica Elétrica Elétrica Elétrica
Distancia entre tabuleiros 75 90 75 70 70
Frequéncia 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Voltagem 400V 3N~/ 230V 1IN~ 230V 1IN~ 230V 1IN~ 230V 1IN~ 230V 1IN~
Poténcia elétrica 53 3,2 3 2,7 2,7
Dimensoes (LxPxA) 800x706x472 800x706x472 600x587x472 600x587x402 480x523x402
Peso Liquido 44 44 22 20 16

4 600x400




ACESSORIOS UNOX

LINEMISS™ MANUAL E LINEMICRO™ MANUAL

Kit de sobreposicao para Fornos - LINEMISS 600x400

O Kit contém todas as componentes necessarias para a
correta instalacdo e sobreposicio de dois fornos elétricos.

Obrigatério para a correta sobreposicio de dois fornos
elétricos.

XC646

Kit de sobreposicao para Fornos - LINEMISS 460x330

O Kit contém todas as componentes necessarias para a
correta instalacdo e sobreposicio de dois fornos elétricos.

Obrigatério para a correta sobreposicido de dois fornos
elétricos.

XC651

Kit de ligacio ao fornecimento de agua

Permite a ligacdo ao abastecimento de agua e outros
equipamentos

Modelos: LINEMISS 600X400 e 460X330

XC615

Electrovalvula agua
Permite ligar o forno diretamente ao abastecimento de dgua

Modelos: LINEMISS 460X330

XC660

LIEVOX - LINEMISS 600x400
Fermentadora com controlo manual integrado

Capacidade: 8 600x400 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensdes (LxPxA): 800x759x774 mm | Peso: 37 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 1200 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XLT193

LIEVOX - LINEMISS 460x330
Fermentadora com controlo manual integrado

Capacidade: 8 460x330 | Dist. entre tabuleiros: 68 mm
Dimensdes (LxPxA): 600x678x774 mm | Peso: 22 kg
Temperatura maxima: 50°C

Poténcia elétrica: 1200 W | Voltagem: 230 V-1N~ | 50Hz

XLT133

Suporte Alto - LINEMISS e LINEMICRO 600x400
Capacidade: 8 600x400 | Distancia tabuleiros: 70 mm
Dimensées (LxPxA): 798x599x782 mm | Peso: 13 kg

XR190

Suporte Alto - LINEMISS 460x330
Capacidade: 8 460x330 | Distancia tabuleiros: 70 mm
Dimensdes (LxPxA): 598x518x782 mm | Peso: 12 kg

XR130

Kit de rodas giratérias com travao - 2 rodas com travao,
duas rodas sem travao e correntes de fixacdo na parede

Altura: 100 mm
Compativel com: LIEVOX e Suporte Alto LINEMISS

XR623

Kit de pés para Fermentadoras
Dimensées (A maxima): 150 mm

Pés regulaveis para o pocionamento de fermentadora

XR608

BAKERY.PURE - Sistema de filtragem a resina

Para uma correta instalacdo é necessario o kit de juncao
JG 8-10mm

Compativel com: LINEMISS 600x400 e 460x330

XHCO010

Cartucho de reposicao para o sistema de filtragem
de resina BAKERY.PURE

XHCO011



TABULEIROS UNOX 189

GRELHAS E TABULEIROS GN 1/1

Grelha em inox perfurada para cozinhar a vapor ou
regeneracao de produtos pré-fritos

GRP815 STEAM&FRY

/ T _....1... Grelha em inox

(TTITTTTITITITR GRP806

Grelha em inox perfurada para batatas fritas
GRP817 POTATO.FRY ‘

Grelha em inox perfurada antiaderente

GRP816 BLACK.FRY

Grelha em inox perfurada antiaderente com tabuleiro Grelha em inox antiaderente para grelhar até 8 frangos

de recolha de gordura GRP825 POLLO.BLACK
GRP820 CLEAN.FRY |

Grelha em inox para grelhar até 3 frangos "a diavola” Permite a lavagem de 3 grelhas POLLO GRP825 durante
GRP840 POLLO.GRILL ‘ o ciclo de lavagem do forno
GRP860 POLLO.WASH |

Tabuleiro em inox (altura 20mm)
TG805

Tabuleiro em inox perfurado (altura 20mm)

TG810 \

Tabuleiro em inox (altura 40mm) Tabuleiro em inox perfurado (altura 40mm)

TG815 TG820
Tabuleiro em inox (altura 65mm) Tabuleiro em inox perfurado (altura 65mm)
TG825 TG830
Grelha removivel em aco com tabuleiro antiaderente Placa em aluminio lisa/nervurada antiaderente para
(altura 20mm) de recolha de gordura grelhar (altura 12mm)
TG840 BACON.20 TG870 FAKIRO.GRILL

Tabuleiro em aluminio antiaderente lisa/nervurada
(altura 12mm) para pizzas/focaccia, pao, lanches

Tabuleiro em aluminio antiaderente para grelhar. Nao é
necessario o pré-aquecimento do tabuleiro

TG875 FAKIRO TG885 GRILL ‘
Placa em aluminio perfurado antiaderente para Tabuleiro em inox antiaderente (altura 20mm)
produtos de pastelaria/padaria (altura 15mm) TG895 BLACK.20 ‘
TG890 FORO.BLACK |
Tabuleiro em inox antiaderente (altura 40mm) Tabuleiro esmaltado (altura 20mm)
TG900 BLACK.40 | TG905 PAN.FRY
Tabuleiro em aluminio antiaderente para ovos Tabuleiro em aluminio antiaderente para ovos
TG935 EGGS 6x2 TG936 EGGS 8x1

Grelha em inox perfurada
TG944 BACON.GRID

Grelha removivel em ago com tabuleiro antiaderente
(altura 40mm) de recolha de gordura

TG945 BACON

Placa nervurada em aluminio antiaderente para
grelhar, completa com grelha cromada GRP970 para
carregar o forno rapidamente

TG970 SUPER.GRILL |

Tabuleiro em aluminio microperfurado e revestido a
silicone para produtos de pastelaria e padaria

TG975 FORO.SILICO

Kit Cooking Essentials Start-up para fornos GN1/1.
Disponivel para fornos Cheftop MIND.Maps

XUco18 \




TABULEIROS UNOX

GRELHAS E TABULEIROS GN 2/3

Grelha em inox

GRP705 |

Grelha em inox perfurada para batatas fritas

Grelha em inox perfurada para cozinhar a vapor ou
regeneracao de produtos pré-fritos

GRP710 STEAM&FRY |

GRP711 POTATO.FRY

Tabuleiro em inox (altura 40mm)
TG705

Grelha em inox antiaderente para grelhar até 4 frangos

GRP715POLLO |

Tabuleiro em aluminio para pizza/focaccia

Tabuleiro em inox perfurado (altura 40mm)
TG710 ]

TG715 FAKIRO

Tabuleiro em aluminio microperfurada

T
10

Tabuleiro em aluminio antiaderente para grelhar. Nao é
T sns | necessario o pré-aquecimento do tabuleiro

TG720 GRILL |

revestimento antiaderente

com

TG730 FORO.BLACK

Tabuleiro em aluminio antiaderente com duas

superficie: lisa ou nervurada

Tabuleiro esmaltado (altura 20mm)
TG735 PAN.FRY |

TG770 FAKIRO

Tabuleiro em aluminio antiaderente
TG937 EGGS 5x1

GRELHAS E TABULEIROS 600x400

Grelha lisa cromada

GRP405 |

Grelha cromada ultraleve para 5 baguetes grandes
GRP410 BAGUETTE |

Grelha em inox perfurada para cozinhar a vapor ou
regeneracao de produtos pré-fritos

GRP420 STEAM&FRY

Tabuleiro em aluminio (altura 15mm)

Grelha antiaderente para grelhar até 10 frangos
GRP430 POLLO.BLACK |

TG405 BAKE |

Tabuleiro em aluminio microperfurado e para produtos
de pastelaria e padaria

Tabuleiro em aluminio perfurado (altura 15mm)
TG410 FORO.BAKE |

TG415 FORO.SILICO

Tabuleiro em aluminio para produtos de pastelaria e
padaria

TG416 BAKE.SILICO

Tabuleiro em aluminio perfurado antiaderente para
produtos de pastelaria e padaria

TG430 FORO.BLACK

Tabuleiro em aluminio perfurado antiaderente para 5
baguetes

TG435 BLACK.BAGUETTE ‘

Tabuleiro em aluminio antiaderente com duas
superficie cozedura: lisa ou nervurada

TG440 FAKIRO

Tabuleiro em inox

Tabuleiro em aluminio perfurado para 5 baguetes
TG445 FORO.BAGUETTE ‘

TG450 STEEL.BAKE

Tabuleiro em aluminio antiaderente
TG460 BAKE.BLACK

Tabuleiro em aluminio antiaderente com duas
superficie cozedura: lisa ou nervurada

TG465 FAKIRO.GRILL




TABULEIROS UNOX 191

Grelha lisa cromada /a FEERRRARA -'.\ Grelha cromada ultraleve para 4 baguetes grandes
i)

GRP305 ] | GRP310 BAGUETTE

FFFFNEERREREAIE

Md

Grelha em inox perfurada para cozinhar a vapor ou Tabuleiro em aluminio perfurado
regeneracao de produtos pré-fritos | TG310 FORO.BAKE ’
GRP350 STEAM&FRY
Tabuleiro em aluminio Tabuleiro em aluminio antiaderente microperfurado
TG305 ] TG330 FORO.BLACK |

Tabuleiro em aluminio microperfurado e revestido a Tabuleiro esmaltado
silicone para produtos de pastelaria e padaria TG350 PAN.FRY

TG315 FORO.SILICO

superficie cozedura: lisa ou nervurada
TG335 FAKIRO

- Tabuleiro em aluminio antiaderente com duas

GRELHAS E TABULEIROS 460x330 PARA BAKERLUX SPEED.Pro™

' | ' Grelha em inox Tabuleiro em aluminio antiaderente com duas superficie
\ GRP360 ‘ cozedura: lisa ou nervurada

TG360 SPEED.Plate |

GRELHAS E TABULEIROS 342x242

/.,'Ill | II |I| ( |I| II ',I'I.]'._l Grelha lisa cromada Tabuleiro em aluminio
I GRP205 y TG205 BAKE |

|
|
ST




Det&Rinse™ ECO (Cheftop & Bakertop Mind. Maps™)
Detergente extra forte ecolégico

Det&Rinse™ PLUS (Cheftop & Bakertop Mind. Maps™)

Detergente extra forte

Composto por 1 caixa com 10 embalagens de 1It ~_; Composto por 1 caixa com 10 embalagens de 1It
DB1014 DB1018

| 2%\

LM 3
Det&Rinse™ ULTRA (Cheftop & Bakertop Mind. Maps™) P Det&Rinse™ (Cheflux™ & Bakerlux™)
Detergente ultra intenso g Detergente extra forte
Composto por 1 caixa com 10 embalagens de 1It S Composto por 1 caixa com 2 embalagens de 5lts
DB1050 s - DB1016

| 2%\

m Spray&Rinse™ (Cheflux™, Bakerlux™, Bakerlux Shop.Pro™,

Bakerlux™, Linemiss™, Linemicro™)

Det t S| . .
eeTBente em Spray Contacte-nos para maiores quantidades

Composto por 1 caixa com 12 embalagens de 750ml
DB1044

A utilizacao dos produtos da

marca prolonga a vida util dos
equipamentos




[II]] ACEITaC CARROS DE TRANSPORTE DE TABULEIROS 193

Carros para tabuleiros em aco inox, resistentes, faceis de montar e limpar

m Prateleiras com cantos redondos e soldadura dupla

m Robusto com tubos quadrados e extra fortes

m Muito funcional de manuseamento leve e pratico

m Excelentes acabamentos sem arestas, cantos soldados e polidos

Distancia entre tabuleiros
(1/1 GN - 80mm | 60x40 - 85 mm)
I T T B

bk

CARACTERISTICAS 16 xGN 1/1 16 x 60x40
16 tabuleiros GN 1/1 16 tabuleiros 60x40cm

Capacidade

Dimensbes (LxPxA) 440x610x1735 540x680x1735
Tubos @25 @25
Distancia entre tabuleiros 80 85

Rodas 4 (2 com travao) 4 (2 com travao)
Sistema anti-choque v v

Travdo de Tabuleiros 2 (1 em cada lado) 2 (1 em cada lado)
Peso Liquido 20 20

Carros fornecidos montados, desenhados para facilitar o
transporte e servir alimentos quentes CARROS QUENTES

m Parede dupla com isolamento térmico em |3 de rocha
para reduzir a perda de calor e o consumo energético

m Bloco de aquecimento totalmente extraivel, com
resisténcia ventilada

m Container com sistema de humidificacao incluido

m Interruptor luminoso e termostato digital

m Porta vedada com borracha de silicone para manter
a temperatura interior

m Pegas posteriores verticais para facilitar a deslocacao

m Batentes de borracha nas esquinas da base do carro

m Puxador com chave incluida

Pegas posteriores

CARACTERISTICAS HTT07080115 HTT07080174 HTT13580174
Capacidade n° 10GN 2/1-20GN 1/1 20GN 2/1-40GN 1/1 40GN 2/1-80GN 1/1
Dimensdes (LxPxA) mm 700x830x1150 700x830x1740 1350x830x1740
Poténcia W 3000 3000 4000
Distancia entre guias mm 61 61 61

Rodas n° 4 (2 com travao) 4 (2 com travao) 4 (2 com travao)




0S DE PIZZA

Linha

DIAMOND

DESIGN

\74

360 DIAMOND
Um diamante de luz
cenografica.

4 CORES

Em linha com as
tendéncias de design de
interiores.

HARDWARE SECRETO
Mecanismos e hardaware
escondidos.

TOUCH SCREEN 65K
Simplicidade e beleza em
um toque.

)N
2
B

EFICIENCIA &
TECNOLOGIA

FOLD 3D TECH
Menor dispersédo do calor
para o exterior.

©

SMART EVO
Fungdes
hiper-tecnoldgicas.

> LD

HYPER STONE
Cozinha perfeita e
sabores aprimorados

cO=
=0

)
ITALFORNI

Forno elétrico para pizza, pastelaria e pdo, com
extrator e estufa. E o primeiro forno que pode

ser instalado no meio da sala (panoramica 360°)
agradavel ao olhar e hiper funcional. Cozinha

espetaculo.

POTENCIA &
AMBIENTE

MULTIFUNCOES
3 fornos em 1. Pizzaria,
Confeitaria, Padaria.

PRODUGAO RAPIDA DE
QUALIDADE

Producio até 9 pizzas por
cada camara de cozedura.

VELOCIDADE DE
AQUECIMENTO
Aquecimento ultra-rapido.

100% RECICLAVEL
Revestimento de
aluminio, totalmente
reciclavel.

ERGONOMIA

It
<

ABERTURA ERGONOMICA
Pega ergondmica e
resistente ao calor.

VISAO COMPLETA
Uma vista completa a
toda a largura.

ATUALIZAGAO MODULAR
Manutenc¢io modular
simplificada.

PIOMBO ALLUMINIO
LINHA DIAMOND 1 Camara CS 1 Camara FM 2 Camaras CS 2 Camaras FM 3 Camaras CS 3 Camaras FM
Camara de Cozedura n° 1 1 2 2 3 2
Tabuleiros 60x40cm n° 4 4 8 8 12 12
Diametro da Pizza mm 35 35 35 35 35 35
N° de Pizza mm 9 9 18 18 27 27
Dimensoes Internas (LxPxA) mm 1050x1050x170 1050x1050x170  1050x1050x170(x2) 1050x1050x170(x2) 1050x1050x170(x3) 1050x1050x170(x3)
Dimensoes Externas (LxPxA) [ ialil 1900x19001700 1900x1700x1700 1900x1900x2100 1900x1700x2100 1900x1900x2300 1900x1700x2300
Poténcia Maxima kW 12,3 12,3 23,3 23,3 34,3 34,3
Alimentacédo Forno \% 400/ 3/ 50-60 400/ 3/ 50-60 400/ 3/ 50-60 400/ 3/ 50-60 400/ 3/ 50-60 400/ 3/ 50-60
Alimentacao Extrator e Estufa | |5/4 230/1/50-60 230/1/50-60 230/1/50-60 230/1/50-60 230/1/50-60 230/ 1/ 50-60
Temperatura °C 0-460 0-460 0-460 0-460 0-460 0-460
Peso Kg 480 450 740 700 1000 950
PRECO Euros sob consulta sob consulta sob consulta sob consulta sob consulta sob consulta

- ~ 1 A
L()_I CS = INSTALACAO CENTRAL COM PLACA TRASEIRA D r FM = INSTALACAO NA PAREDE SEM PLACA TRASEIRA



e FORNOS DE PIZZA

Forno elétrico compacto para pizza com uma

ou duas cAmaras com chapa de aco revestida

de aluminio. Porta de abertura contabalancada.
Descarga de vapor. lluminacao interior protegida.

Linha

Elétrica EK

EFICIENCIA E TECNOLOGIA

= =] cO=
450° =] =0

TEMPERATURA MAXIMA ISOLAMENTO TERMICO GARANTIDO REGULACAO INDEPENDENTE DA POTENCIA DE RESISTENCIAS BLINDADAS
COZEDURA DO PISO ETETO EM ACO INOX

EK4 (1x4 pizzas) EK44 (2x4 pizzas)

EK4 | EK6
EK44 | EK66

EK6 (1x6 pizzas) EK66 (2x6 pizzas)

LINHA EK

Cémara de Cozedura n° 1 2 1 2
Tabuleiros 60x40cm n° 1 1+1 2 2+2
Diametro da Pizza mm 33 33 33 33

N° de Pizza mm 4 4+4 6 6+6
Dimensdes Internas (LxPxA) mm 660x660x140 660x600x140(x2) 660x990x140 660x990x140(x2)
Dimensodes Externas (LxPxA) mm 890x735x325 890x735%x595 890x1065x325 890x1065x595
Poténcia Maxima kW 4,5 9 6,5 13
Voltagem \% 400/ 3 400/ 3 400/ 3 400/ 3
Frequéncia Hz 50/ 60 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Amperagem A 7 14 10 20
Temperatura °C 0-450 0-450 0-450 0-450
Peso Kg 65 126 80 143
SUPORTES SEK4 SEK6 RODAS
Dimensdes (LxPxA) mm 905X750X945 905X1080X945 -

Peso Kg 18 20 -




o - DE PIZZA

Forno modular a gas para pizza, pastelaria e
pdo com camara de cozedura em chapa de
aco revestida de aluminio. Porta de abertura
contrabalancada. Descarga de vapor.

Linha

ECO-GAS

EFICIENCIA E TECNOLOGIA

= =] 000 i
450° =] |O—Lo| T

TEMPERATURA MAXIMA ISOLAMENTO TERMICO GARANTIDO QUEIMADORES ATMOSFERICOS COM VALVULAS REGULACAO ELECTRONICA
DE SEGURANCA LOCALIZADAS SOB A PLACA INDEPENDENTE DA TEMPERATURA DA
CAMARA DE COZEDURA

FRENTE EM ACO INOX
=g N
p—
FRENTE EM RUSTICO

LINHA ECO-GAS EGAI|EGAR EGBI|EGBR EGCI|EGCR
Cémara de Cozedura n° 1-2 1-2 1-2
Tabuleiros 60x40cm n° 1 2 4

Diametro da Pizza mm 30 30 30

N° de Pizza mm 4 6 12
Dimensdes Internas (LxPxA) mm 610x640x150 640x940x150 1230x930x150
Dimensodes Externas (LxPxA) mm 960x1050x470+50 960x1350x470+50 1600x1420x470+50
Poténcia Maxima Kcal 12000 16300 24000
Voltagem \% 230/1 230/1 230/1
Frequéncia Hz 50/ 60 50/ 60 50/ 60
Temperatura °C 0-450 0-450 0-450

Peso Kg 120 150 240

I = FRENTE EM ACO INOX | R = FRENTE EM RUSTICO

SUPORTES

Dimensoes (LxPxA) mm 970x740x860/700/500 970x1040x860/700/500 1600x1040x860/700/500
Peso Kg 25/21/15 26/22/16 50/46/40

Tabuleiros 60x40cm n° 7/6/3 14/12/6 18/12/6




FORNOS DE PIZZA

LINHA ACTI

m Regulacdo de temperatura independente para cada resisténcia superior e inferior em cada camara.
m Placas refratarias. ESPACOS

m Modelos disponiveis com portas de vidros (PV) e com portas em inox (PI). PEQUENOS
m Luz interior (Mddulos com portas de vidro).

ACTI 20PI

ACTI 20PV

ACTI 35PI

ACTI 35PV

LINHA ACTI ACTI 20PI ACTI 20PV ACTI 35PI ACTI 35PV
Camara de Cozedura n° 1 1 (porta de vidro) 2 2 (porta de vidro)
Diametro da Pizza mm 1x @ 350 1x @350 2 x @ 350 2 x @ 350
Dimensdes (LxPxA) mm 560x510x245 560x510x245 560x510x450 560x510x450
Poténcia kW 1,9 1,9 3,5 3,5
Voltagem / Frequéncia V/Hz 230/ 50 230/ 50 230/ 50 230/ 50

Peso Kg 17,8 17,8 31,7 31,7
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INTERNAETIONAL

LINHA PIADINA

As enformadoras de pizza PIADINA foram concebidas para estender até as massas mais duras, com uma grande economia
de tempo e sem a necessidade de pessoal especializado. Todos os componentes que estdo em contacto com a massa

sdo feitos de materiais certificados para alimentos. Disponivel com um par de cilindros inclinados ou paralelos e duplo
ajustamento da espessura (de 0 a 5mm). Alto padrio de seguranca gracas ao microinterruptor na porta de insercao.

ROLL 30 ROLL 40 ROLL 40/TA
Dimensoes (LxPxA) mm 490x510x640 590x510x760 590x510x700
Diametro Pizza @ mm 140 / 300 260 / 400 260 / 400
Massa por ciclo ar 80:210 210:700 210:700
Poténcia W 370 370 370
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso Kg 36 44 45

LINHA PIZZA

A série PIZZA dedica-se a preparacédo de pizza, pao e focaccia, gracas a maquinas que, trabalhando a frio, ndo alteram as
caracteristicas da massa. Todos os componentes que estdo em contacto com a massa sao feitos de materiais certificados para
alimentos. Disponivel com um par de cilindros inclinados ou paralelos e duplo ajustamento da

N ) - S42MR
espessura (de 0 a 5mm). Todos os modelos estdo equipados de série com um pedal.

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensoes (LxPxA) mm 440x240x640 540x390x740 540x390x720 540x340x370
Diametro Pizza @ mm 140/ 310 260 / 400 260 / 400 260 / 400
Massa por ciclo ar 80:210 210:600 210:600 210:600
Poténcia W 370 370 370 370
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso Kg 27 33 34 31




AMASSADEIRAS

Amassadeiras profissionais fidveis e versateis

m Cuba, eixo e espiral em aco inox

m Estrutura em ferro fundido e aco

m Modelos de 1 e 2 velocidades

m Grelha protetora

m Micro-switch de seguranca

m De acordo com as normas de
segurancga mais rigorosas

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensoes (LxPxA) 300x550x620
Velocidade Espiral/Cuba 88/ 10
Max. Quant. Massa 8
Capacidade Cuba 10
Poténcia 230V (1v) 0,5
Poténcia 400V (1v/2v) =
Voltagem 230-50
Peso 41

400x700x680
97-180/10-20

17

22

1
1/1,5
230/400-50
65

450x740x730
97-180/ 10-20
25
33
15
1/1,5
230/400-50
70

510x840x780
97-180/ 10-20
33
42
15
2/3
230/400-50
94

560x800x830
97-180/ 10-20
42
53
2,5
2/3
230/400-50
95

XTS

[NTERMATIONAL

560x880x830
97-180 / 10-20
50
62
2,5
2/3
230/400-50
97

DEVE SER INDICADA A VOLTAGEM PRETENDIDA NA ALTURA DA ENCOMENDA

LR22 2V

LR33 1V

LR33 2V

LR42 1V

LR42 2V

ESPECIFICACOES TECNICAS LR22 1V
Dimensoes (LxPxA) mm 400x700x700
Velocidade Espiral/Cuba rpm 97 /10
Max. Quant. Massa Kg 17
Capacidade Cuba L 22
Poténcia 230V (1v) Hp 0,5
Poténcia 400V (1v/2v) Hp -
Voltagem V-Hz 230/400-50

Peso Kg 79

400x700x700
180/ 20
17
22
1
1/1,5
230/400-50
79

450x740x750
97 /10
25
&

15
1/1,5
230/400-50
87

450x740x750
180/ 20
25
33
15
2/3
230/400-50
87

510x840x800
97 /10
33
42
2,5
2/3
230/400-50
112

510x840x800
180/ 20
33
42
2,5
2/3
230/400-50
112




[II]] AcCtGacC

Amassadeiras profissionais com motor muito consistente e
forte que mistura a massa de forma ideial

m Cuba, eixo e espiral em aco inox
m Estrutura em metal com revestimento duravel
m Guarda metdlica de protecido
m Com interruptor de seguranca
m Assenta em 4 pés de borracha
m Facil de limpar

MSM 10

MSM 20
MSM 30
MSM 50

MSM 130

MSM 20-2Vel. MSM30-2Vel. MSM 50 - 2 Vel.

Dimensoes (LxPxA) mm 300x610x630 427x675x853 432x725x886 532x800x1052 580x920x1142  682x1112x1364
Velocidade Espiral/Cuba rpm 160/ 15 110-240/10-20  110-240/10-20 120-240/15-30  120-240/ 15-30 126-252 /17
Max. Quant. Farinha/Massa Kg 5/8 8/13 12 /19 20/ 32 30/ 48 50/ 80
Capacidade Cuba L 10 20 30 50 75 130
Dimensodes Cuba R @ 270x210(A) @ 360x200(A) @ 410x270(A) @ 500x300(A) @ 530x360(A) @ 700x360(A)
Poténcia "\ 800 1100 1500 2400 2400 4500
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50 400-50 400-50 400-50

Peso Kg 58 90 106 143 204 404




BATEDEIRAS [II]] Actimac

Batedeiras poderososas; uma mais valia para a sua cozinha.
3 acessorios incluidos: gancho, pinha e pa

m Cuba robusta em aco inox MPM 7L
m Estrutura em metal com revestimento duravel Disponivel em branco, verde, azul, rosa,
m Guarda metélica de protecdo prata, encarnado, preto e dourado

m Com interruptor de seguranca
m Facil de limpar

Acessorios Incluidos:

MPM 40L

MPM 10L MPM 60L

MPM 20L
MPM 30L

ESPECIFICACOES TECNICAS MPM 10L MPM 20L MPM 30L MPM 40L MPM 60L
Dimensoes (LxPxA) mm 240x425x425 366x450x606 440x520x790 420x545x790 630x620x1011 724x652x1300
Velocidades Wigely] 11/ 100-938 3/110-178-390 3/105-180-408 3/ 110-200-420 3/80-160-310 3/ 74-150-288
Capacidade Cuba L 7 10 20 30 40 60

Max. Quant. Massa Pizza Kg 2 (1Kg farinha) 5(2,5Kg farinha) 10 (5Kg farinha) 15 (7,5Kg farinha) 20 (10Kg farinha) 30 (15Kg farinha)
Max. Quant. Massa Pao & 1,5 (0,75Kg farinha) 4 (2Kg farinha) 8 (4Kg farinha) 12 (6Kg farinha) 16 (8Kg farinha) 24 (12Kg farinha)
Poténcia W 350 550 750 1100 1500 2500
Voltagem V-Hz 230-50 230-50 230-50 230-50 230-50 400-50

Peso Kg 16 57 76 80 150 230
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TAMBUETHIE

Laminador profissional em aco inox AlSI 304 reforcado, com botao -
regulador com indicador numerado para 10 espessuras de folha
passada. Massa para lasanha, esparguete, entre outras
[ T 0 R

m Engrenagens de aco temperado que giram em pinos de terra

m Rolamentos autolubrificantes i)
m Facil de limpar \ [

LAMINAS OPCIONAIS NS )

(equipamento de série sem laminas)

ESPECIFICACOES TECNICAS FAMA FSEI 100
Dimensoes (LxPxA) mm 220x300x250
Producao Kg/h 12
Largura méaxima da folha mm 210
Poténcia W/Hp 190/ 0,25
Voltagem V-Hz 230-50
Peso Kg 15

XTS

INTERNATIONAL

SERIE EASY

Maquinas fabricadas segundo critérios modernos de eficacia e
funcionalidade. Podem trabalhar qualquer tipo de massa, até a
espessura mais fina

m Cilindros retificados e transmissdo de alta precisido

m Correias transportadoras com velocidades diferenciadas
m Estrutura em aco com pintura a prova de riscos

m Manuseamento de rodas e bancas elevaveis

— —~

ESPECIFICACOES TECNICAS EASY 400 M EASY 500 SM 3PH (400V) EASY 500 SM 1PH (230V)
Dimensoes (Aberto) (LxPxA) mm 682x972x405 827x972x477 827x972x477
Dimensoes (Fechado) (LxP) mm 300x682 300x827 300x827
Espessura da massa mm 0,1:28 0,1:28 0,1:28

Massa por ciclo Kg 4 4 4

Poténcia / Voltagem W/V-Hz Manual 370/ 400-50 370/ 230-50

Peso Kg 35 70 70




LAMINADORES DE BANCADA

SERIE GP-BC

Maquinas fabricadas segundo critérios modernos de eficacia e
funcionalidade. Podem trabalhar qualquer tipo de massa, até a
espessura mais fina

m Cilindros retificados e transmissao de alta precisdo

m Correias transportadoras com velocidades diferenciadas
m Estrutura em aco com pintura a prova de riscos

m Manuseamento de rodas e bancas elevaveis

ESPECIFICAGOES TECNICAS GP-BC 500-800 GP-BC 500-1000

Dimensoes (LxPxA) 880x2050x460 880x2450x460
Espessura da massa 0,1:34 0,1:34
Massa por ciclo 8 8
Poténcia 370 370
Voltagem 400-50 400-50
Peso 105 115

XTS

INTERNATIONAL

GP-BC 600-1000 GP-BC 600-1200

980x2450x460 980x2850x460
0,1:34 0,1:34
10 10
370 370
400-50 400-50
130 140

LAMINADORES DE CHAQ

SERIE GP

m1e 2 Velocidades m Manuseamento de rodas

ESPECIFICACOES TECNICAS GP 500-800 GP 500-1000
Dimensoes (LxPxA) mm 955x2050x1280 955x2450x1280
Espessura da massa mm 0,1:34 0,1:34
Massa por ciclo Kg 8 8
Poténcia W 550 550
Voltagem V-Hz 400-50 400-50

Peso Kg 138 143

GP 600-1000 GP 600-1200
1055x2450x1280 1055x2850x1280
0,1:34 0,1:34
8 8

550 370-550
400-50 400-50
170 175




C ORES DE PAQO

Rollmatic

Cortadores de pao semi-automaticos de bancada (C42)
e de chao (C42S). Adequados para uso geral, para pao
compacto ou com crosta cozida de dureza média

m Estrutura em aco revestida com tinta em po
m Capacidade de corte: 420 mm
m Espessuras de corte (mm):
7-9-10-11-12-13-14-15-16-18-20-21
m Adequado para pequenos e
médios estabelecimentos

Bancada com Rodas para C42

510L x 515P x 640Amm

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensdes Maximas (LxPxA) mm 652x613x758 654x751x1240
Dimensoes Maximas Pao mm 420x300 420x300
Maéxima Altura de Corte mm 180 180
Poténcia W 750 750
Voltagem V-Hz 380-50 380-50
Peso Kg 101 135

Cortador de pao, 420mm, com espessura de corte variavel de 3 a
30mm. Adequado para uso com um operador em establecimentos
ou fabricas de panificacao.

m Estrutura em aco revestida com tinta em po

m 4 modos de cortes diferentes

m Alto nivel de seguranca gracas a unidade de
controlo eletrénico e detetores de presenca

m Ecra touch screen a cores

m 130 cortes por minuto

= b 'I-l-!-. —r
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ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensoes Maximas (LxPxA) mm 990x1131 (1390 ¢/ tampa aberta) x 822
Dimensoes Maximas Pao mm 500%x300

Méxima Altura de Corte mm 170

Poténcia W 1100

Voltagem V-Hz 400-50

Peso Kg 263

PRECO Euros Sob Consulta




Lava Maos com construcao em ago inox

Cuba em aco inox redonda ou quadrada (PM)
Pedal tipo alavanca com misturador monopedal duas aguas ou

pulso de pé, regulador de temperaturas e vavula anti retorno (PM)
Dois tanques de 10 litros, um para agua limpa e outro para agua suja (WP)
Sistema com pulsador hidraulico que bombeia agua limpa (WP)
Equipamento com pega traseira e rodas para facilitar o transporte (WP)
Porta amovivel para facil acesso aos tanques de agua (WP)

Modelo Pedal Alavanca
Dimensoes (LxPxA) 400x400x910
Peso 10

Baldes do lixo de construcido geral em ago inox

Construcao em ago inox
Sistema de pedal
Tampa amovivel

Capacidade 50L
Dimensoes (DxA) 380x600
Peso 6,7

Bomba de pé portatil
400x400x1080
14,1

100L
470x700
10
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Caixa de Gorduras totalmente construida em inox

Tampa em aco inox amovivel
Cesto com pés em chapa perfurada de aco inox
com furos redondos de 2mm
4 fechos em aco inox
Tubo para entrada e saida de agua
Ponteiras para escoamento de dgua com rosca de 3/4
Facilidade de limpeza dos residuos sdlidos
Facilidade de instalacdo
Baixo custo de manutencao
Separacao eficiente das gorduras

@

Capacidade 50L
Capacidade Util 88
Dimensoes (LxPxA) 670x340x310
Peso 14
MGI - 40 ACT TRAP - 30 ACT MGI - 20 ACT
Construido na Europa em aco inox AlSI 304 Construido na Europa em aco inox AlSI 304 Apliques de placa adesiva com frontal curvo
Aparelhos de placa adesiva para instalar Design aberto sem barreiras a entrada de Design moderno
na parede insetos voadores Aparelhos de placa adesiva para instalar
Combina a descricdo com eficacia, Equipado com tubos inquebraveis na parede

garantindo uma 6tima saida de luz UV
direta, com um design contemporaneo e
discreto

Dimensoes (LxPxA) 495x280x65 465x160x355 460x172x205
Cobertura 80 80 40
Lampada 2x 20 2x 15 1x 20

Peso 83 3,2 1,2




TRITURADORES DE CARNE

Trituradores de carne com construcdo em ago inox

m Interruptor de inversido de marcha.
m Auto afiacio de chapa e faca

m Motor trifasico resfriado por ventilador

ESPECIFICACOES TECNICAS
Producao

Dimensdes (LxPxA)
Velocidade da Lamina
Consumo Maximo

Poténcia do Motor
Poténcia

Voltagem

Peso

Kg/h
mm
rpm

V-Hz
Kg

CGT 12 MEC
120
240x480x400
1400
5
1
750
230/400 - 50
23

CGT 22 MEC
250
240x450x480
1400
7
11
1000
230/400 - 50
32

CGT 32 MEC 400V
500
260x530x520
1400
13,5
3 (3 fases)
2200
400-50
41

Trituradores de carne, refrigerados, com estrutura em aco inox

m Boca - parafuso - porca de anel de
fusdo de aco inoxidavel

m Motor trifasico ventilado

m Engrenagens de aco

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Producao
Dimensdes (LxPxA)
Poténcia do Motor
Poténcia

Voltagem

Peso

m Grupo de refrigerador estético selado

Kg/h
mm
Hp

V-Hz
Kg

CGT 22 MEC
Refrigerado
200
420x400x550
1,5 (3 fases)
1100
400-50
58

CGT 32 MEC
Refrigerado
300
430x440x570
3 (3 fases)
2200
400-50
80




ENFORMADORAS DE HAMBURGUER AR

[II]] AcCtGacC

Enformadoras de hamburguer PRESS

'y
m Construcao em aluminio anodizado e aco inox
m Pode ser usada para carne, peixe e legumes

AY
m A quantidade de produto determina a espessura : B E s T %\
- _ vy

m Facil de limpar *
PRICE.
e

PRESS 100 PRESS 130

@ 100 @130

235x230x275 235x230x275
524 5,62

Diametro do piston e enformadora
Dimensoes (LxPxA)

Peso

RALADOR TAGLIAMOZZARELLA

m Capacidade de producdo média de 50 Kg/h
m Motor monofésico de 0,35 Hp de poténcia
m Velocidade do motor de 1400 rpm

ESPECIFICACOES TECNICAS

Dimensoes (LxPxA) mm 260x310x340
Poténcia W 270
Voltagem V-Hz 230-50
Peso Kg 14

MAQUINA DE ENCHIDOS

m Construcdo em aco inox
m 2 capacidades: 7 e 14 Litros

ESPECIFICACOES TECNICAS CGT L14
Capacidade L 7 14
Dimensoes (LxPxA) mm 690x200x240 840x240x280

Peso Kg 27 35




SERRA 0SS0S DE BANCADA

Indispensavel para talhos, peixarias, industrias de carne e peixe
congelado. Muito util para restaurante, cantinas, etc.

m Bancada de trabalho em aco inox

m Fita de serra em aco especial temperado com 1830mm
m Estrutura em aluminio anodizado

m Altura maxima de corte 260 mm

m Largura maxima de corte 210 mm

ESPECIFICAGOES TECNICAS CGT 183 - 230V e 400V
525x465x945

Dimensoes (LxPxA)

Dimensdes bancada (LxP) 410x390
Poténcia do Motor 1,5
Poténcia 1100
Voltagem 230/400 - 50
Peso 47

Maquinas com construcao muito robosta em aco inox,
preparadas para trabalhar nos ambientes mais exigentes

m Controlo automatico de tensao pré-definido

m Facil limpeza com agua sob pressdo

m Limpadores destacaveis para facil limpeza,

sem o uso de ferramentas ) )

m Indice de protecao IP65 §$ 338 Vi
m Maquina em conformidade com a ST 320 ]
Directiva 2006/42/EC 1

n

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensdes (LxPxA) 540x475x825 630x540x940 680x610x1050 680x660x1200
Fita da serra / Altura de corte 1600 / 190 1740/ 220 1985 /270 2340/ 320
Diametro da Poli @ 200 @220 @250 @ 300
Poténcia motor 1 1 1,5 2
Voltagem 230/400 - 50 230/400 - 50 400 - 50 400 - 50
Peso 57 73 85 97




SERRA 0SS0S DE SOLO 215

Maquinas com uma robustez especial e um procedimento operacional

facil, para as industrias de processamento de carne e peixe. i

m O design facilita uma boa integracdo nas diferentes

linhas de processo de corte

m Construcao robusta em aco inox 18/10 J

m Polias em aco inox com aba dupla u

m Processo automatico de controlo de tensao

m Dispositivo de seguranca para parar o funcionamento da lamina em 4 segundos J

m Interrupor On/Off com botao de mergéncia IP65 T"‘h ——T
m Dispositivo de seguranca ao abrir porta

m Sem possibilidade de arranque involuntario

m Limpeza facil com pressdo de agua

m Fabrico com lamina sobre o lado direito e esquerdo

m A construcdo do corpo Unico facilita uma melhor limpeza da plataforma
m Dispositivos de limpeza removiveis sem necessidade de ferramentas

m Raspadores para a limpeza de roldanas no processo de corte

Mesa Fixa

Mesa Movel E |
Ty - i ———

ESPECIFICACOES TECNICAS STL 350 STL 390 STL 430 STL 480
Dimensoes (LxPxA) (Mesa Fixa) mm 790x745x1670 845x930x1780 960x1020x1840 960x1090x1950
Dimensoes (LxPxA) (Mesa Movel) mm 810x860x1730 870x1025x1840 980x1115x1900 980x1185x2010
Fita da serra / Altura de corte mm 2500/ 350 2910/ 400 3155/420 3500/ 480
Diametro Polia mm @ 300 @ 360 @ 400 @ 450
Poténcia motor Hp 3 4 4 55
Voltagem V-Hz 400 - 50 400 - 50 400 - 50 400 - 50

Peso Mesa Fixa / Mesa Movel Kg 155/ 210 190 /250 205/ 270 235/ 305




CORTADORAS DE CARNES FRIAS

LINHA HARMONY

Projectada para cortar frescos: queijo, carne e pao

m Base em aluminio fundido com oxidacdo anddica polida

m Capa de lamina e bandeja de alimentos em aluminio fundido
com oxidacdo anddica polida

m Motor ventilado profissional para limitar
0 aguecimento e torna-lo silencioso

m Lamina cromada temperada profissional
m Anel de protecdo da lamina fixa

m Braco porta alimentos em

aluminio anodizado

m Espessura de corte até 14 + 16 mm

OPCIONAIS - DISCOS TEFLON

Cortadoras 220/250 70,00€
Cortadoras 300 99,00€ == ' |

— |
Cortadoras 350 106,00€
ESPECIFICACOES TECNICAS HARMONY 22 GS HARMONY 25 GS HARMONY 300 ES
Dimensdes maximas (LxPxA) mm 530x480x355 530x480x375 550x480x430
Diametro da lamina mm @220 @250 @ 300
Dimensao do prato (LxP) mm 400x250 400x250 400x250
Capacidade de corte mm 230x165 (+5) 230x185 (+5) 210x180 (+5)
Curso mm 255 255 255
Poténcia W 140 140 180
Peso kg 13 14 17,5

LINHA DOLLY

Cortadora profissional estudada para cortar carnes frias, queijo, pao
e peixe. Desenvolvida ao minimo detalhe, arredondada e sem
qualquer bordas permite uma limpeza facil e completa

m Base em aluminio fundido com oxidacao anddica polida

m Capa de lamina, bandeja de alimentos, antepara de regulacao de fatias, anel
gue cobre a lamina e braco de suporte de alimentos em aluminio com oxidacao
anddica polida para obter um produto higiénico limpo e anticorrosivo

m Motor ventilado profissional para limitar o aquecimento e torna-lo silencioso
m Eixo que segura a lamina montada num rolamento de esferas duplo, que torna
o cortador silencioso

m LAmina profissional cromada, temperada e com grande precisdo, para uma
grande eficiéncia de corte

m Afiador fixo com esmeril duplo para afiar e remover a rebarba feita durante a
afiacao

) ==

ESPECIFICACOES TECNICAS
Dimensdes maximas (LxPxA)

425x500x355 475x410x365 570x480x420 680x515x480

Diametro da lamina @220 @ 250 @ 300 @ 350
Dimenséao do prato (LxP) 205x235 205x235 260x285 260x285
Maxima espessura de corte 15 15 15 15
Capacidade de corte 210x155 210x175 245x220 290x255
Curso 245 245 270 310
Poténcia 140 140 180 300
Peso 15 15,5 24 36




CORTADORAS DE CARNES FRIAS AUTOMATICAS

LINHA DOLLY AUTOMATICA

Cortadora automatica profissional estudada para cortar carnes frias,
queijo, pao e peixe. O mecanismo de avanco automatico é operado
por uma pequena alavanca sob o suporte da bandeja de alimentos,
que permite ao operador decidir se comanda a fatiadora também
manualmente

m Base em aluminio fundido com oxidacdo anddica polida e corpo em aco inox
m Capa de lamina, bandeja de alimentos, antepara de regulacio de fatias, anel
gue cobre a lamina e braco de suporte de alimentos em aluminio com oxidacao
anddica polida para obter um produto higiénico limpo e anticorrosivo

m Motor ventilado profissional para limitar o aquecimento e torna-lo silencioso
m Eixo que segura a lamina montada num rolamento de esferas duplo que, torna
o cortador silencioso

m LAmina profissional cromada, temperada e com grande precisao, para uma
grande eficiéncia de corte

m Afiador fixo com esmeril duplo para afiar e remover a rebarba feita durante a
afiacdo

Contador PVP: sob consulta

Brago Prensador PVP: sob consulta

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensdes maximas (LxPxA) mm
Diametro da lamina mm
Dimensoes do prato mm
Espessura maxima de corte mm
Capacidade de corte mm
Curso mm
Poténcia W
Peso Kg

DOLLY AU-300/S (1 Velocidade e 1 Curso)

630x480x630
@ 300
260x260

15

245x195 (£ 5 mm)
270
230

49

1 velocidade e 1 curso
KELLY AU-300 MG 1V

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensdes maximas (LxPxA) 685x540x630 715x555x677
Diametro da lamina @ 300 @ 350
Espessura maxima de corte 15 15
Capacidade de corte 290X200 (+ 5 mm) 280X220 (= 5 mm)
Curso 325 325
Poténcia 230 300

Peso 49 54

KELLY AU-350 M 1V

3 velocidades e 3 cursos

KELLY AU-300 MG 3V

685x540x545
@ 300
15
290X200 (+ 5 mm)
325
230
49

KELLY AU-350 M 3V

715x
@ 350
15
280X220 (+ 5 mm)
325
300
54




CORTADORAS DE CARNES FRIAS DE ENGRENAGEM

LINHA MG

Cortadoras profissionais adequadas para aplicacoes
profissionais e industriais. Uma gama de excelente qualidade
a precos competitivos.

m Construcado em aco inox 18/8
m Anel de protecao da lamina

m Dispositivo de seguranca com cobertura da lamina
m Sistema de seguranca de 24 V. de baixa tensio

m Tansmissdo por engrenagem
m indice de proteccio IP65
mLamina alemd G + B

m Afiador automatico de laminas
m Espessura de corte: 0-25mm

OPCIONAL

Disco Teflon

ESPECIFICAGOES TECNICAS

Dimensdes maximas (LxPxA) mm 725x570x435 775x590x455
Diametro da lamina mm @292 @ 350
Capacidade de corte maxima @ mm 195 250
Capacidade de corte maxima mm 265x160 305x205
Curso mm 255 255
Poténcia HP 0,4 04

Peso kg 62 68




[II]] Actiac ESTERILIZADORES DE FACAS 219

Os armarios de esterilizacao em aco inox sdo imprescindiveis
para garantir a higiene das facas na sua cozinha. A radiacao
germicida da lampada UV-C esteriliza as facas

m Estrutura geral e porta-facas em aco inox

m Indicador luminoso de operacao

m Temporizador regulavel de 0 a 120 minutos

m Duracao aconselhada para esterilizacdo de 20 a 30 minutos
m Protecéo das portas contras raios UV-C com Safety Switch
m Fechadura com chave (chave incluida)

20F

40F

ESPECIFICACOES TECNICAS XDEF 20F XDEF 40F
N° de facas n°® 20 40
Dimensoes (LxPxA) mm 500x150x560 970x150x560
Lampada germicida UV-C W 1x15W 2x15W
Voltagem V-Hz 230-50 230-50

Peso Kg 6,40 11,40
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MAXIMA RAPIDEZ NO
PROCESSO DE REDUCAO
DA TEMPERATURA digital

Perfeito para armazenar e prolongar a vida média dos alimentos touch dlsplay

CARACTERISTICAS TECNICAS
PN R el o]
i R 5. SN O - )

VENTILACAO ABATIMENTO CONGELAMENTO SONDA DE TEMPORIZADOR DESCONGELAR ALARME
FLASH NUCLEO

PAINEL DE CONTROLO DIGITAL
DE TOQUE

Caracteristicas:

m Display digital

m 8 teclas que usam a tecnologia capacitiva Touch
m Controle de temperatura do nticleo com sonda
m Ergondmico

m Descongelacdo manual

TEMPERATURA DE OPERAGCAO

+3°C -18°C - 40°C *



digital

2| : .

: B touch display

) T Y@ Cc
vy

< <

: :

B

ATTO7 T - 7 TABULEIROS | ATT10 T - 10 TABULEIROS

Dim. Camara (LxPxA) 610x410x280 610x410x410 610x410x760 610x410x760 610x410x1120 610x410x1360
Dim. Externas (LxPxA) 750x740x750/780  750x740x870/900 750x740x1300/1320 750x740x1300/1320 750x740x1860/1890 750x740x2090/2120
Tabuleiros 3x GN1/1|60x40  5x GN1/1|60x40  7x GN1/1|60x40 10x GN1/1|60x40 15x GN1/1|60x40 20x GN1/1 |60x40
Volume 70 100 190 190 280 340

Dist. entre Tabuleiros 70 70 105 70 70 70
Abatimento +3°C 15 23 25 25 45 60
Congelacdo -18°C 9 12 15 15 25 35

Dados de teste +40°C / 60% +40°C / 60% +40°C / 60% +40°C / 60% +40°C / 60% +40°C / 60%
Poténcia 1150 1424 1490 1490 1820 2040
Alimentacao 220/240-1-50 220/240-1-50 220/240-1-50 220/240-1-50 380-3P+N-50 380-3P+N-50
Peso Liquido 82 92 111 112 166 184

Peso Bruto 89 98 119 120 177 195

TABULEIROS E GRELHAS NAO INCLUIDOS
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MATERIAIS DE ALTA
QUALIDADE, ATENCAO
AOS DETALHES, DESIGN

Criados especificamente para gastronomia, restauracao,
pastelaria, gelados, carnes, peixe e farmacéuticas

ST =SSN — I
I

Cantos internos Pés em aco inox
arredondados ajustaveis em altura

Ventoinha Controlo eletrénico

(110-190 A mm)

Videos de funcionamento
dos kits

Versatilidade de utilizacao dos armarios

m Ganchos de plastico resistentes capazes de suportar pesos até 300 kgs
m Este sistema inclui uma vasta gama de acessérios opcionais para uma

total versatilidade na organizacao interna dos armarios de forma a
satisfazer as necessidades de cada cliente.

T
https:/bit.ly/3cKJRYD

O KIT DEFINE O USO DE ACORDO COM AS SUAS NECESSIDADES

& g ] g |®

KIT CARNE KIT PEIXE

AN G

KIT GASTRONOMIA KIT PASTELARIA

KIT FRUTAS E KIT FARMACIA
VEGETAIS
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700
(GN 2/1)

Armarios de 2 zonas / misto @ @ @

@ Temperatura Normal 0°C / +10°C

@ Baixa Temperatura -18°C / -22°C

Equipamento de série
4 grelhas plastificadas GN 2/1

4 kits de ganchos @ @ @
Paragem do ventilador

Microswitch na porta (mod. congelacio)

Tipo de Refrigeracao
m Ventilado (V)

ESPECIFICACOES TECNICAS A207EKOPP A207EKONN A207EKOPN
g Conservacdo Congelacéo Congelagao + Conservagao

Caracteristicas 2 Portas Inox 2 Portas Inox 2 Portas inox
Dimensdes (LxPxA) mm 710x800x2030/2100 710x800x2030/2100 710x800x2030/2100

o 0°C/ +10°C (TN) -18°C / -22°C(BT) 0°C / +10°C (TN)
Temperatura € 0°C / +10°C (TN) -18°C / -22°C (BT) -18°C / -22°C (BT)
Capacidade L 700 700 700
Poténcia W 385 + 385 650 + 650 385 + 650
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso Kg 150 150 150

ACESSORIOS PARA EKO 700 E 1400

“ ' Conjunto de 4 rodas com travao Luz interna neon
" RUOAF ( -.' B LUXNO7

T e
L | Fechadura com chave para uma porta
V LUX07 SER07
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Equipamento de série >
m 6 grelhas plastificadas GN 2/1 - 'g
m 6 kits de ganchos 2 o
m Paragem do ventilador o é
m Microswitch na porta [ b
(mod. congelacio) | <
< >
. o
z z
. . ~ = E
Tipo de Refrigeracao 5 3
m Ventilado (V) e <
s b
< <

L L

I Conservagao Congelagéo Conservagao Congelacdo
Caracteristicas 2 Portas Inox 2 Portas Inox 2 Portas Vidro 2 Portas Vidro
Dimensoes (LxPxA) 1420x800x2030/2100 1420x800x2030/2100 1420x800x2030/2100 1420x800x2030/2100
Temperatura 0°C/ +10°C -18°C/ -22°C 0°C / +10°C -18°C / -22°C
Capacidade 1400 1400 1400 1400
Poténcia 570 700 570 700
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 150 159 190 199

Equipamento de série
m 7 grelhas plastificadas - -
GN 2/1 (versdes 3 portas) @ =)
. ~ > >
m 7 kits de gancho (versdes 3 portas) o ¢)
m 8 grelhas plastificadas u o
GN 2/1 (versdes 4 portas) 5 3
m 8 kits de gancho (versdes 4 portas) = <
m Paragem do ventilador = =
m Microswitch na porta (mod.congelacio) % %
X X
w w
Tipo de Refrigeracao g %

m Ventilado (V)

e Conservacao Congelagao Conservacao Congelacdo
Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox 4 Portas Inox 4 Portas Inox
Dimensoes (LxPxA) 1420x800x2030/2100 1420x800x2030/2100 1420x800x2030/2100 1420x800x2030/2100
Temperatura 0°C/ +10°C -18°C / -22°C 0°C/ +10°C -18°C / -22°C
Capacidade 1400 1400 1400 1400
Poténcia 570 700 570 700
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso 153 162 156 165




Equipamento de série

6 grelhas plastificadas GN 2/1

6 kits de ganchos

Paragem do ventilador

Microswitch na porta (mod. congelacdo)

Tipo de Refrigeracao
= Ventilado (V)

Caracteristicas

Dimensoes (LxPxA)

AN
1001 l+adiono
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Armarios de 2 zonas / misto

Temperatura Normal 0°C / +10°C

Baixa Temperatura -18°C / -22°C

Conservagao Congelacdo
2 Portas Inox 2 Portas Inox
1420x800x2030/2100 1420x800x2030/2100

0°C / +10°C (TN) -18°C / -22°C (BT)

TECN<DOM.

1400
(GN 2/1)

Congelacéo + Conservagao
2 Portas inox

1420x800x2030/2100
0°C / +10°C (TN)

Temperatura 0°C / +10°C (TN) -18°C / -22°C (BT) -18°C / -22°C (BT)
Capacidade 1380 1380 1380
Poténcia 385+ 385 650 + 650 385 + 650
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 150 150 150
Equipamento de série
m 3 grelhas plastificadas 500x440mm E
m 3 kits de ganchos = 2
m Paragem do ventilador Q 5
m Microswitch na porta (mod. congelacio) ¢ §
g <
< —_—
= z
. . ~ 5 Z
Tipo de Refrigeracao 2 S
m Ventilado (V) Q g
< [
<
e Conservacao Congelagao Conservacao Congelacdo
Caracteristicas Porta Inox Porta Inox Porta Vidro Porta Vidro
Dimensoes (LxPxA) 600x620x1900/2080 600x620x1900/2080 600x620x1900/2080 600x620x1900/2080
Temperatura 0°C/ +10°C -18°C / -22°C 0°C/ +10°C -18 °C/ -22°C
Capacidade 400 400 400 400
Poténcia 385 650 385 650
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 68 80 78 90




TECN<DOM.. ‘/;/a{f‘ ARMARIOS REFRIGERA
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Equipamento de série

m 5 grelhas plastificadas 600x800
m 5 pares de guias "C"

m Microswitch nas portas 900 | 1800
(600x800)

Tipo de Refrigeracao
m Ventilado (V)

Capacidade de couvetes: 42 unidades

Dimensdes (LxPxA) (mm): 165x360x150

ESPECIFICACOES TECNICAS AF10BIGBT AF10BIGTNPS AF10BIGBTICE AF10BIGTPS
Corectersticas
Dimensoes (LxPxA) mm 800x1020x2030/2100 800x1020x2030/2100 800x1020x2030/2100 800x1020x2030/2100
Temperatura °C -18°C / -22°C -2°C / +10°C -18°C / -25°C -18°C/-22°C
Capacidade L 900 900 900 900
Poténcia W 1160 470 1500 1160
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso Kg 171 153 179 158

ESPECIFICACOES TECNICAS AF10BIG80PP AF10BIG8OPN AF10BIG8ONNICE AF10BIG8ONN
Caroctrticas Coroge  ComerodenCorgrade  Corglgke Soreote
Dimensdes (LxPxA) mm 1600x1045x2030/2100 1600x1045x2030/2100 1600x1045x2030/2100 1600x1045x2030/2100
Temperatura e 2,/ +0CIN) -2°C / +10°C (TN) -18°C / -25°C (BI) -18°C / -22°C (BT)

- (TN) -18°C/ -22°C(BT) -18°C/ -25°C(BT) -18°C/ -22°C(BT)
Capacidade L 1800 1800 1800 1800
Poténcia W 470+ 470 470+ 1160 1500 + 1500 1160 + 1160
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso Kg 261 279 313 297




Caracteristicas gerais

Porta de fecho automatico magnéticas

Interior e exterior em aco inox. Aco galvanizado exterior na base.
Cantos internos arredondados m Espessura do isolamento 40mm
Isolamento em Poliuretano injectado a alta pressao, sem o uso de CFC perigosos

Painel de controlo eletrénico frontal com sonda NTC
Unidade de refrigeracao tropicalizada standard com monobloco removivel

AN
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(+43°C temp. ambiente, 65% humidade relativa) utilizando gas R404A/R507

TFO2MID60 - Com bancada de trabalho

Descongelamento e evaporacdo da condensacdo automatico
Pés em aco inox ajustaveis m Frio ventilado

TFO2MID60AL - Com bancada de trabalho com topo traseiro com 100mm

TFO2MID60SP - Sem bancada de trabalho

Caracteristicas

Dimensoes (LxPxA)
Temperatura
Capacidade
Poténcia

Voltagem

Peso

2 Portas Inox
1460x600x850/920
0°C/ +10°C
270
495
230-1-50
83

TECN<DOM..

600
(2 portas)

2 Portas Inox
1460x600x950/1020
0°C / +10°C
270
495
230-1-50
84

2 Portas Inox
1460x600x800/870
0°C / +10°C
270
495
230-1-50
81

TFO2MID60 - Com bancada de trabalho
TFO2MID60AL - Com bancada de trabalho

de topo traseiro com 100mm

TFO2MID60SP - Sem bancada de trabalho

TFO3MID60

Caracteristicas
Dimensoes (LxPxA)
Temperatura
Capacidade
Poténcia

Voltagem

Peso

TFO3MID60AL

Wl

3 Portas Inox
1910x600x850/920
0°C/ +10°C
400
495
230-1-50
100

[1000)
(3 portas)

TFO3MID60SP

3 Portas Inox
1910x600x950/1020
0°C/ +10°C
400
495
230-1-50
101

3 Portas Inox

1910x600x800/870
0°C / +10°C
400
495
230-1-50
98
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TFO4MID60 - Com bancada de trabalho
TFO4MID60AL - Com bancada de trabalho
de topo traseiro com 100mm
TFO4MID60SP - Sem bancada de trabalho 600

(4 portas)

TFO4MID60AL

TFO4MID60
TFO4MID60SP

TFO4MID60 TFO4MID60AL TFO04MID60SP
Caracteristicas 4 Portas Inox 4 Portas Inox 4 Portas Inox
Dimensoes (LxPxA) mm 2360x600x850/920 2360x600x850/920 2360x600x800/870
Temperatura °C 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C 0°C / +10°C
Capacidade L 530 530 530
Poténcia W 495 495 495
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso Kg 116 118 113

ACESSORIOS

Conjunto de gavetas 1/3 + 2/3
CBMID60

Conjunto de gavetas 2 x 1/2
C2MID60

Conjunto de gavetas 3 x 1/3
C3MID60
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TFO2MIDGN - Com bancada de trabalho
TFO2MIDGNAL - Com bancada de trabalho com topo traseiro com 100mm
TFO2MIDSP - Sem bancada de trabalho

Também disponivel com motor a esquerda (série SX) e a distancia

- u
Caracteristicas 2 Portas Inox
Dimensoes (LxPxA) 1420x700x850/920
Temperatura 0°C/ +10°C
Capacidade 310
Poténcia 495
Voltagem 230-1-50
Peso 86

2 Portas Inox

1420x700x950/1020

0°C / +10°C
310
495
230-1-50
87

TECN<DOM..

700

(GN 1/1)
(2 portas)

2 Portas Inox
1420x700x800/870
0°C / +10°C
310
495
230-1-50
82

TFO2MIDGNL - Com bancada de trabalho e 1 lavatério
TFO2MIDGNGRA - Com bancada de trabalho em granito
TFO2MIDGNLAL - Com bancada de trabalho de

topo traseiro com 100mm e 1 lavatério

TFO2MIDGNGRA

T

iy, |
y Wl
!
g &
s e
S % i {
Lo I iﬁl ]
o -l
u
Caracteristicas 2 Portas Inox
Dimensoes (LxPxA) 1420x700x1150/1200
Temperatura 0°C/ +10°C
Capacidade 310
Poténcia 495
Voltagem 230-1-50
Peso 87

700

(GN 1/1)
(2 portas)

TFO2MIDGNLAL

."

2 Portas Inox
1430x700x850/920
0°C / +10°C
310
495
230-1-50
177

2 Portas Inox

1420x700x1150/1200
0°C / +10°C
310
495
230-1-50
88
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TFO2MIDPV - Com bancada de trabalho
TFO2MIDPVAL - Com bancada de trabalho com topo traseiro com 100mm

TFO2MIDPVSP - Sem bancada de trabalho 700

Também disponivel com motor a esquerda e a distancia

m Com luz neon interna

(GN 1/1)
(2 portas)

Caracteristicas 2 Portas Vidro 2 Portas Vidro 2 Portas Vidro
Dimensoes (LxPxA) 1420x700x850/920 1420x700x950/1020 1420x700x800/870
Temperatura 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C 0°C / +10°C
Capacidade 310 310 310
Poténcia 513 513 513
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 115 118 111

TFO2MIDPVL- Com bancada de trabalho e 1 lavatério
TFO2MIDPVGRA - Com bancada de trabalho em granito
TFO2MIDPVLAL - Com bancada de trabalho de

topo traseiro com 100mm e 1 lavatério

Também disponivel com motor a esquerda e a distancia

m Com luz neon interna

700
(GN 1/1)
(2 portas)

Caracteristicas 2 Portas Vidro 2 Portas Vidro 2 Portas Vidro
Dimensoes (LxPxA) 1420x700x1150/1200 1430x700x850/920 1420x700x1150/1200
Temperatura 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C
Capacidade 310 310 310
Poténcia 513 513 513
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso 117 187 118
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TFO3MIDGN - Com bancada de trabalho
TFO3MIDGNAL - Com bancada de trabalho com topo traseiro com 100mm
TFO3MIDSP - Sem bancada de trabalho

700

Também disponivel com motor a esquerda e a distancia

(GN 1/1)
(3 portas)

TFO3MIDGNAL

TFO3MIDGN
TFO3MIDSP

ESPECIFICACOES TECNICAS TFO3MIDGN TFO3MIDGNAL TFO3MIDSP

Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox 3 Portas Inox
Dimensdes (LxPxA) mm 1870x700x850/920 1870x700x950/1020 1870x700x800/870
Temperatura °C 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C
Capacidade L 460 460 460
Poténcia W 495 495 495
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso Kg 102 104 96

TFO3MIDGNL - Com bancada de trabalho e 1 lavatério
TFO3MIDGNGRA - Com bancada de trabalho em granito
TFO3MIDGNLAL - Com bancada de trabalho de
topo traseiro com 100mm e 1 lavatério

(GN 1/1)
(3 portas)

TFO3MIDGNGRA

TFO3MIDGNL
TFO3MIDGNLAL

ESPECIFICACOES TECNICAS TFO3MIDGNL TFO3MIDGNGRA TFO3MIDGNLAL
Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox 3 Portas Inox
Dimensdes (LxPxA) mm 1870x700x1150/1200 1880x700x850/920 1870x700x1150/1200
Temperatura °C 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C
Capacidade L 460 460 460
Poténcia "\ 495 495 495
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso Kg 104 225 108
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TFO3MIDPV - Com bancada de trabalho
TFO3MIDPVAL - Com bancada de trabalho
com topo traseiro com 100mm
TFO3MIDPVSP - Sem bancada de trabalho 700

Também disponivel com motor — o= = (GN 1/1)
a esquerda e a distancia AN
(3 portas)

m Com luz neon interna

TFO3MIDPVAL

TFO3MIDPV
TFO3MIDPVSP

Caracteristicas 3 Portas Vidro 3 Portas Vidro 3 Portas Vidro
Dimensoes (LxPxA) 1870x700x850/920 1870x700x950/1020 1870x700x800/870
Temperatura 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C
Capacidade 460 460 460
Poténcia 531 531 531
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 138 142 132

TFO3MIDPVL- Com bancada de trabalho e 1 lavatério

TFO3MIDPVGRA - Com bancada de trabalho em granito
TFO3MIDPVLAL - Com bancada de trabalho de ) -
topo traseiro com 100mm e 1 lavatério . = : A 700

(GN 1/1)
(3 portas)

Também disponivel com motor
a esquerda e a distancia

m Com luz neon interna

TFO3MIDPVGRA

-

u 3

> > |

o o

2 =)

> >

[ [se)

o o

[N [

= [=
Caracteristicas 3 Portas Vidro 3 Portas Vidro 3 Portas Vidro
Dimensoes (LxPxA) 1870x700x1150/1200 1870x700x850/920 1870x700x1150/1200
Temperatura 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C
Capacidade 460 460 460
Poténcia 531 531 531
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso 140 240 144
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BANCADAS REFRIGERADAS

TF02/03MIDBT - Com bancada de trabalho
TF02/03MIDBTAL - Com bancada de trabalho com topo traseiro com 100mm
TF02/03MIDBTSP - Sem bancada de trabalho

TF02/03MIDBTGRA - Com bancada de trabalho em granito

Também disponivel com motor a esquerda e a distancia

TFO2MIDBTAL

TFO2MIDBT

TFO2MIDBTGRA

TFO2MIDBT TFO2MIDBTAL

TFO2MIDBTSP

TECN<DOM.

700
(congelacao)
(GN 1/1)
2 portas)

TFO2MIDBTGRA

Caracteristicas 2 Portas Inox 2 Portas Inox 2 Portas Inox 2 Portas Inox
Dimensoes (LxPxA) mm 1420x715x850/920 1420x715x950/1020 1420x715x800/870 1430x715x850/920
Temperatura °C -18°C/ -22°C -18°C / -22°C -18°C / -22°C -18°C / -22°C
Capacidade L 310 310 310 310
Poténcia W 655 655 655 655
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso Kg 99 100 95 171

2 (congelacao)
._ 8 (GN 1/1)
a) > 3
= 3 portas
™ [T
P [=
o
[

T

TFO3MIDBTSP
TFO3MIDBTGRA

TFOSMIDBT TFOSMIDBTAL

TFO3SMIDBTSP

TFOSMIDBTGRA

ESPECIFICACOES TECNICAS

Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox 3 Portas Inox 3 Portas Inox
Dimensdes (LxPxA) mm 1870x715x850/920 1870x715x950/1020 1870x715x800/870 1880x715x850/920
Temperatura °C -18°C/ -22°C -18°C/ -22°C -18°C/ -22°C -18°C/ -22°C
Capacidade L 460 460 460 460
Poténcia W 700 700 700 700
Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso Kg 122 127 115 234




Bonitas bancadas refrigeradas, ideal para garrafas, st
latas e snacks. Gas refrigerante R600a /CFC free.

Portas com fechadura e vidros duplos
Grelhas ajustaveis em aco inox

Interior com revestimentos de aluminio
Sistema de arrefecimento com ventilador
Descongelamento automatico
lluminacéo LED no interior

Controlador de temperatura digital Dixell
Pés ajustaveis

BC3

]
iy

Dimensoes externas (LxPxA) 600x515x850 920x515x850 1350x515x850
Dimensoes internas (LxPxA) 536x433x660 856x433x660 1286x433x660
Temperatura 0°C/+12°C 0°C/ +12°C 0°C/+12°C
Capacidade 142 227 341
Poténcia 174 200 250
Voltagem 230-50 230-50 230-50
Peso 50 70 90

VERSAO COM PORTAS DE CORRER

BCS3

]
]

L e

Dimensdes externas (LxPxA) 920x515x850 1350%x515x850
Dimensdes internas (LxPxA) 856x433x660 1286x433x660
Temperatura 0°C/ +12°C 0°C/ +12°C
Capacidade 227 341
Poténcia 200 250
Voltagem 230-50 230-50

Peso 70 90




TECN<DOM..

PARA A DISTRIBUIGAO

E PREPARAGAO RAPIDA

DE SALADAS, LEGUMES,
APERITIVOS E PRATOS FRIOS

AN
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EM GERAL OU PARA PIZZA SALADETES

Preparado para qualquer uso de gastronomia, pizza,
snacks, carnes curadas, frios e laticinios

Caracteristicas Gerais:

Interior e exterior em aco inox.
Aco galvanizado exterior na base,
Cantos internos arredondados
Poliuretano injectado a alta

pressao, sem o uso de CFC perigosos
Espessura do isolamento 40mm

Porta de fecho automatico magnéticas
Painel de controlo eletrdnico frontal com

sonda NTC
Unidade de refrigeracdo removivel e
tropicalizada standard (+43°C temp.

Tampo abre para
colocar Containers

SLO2EKO

Caracteristicas
Dimensoes (LxPxA)
Temperatura
Capacidade
Poténcia

Voltagem

Peso

SLO2EKO - Com tampo no topo, pré-preparado para 2
containers GN 1/1 e 2 containers GN 1/4 2 Portas
SLO2NX - Com bancada de trabalho

SLO2AL - Com bancada de trabalho com topo traseiro

SLO2NX
SLO2AL

2 Portas Inox 2 Portas Inox 2 Portas Inox
900x700x880 904x700x880 904x700x980
+4°C/ +10°C +4°C/ +10°C +4°C/ +10°C
220 220 220
280 280 280
230-1-50 230-1-50 230-1-50
60 65 605
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SLO2GR - Com bancada em granito
SLO2VD - Com vidro temperado direito, pré-preparado para 10 containers GN 1/6
SLO2VC - Com vidro temperado curvo, pré-preparado para 10 containers GN 1/6

%?

SLO2VD

Caracteristicas
Dimensoes (LxPxA)
Temperatura
Capacidade
Poténcia

Voltagem

Peso

2 Portas Inox
904x700x870
+4°C/ +10°C
220
280
230-1-50
100

2 Portas Inox
900x700x1058
+4°C / +10°C
220
280
230-1-50
63

TECN<DOM.

2 Portas

SsLo2vC

2 Portas Inox
900x700x1150
+4°C / +10°C

220
280
230-1-50
63

SLO2AI - Com bancada em granito, pré-preparado para 5 containers GN 1/6

SLO2C6 - Com bancada de trabalho e traseira em granito e 6 gavetas

SLO2C6VR4 - Com bancada de trabalho e traseira em granito, 6 gavetas e
expositor refrigerado

Caracteristicas 2 Portas Inox 2 Portas Inox + 6 Gavetas
Dimensoes (LxPxA) 900x700x1080 1410x700x1070
Temperatura +4°C/ +10°C +4°C/ +10°C
Capacidade 220 216

Poténcia 280 280
Voltagem 230-1-50 230-1-50

Peso 96 216

2 Portas

SLO2C6VR4

2 Portas Inox + 6 Gavetas + Expositor
1410x700x1525
+4°C / +10°C
220
280 Saladete | 360 Expositor
230-1-50
245
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SLO3EKO - Com tampo no topo, pré-preparado para 4 containers GN 1/1
SLO3NX - Com bancada de trabalho
SLO3AL - Com bancada de trabalho com topo traseiro 3 PO rtas

Tampo abre para
colocar Containers

SLO3EKO
SLO3NX
SLO3AL

Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox 3 Portas Inox
Dimensoes (LxPxA) 1380x700x880 1384x700x880 1384x700x980
Temperatura +4°C/ +10°C +4°C / +10°C +4°C / +10°C
Capacidade 350 350 350
Poténcia 300 300 300
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso 85 89 107

SLO3GR - Com bancada em granito
SLO3VD - Com vidro temperado direito, pré-preparado para 16 containers GN 1/6 3 PO rtaS
SLO3VC - Com vidro temperado curvo, pré-preparado para 16 containers GN 1/6

S S

(%] (%]
Caracteristicas 3 Portas Inox 3 Portas Inox 3 Portas Inox
Dimensoes (LxPxA) 1410x700x870 1380x700x1058 1380x700x1150
Temperatura +4°C/ +10°C +4°C/ +10°C +4°C / +10°C
Capacidade 350 350 350
Poténcia 300 300 300
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso 157 91 91
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SLO3AI - Com bancada em granito, pré-preparado para 8 containers GN 1/6
SLO3PZ - Com bancada de trabalho e traseira em granito
SLO3PZR4 - Com bancada de trabalho e traseira em granito, expositor refrigerado

3 Portas

SLO3PZVR4

Caracteristicas

3 Portas Inox

3 Portas Inox

3 Portas Inox

Dimensoes (LxPxA) 1380x700x1080 1410x700x1070 1410x700x1525
Temperatura +4°C / +10°C +4°C / +10°C +4°C / +10°C
Capacidade 350 350 350

Poténcia 300 300 300 Saladete | 360 Expositor
Voltagem 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso 140 186 215

SLO3C6 - Com bancada de trabalho e traseira em granito e 6 gavetas
SLO3C6VR4 - Com bancada de trabalho e traseira em granito, 6 gavetas e
expositor refrigerado

3 Portas

SLO3C6VR4

Caracteristicas 3 Portas Inox + 6 Gavetas 3 Portas Inox + 6 Gavetas + Expositor
Dimensoes (LxPxA) 1900x700x1070 1900x700x1525
Temperatura +4°C/ +10°C +4°C/ +10°C
Capacidade 350 350

Poténcia 300 300 Saladete | 360 Expositor
Voltagem 230-1-50 230-1-50

Peso 227 350
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BANCADAS DE PIZZA
FEITAS PELOS VERDADEIROS

ESPECIALISTAS.
"MADE IN ITALY" BANCADAS

Preparado para tudo o que precisa de guardar e armazenar D E P I ZZA

para fazer as pizzas mais deliciosas.
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BANCADAS DE PIZZA

PZ02EKOGN - Com bancada em granito
PZ02EKOC1- Com bancada em granito e 1 gaveta neutras
PZ02EKOCS3 - Com bancada em granito e 3 gavetas neutras

2 Portas

VR3160VD - vitrina superior refrigerada 6 x GN 1/3
VR4160VD - vitrina superior refrigerada 7 x GN 1/4

PZ02EKOC1

PZ02EKOGN
PZ02EKOC3

ESPECIFICACOES TECNICAS PZ02EKOGN PZ02EKOC1 PZ02EKOC3

Caracteristicas 2 Portas Inox GN 1/1 2 Portas Inox GN 1/1 + 1 Gaveta 2 Portas Inox GN 1/1 + 3 Gavetas
Dimensoes (LxPxA) mm 1610x750x1030/110 1610x750x1030/1100 1610x750x1030/1100
Temperatura °C 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C 0°C/+10°C
Capacidade L 310 310 310

Poténcia W 495 495 495

Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso Kg 83 84 86

BANCADA + VR3160VD

BANCADA + VR4160VD

PZ02EKOC6 - Com bancada em granito e 6 gavetas neutras
PZ0O3EKOC6 - Com bancada em granito e 6 gavetas neutras 1 e 2 PO rtaS

VR3150VD - vitrina superior refrigerada 5 x GN 1/3  VR3200VD - vitrina superior refrigerada 8 x GN 1/3
VR4150VD - vitrina superior refrigerada 6 x GN 1/4  VR4200VD - vitrina superior refrigerada 9 x GN 1/4

PZ02EKOC6
PZO3EKOC6

ESPECIFICACOES TECNICAS PZ02EKOCé6 PZ0O3EKOC6
Caracteristicas 1 Porta Inox GN 1/1 + 6 Gavetas 2 Portas Inox GN 1/1 + 6 Gavetas
Dimensdes (LxPxA) mm 1520x750x1030/1100 2000x750%x1030/1100
Temperatura °C 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C
Capacidade L 155 310

Poténcia W 495 495

Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50

Peso Kg 240 296

BANCADA + VITRINE
BANCADA + VITRINE
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PZ0O3EKOGN - Com bancada em granito
PZ0O3EKOC1- Com bancada em granito e 1 gaveta neutras
PZ0O3EKOC3 - Com bancada em granito e 3 gavetas neutras

3 Portas

VR3203VD - vitrina superior refrigerada 8 x GN 1/3
VR4203VD - vitrina superior refrigerada 9 x GN 1/4

PZO3EKOC1

PZO3EKOGN
PZO3EKOC3

ESPECIFICACOES TECNICAS PZO3EKOGN PZO3EKOC1 PZO3EKOC3

Caracteristicas 3 Portas Inox GN 1/1 3 Portas Inox GN 1/1 + 1 Gaveta 3 Portas Inox GN 1/1 + 3 Gavetas
Dimensées (LxPxA) mm 2040x750x1030/1100 2040x750x1030/1100 2040x750x1030/1100
Temperatura °C 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C 0°C/ +10°C
Capacidade L 460 460 460

Poténcia W 495 495 495

Voltagem V-Hz 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso Kg 108 109 110

BANCADA + VR3203VD

BANCADA + VR4203VD

PZ0O4EKOC6 - Com bancada em granito e 6 gavetas neutras
VR3240VD - vitrina superior refrigerada 10 x GN 1/3 3 PO rtas
VR4240VD - vitrina superior refrigerada 12 x GN 1/4

PZ04EKOC6

ESPECIFICACOES TECNICAS PZ04EKOCé6
Caracteristicas 3 Portas Inox GN 1/1 + 6 Gavetas
Dimensdes (LxPxA) mm 2420x750%x1030/1100
Temperatura °C 0°C/ +10°C
Capacidade L 460

Poténcia W 495

Voltagem V-Hz 230-1-50

Peso Kg 340

BANCADA + VR3240VD

BANCADA + VR4240VD
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ACESSORIOS

VITRINA COM VIDROS DIREITOS (Cod. VR4160VD) (Frio tropicalizado)

Capacidade €]\ 7xGN 1/4
Temperatura °C 0°C/ 10°C
Poténcia W 360
Voltagem V-Hz 230-1-50
Largura mm 160

VITRINA COM VIDROS DIREITOS (Cod. VR4215VD) (Frio tropicalizado)

Capacidade GN 10xGN 1/4
Temperatura °C 0°C/ 10°C
Poténcia w 360
Voltagem V-Hz 230-1-50
Largura mm 215

Conjunto de 2 x 1/2 gavetas (Cod. C2PZGN)

Conjunto de 6 gavetas (Cod. C6PZGN)

Conjunto de 1 x 1/3 + 1 x 2/3 gavetas Conjunto de 3 x 1/3 gavetas
C1PZGN C3PZGN

-‘ ' Kit de 4 rodas com travao
-‘ ' RUOT3

Conjunto de 4 pés metalicos
VR4PD
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Expositor com design bonito, elegante e vidro duplo
nos 4 lados. CFC free.

Equipado com grelhas revestidas
Equipado com fechadura

Com ventilador de refrigeracao

Sistema de arrefecimento com ventilador
Descongelamento automatico
Controlador de temperatura digital Dixell
lluminacéo LED no interior

Pés fixos

Disponivel

em
branco

98L

235L

Dimensoes (LxPxA) 428x386x810 428x386x960
Temperatura 0°C/+12°C 0°C/+12°C
Capacidade 58 78
Poténcia 180 180
Voltagem 230-50 230-50

Peso 30 34

428x386x1110
0°C/+12°C
98
180
230-50
38

515x485x16930
0°C/ +12°C

235
250
230-50
76




SAYL 4

B ARCELONA

INTEGRA LINE

Projetado para facil integracao em qualquer espaco
e para qualquer produto

m Visibilidade sempre perfeita, com vidro de alta qualidade
Construcao sem hardware, para uma maior visibilidade
LED duplo a cada altura para uma iluminacao perfeita
Grandes prateleiras de vidro temperado ajustaveis
Dispositivo compacto pronto a ser usado

Equipado com potentes unidades de refrigeracao

Bases personalizaveis em altura, cores e acabamentos
Possibilidade de self-service ou com a opcéo Grab & Go
Termostato touchscreen intuitivo e tecnologia de ponta,
com conectividade para tarefas de supervisao

== 4
\'_4 Y I!' :EL f&

\ :
o

IN-60-115A

IN-60-115

=

1.

i

L T,
NP

IN-60-85

Dimensoes (LxPxA) 600x600x850 600x600x1150 600x600x1150
Estantes Regulaveis 2 3 3
Acesso frontal x x v
Acesso traseiro v v v
Temperatura +4°C / +8°C +4°C / +8°C +4°C/ +8°C
Rodas x x x
Duplo LED Estantes 4 v v

Peso 70 85 87




Expositores espectaculares, de linha recta ou curva que
vao aumentar as suas vendas

Visibilidade total: com area de exibicdo maximizada para os produtos

lluminacao total: cada prateleira com iluminacdo dupla

Economia total: isolamento até 22mm garantem maximo desempenho

com o minimo consumo

Otimizacao total: prateleiras removiveis e ajustaveis de alta capacidade

com iluminacdo integrada sem fios

m Reclame total: iluminacdo integrada na parte frontal e lateral (RGB
opcional controloda a distancia para obter o maior impacto possivel)

m Modular: Possibilidade de criar uma grande linha de exposicao

Dimensoes (LxPxA) 1015x620x1240  1015x620x1240  1015x620x1240
Estantes regulaveis 3 3 3
Acesso frontal v v x
Acesso traseiro v x v
Temperatura +4°C/ +8°C +4°C/ +8°C +4°C / +8°C
LED frontal v v v

LED estantes v v v

Peso 185 185 185

1015x620x1240
3
v
v
+4°C/ +8°C

v
v

180

SAYL 4

B ARCELONA

LEDS RGB

(opcional)

1015x620x1240

3
v
x
+4°C/ +8°C
v
v
180

1015x620x1240
3
x
v
+4°C/ +8°C

v
v

180
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PAK WINE LiNE

Expositor espectacular modular com portas de vidro
duplo e auto-fechamento e sistema de frio ventilado

Grande acessabilidade com portas dianteira e traseiras
Maximo aproveitamento da area de exibicdo
Vista perfeita e iluminacao das garrafas
Protetor incorporado de mudanca de tensao
Desenhado para manter o contacto do vinho com a rolha
Display tatil de tamanho grande e muito intuitivo
|
|
|
|
|
| |
|
|
|
|
Dimensdes (LxPxA) 1015x620x1240 1015x620x1240 1015x620x1240
Estantes regulaveis 3 3 3
Acesso frontal v v x
Acesso traseiro v x v
Temperatura +4°C/ +8°C +4°C/ +8°C +4°C / +8°C
LED frontal v v v
LED estantes 4 4 v

Peso




COMPAK LINE

Perfeito para usar como expositor de parede ou

integrado no balcao, com superficie superior plana

Dimensoes (LxPxA)
Estantes

Acesso frontal
Acesso traseiro
Temperatura

LED frontal

LED estantes

Peso

Grande acessabilidade com portas dianteira e traseiras
Estantes iluminadas de grande capacidade
Maximo aproveitamento da area de exibicao
Portas de vidro duplo e auto-fechamento
Sistema de refrigeracao ventilado de alta performance
Possibilidade de combinar estantes de vidro e de garrafas

1015x620x950

2

v

v

+4°C/ +8°C

v

v
150

SAYL 4
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Display tatil de tamanho grande e muito intuitivo

1015x620x950

2

x

v

+4°C / +8°C

v

v

150

1015x620x950
2
v
v
+4°C / +8°C

v
v

150

1015x620x950
2
x
v
+4°C / +8°C

v
v

150
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TOWER vune

Expositor de linhas retas de grande capacidade,
ideal para estar embutido ou sobre o balcao

Construcao sélida em aco inox e vidro temperado
Trés grandes prateleiras de vidro ajustaveis

Dois niveis de exposicdo na base

Topo plano com 700x300mm

LEDs de ultima geracdo de consumo muito baixo
lluminacao interior em cada prateleira

—

Dimensoes (LxPxA) 710x535x900
Estantes (LxP) (x3) 695x250
Temperatura +4°C/ +8°C
Com humidade x
Power LED v

Peso 82

VELA une

Design espetacular que oferece uma experiéncia
visual unica de grande impacto

Construcao sélida em aco inox e vidro temperado
Trés grandes prateleiras de vidro ajustaveis

Dois niveis de exposicdo na base

Topo plano com 700x300mm

LEDs de ultima geracdo de consumo muito baixo
lluminacao interior em cada prateleira

Dimensoes (LxPxA) 800x700x740
Estantes (LxP) (x2) 695x250
Temperatura +2°C/ +6°C
Estantes regulaveis v
Power LED v

Peso 90
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BARCETLONA

QBO leva a exposicao a outro nivel. Converte os Q
seus produtos em auténticas joias

Totalmente construida com janelas de vidro duplo para evitar a condensacao
e manter sempre a maxima visibilidade do produto exposto e favorece -
fortemente a poupanca de energia o
A mais recente tecnologia angular projetada em linhas retas com uma
grande abertura traseira de 90° para facilitar a utilizacdo e a limpeza

A forma perfeita de expor produtos gourmet, como queijo, champanhe,

e frutas exdticas, mas a sua grande versatilidade permite qualquer produto LEDS RGB
Base com luz de fundo com RBG opcional, o que torna este expositor ( . |)
0 mais camaleénico do mercado opciona

Nao precisa de sistema de dreganagem ou instalacdo
1 ou 2 estantes opcional

Dimensoes (LxPxA) 620x670x670 620x670x670 620x670x670
Estantes (opcional) 1(85,00€) | 2 (150,00¢€) 1(85,00€) | 2 (150,00€) 1(85,00€) | 2 (150,00€)
Temperatura +4°C / +8°C +4°C / +8°C +4°C / +8°C
Base retroiluminada x v v

RGB x x v

Peso 80 80 80




SAYL 4

BARGCELGONA

DOLCE uNE

Uma linha vertical e circular de exposicao com
um design revolucionario e sofisticado

Circulacao de ar super lenta para evitar secagem
Parte da frente completamente em vidro

Potentes luzes LEDs de 3500K

Prateleiras destacaveis e ajustaveis em altura

Espaco reduzido de motor com consumo baixo

Nao precisa de sistema de dreganagem ou instalacdo

Dimensoes (LxPxA) 435x435x900
Estantes (&) (x4) @315
Temperatura +8°C/ +12°C
LED v

Peso 78

TOPPING LINE

Expositores muito versateis, de tamanho
compacto, que se adaptam a qualquer espaco

TOPPING MINL e il
m Ideal para gelatarias, iogurterias, pizzarias \./ﬁ O @
ou buffets de pequeno-almoco B O
m Construido em aco inox e vidro temperado . @
m High Power LEDs de Ultima geracdo -

m Sem necessidade de instalacdo

Dimensoes (LxPxA) 785x675x525/300 575x610x400
Tabuleiros GN (incluidos) 8 GN 1/6 x 65mm 6 GN 1/6 x 65mm
Temperatura +2°C/ +6°C +4°C / +8°C
LED v v

Peso 65 50




SAYL 4
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Expositor com design muito atrativo de duplo
acesso para a exposicao de peixe, saladas,

sobremesas e alimentos frescos em geral

m Equipado com uma bandeja fria e um evaporador estatico para A(}O inoxidavel
garantir frescura na "zona alimentar" sem secar o produto AlSI 316

m Espaco de motor oculto ao cliente apropriado para
m Ampla visio panoramica com vidros deslizantes temperados . .

m High Power LEDs de Ultima geracio ambientes salinos
m Modelo compacto que nao precisa de instalacdo (peixe’ mariscos )

CORES DISPONIVEIS

Suporte - Carro em aco inox

Suporte - Isésceles

Dimensoes (LxPxA) 680x882x400 1000x882x400
Temperatura +2°C/ +6°C +2°C/ +6°C
Tabuleiros GN 2GN 1/1 x 65mm 3GN 1/1 x 65mm
Power LED v v

Peso 50 70




SAYL 4

B ARCELONA

BLOCK vune

Expositor versatil para todo o tipo de frescos,
peixe, marisco, sushi, carne, saladas e sobremesas
em estabelecimentos self-services

m Equipado com uma bandeja fria e um evaporador estatico para
garantir frescura na "zona alimentar" sem secar o produto

m Acesso duplo para a exibicao de produtos frescos

m Vidro frontal deslizante permite deixar expositor todo aberto
m Espaco de motor oculto ao cliente

m Prateleira intermédia em vidro e porta traseira

m High Power LEDs de Ultima geracdo

m Modelo compacto que nédo precisa de instalacao

Dimensoes (LxPxA) 680x882x400
Temperatura +2°C/ +6°C
Tabuleiros GN 2 GN 1/1 x 65mm
Power LED v

Peso 50

Suporte - Isésceles

1000x882x400
+2°C/ +6°C
+4°C/ +8°C
v
70




SPLENDID vuine

Expositor de grande capacidade, elegante e
resistente, para tabuleiros GN 1/1

m Construido em ago inox AISI 316 e vidros temperados

m Estante intermédia de vidro temperado para aumentar a capacidade

m Sem necessidade de instalacdo e com pés regulaveis

m High Power LEDs de ultima geracao

m Drenagem incorporada de facil limpeza

Dimensoes (LxPxA) 880x650x420
Estantes Neutra (LxP) 600x195
Temperatura +2°C / +6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 2 GN 1/1 x 65mm
Power LED v

Peso 50

SAYL 4

BARCETLONA

1210x650x420
1000x195
+2°C/ +6°C
3 GN 1/1 x 65mm

v
70

CUBE une

Expositor pratico e diferente, com balcao de
apoio, que encanta os designers contemporaneos
Tripla exposicdo no mesmo espaco

Construido em aco inox e vidro intermédio temperado

Estante superior protegida de golpes

High Power LEDs de ultima geracdo
Sem necessidade de instalacdo e com pés ajustaveis

Modelos disponiveis em cuba plana
Opcional: Dupla iluminagao na estante

Dimensoes (LxPxA) 1085x395x350
Estantes Neutra (LxP) 720x195
Temperatura +2°C/ +6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3 x 40mm
Power LED v

Peso 45

1438x395x350
1075x195
+2°C / +6°C
6 GN 1/3 x 40mm
v

50

1788x395x350
1425x195
+2°C/ +6°C
8 GN 1/3 x 40mm
v
70




SAYL 4

BARGCELGONA

LOGIC une

Expositor com todos os vidros duplos, que une a
simplicidade e elegancia para a melhor exposicao

Ampla superficie superior plana

Vidro frontal completo e todos os vidros sdo duplos e temperados
O grupo motor compacto, mais reduzido do mercado

Cuba embutida em aco inox, sem angulos que facilitam a limpeza
Componentes de maxima qualidade

Perfil de protecao de vidros

Termostato eletrénico regulavel "Sayl-Blue"

Drenagem incorporada de facil limpeza

Pés ajustaveis

Dimensoes (LxPxA) 970x380x225 1320x380x225 1680x380x225 970x380x225
Temperatura +2°C / +6°C +2°C / +6°C +2°C / +6°C +2°C / +6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 4GN 1/3x40mm 6 GN 1/3 x40mm 8 GN 1/3 x 40mm Cuba Plana
Power LED v v v v

Peso 35 45 55 35
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LOGIC TRIPLE une

Expositores até 3 niveis e superficie superior plana,
com versoes de cuba plana ou tabuleiros GN

Construido em aco inox e vidro temperado

Termostato eletrénico ajustavel com leitura digital constante

Sensores eletrénicos ocultos sem possibilidade de manuseio

Cuba prensada com drenagem, sem angulos para facilitar a limpeza

Portas de correr faceis de extrair e limpar

Tampa de vidro vitrificado resistente a choques, friccdo, acidos e detergentes
Compressor silencioso Danfoss de alta qualidade a prova de agua

Modelos compactos, projetados para uso em bancada

Nao precisa de instalacdo e com pés ajustaveis

« -

Dimensoes (LxPxA) 970x380x460 1320x380x460 1680x380x460 970x380x460 1320x380x460 1680x380x460
Temperatura +2°C/ +6°C +2°C/ +6°C +2°C/ +6°C +2°C/ +6°C +2°C/ +6°C +2°C/ +6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3x40mm 6 GN 1/3x40mm 8 GN 1/3 x 40mm Cuba Plana Cuba Plana Cuba Plana
Power LED v v v v v v

Peso 35 45 55 35 45 55

PRECO - 1 estante
PRECO - 2 estantes
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SHARK 1P uine

Expositor com espetacular design e uma tecnologia de
baixo consumo que poupa até 50% de energia

m Termoéstato eletronico regulavel "Sayl-Blue"

m Sensores eletrénicos ocultos de possiveis manipulacoes

m Porta de correr de facil extracédo e limpeza

m Cuba embutida em aco inox, sem angulos que facilitam a limpeza

m Topo em vidro serigrafado resistente a golpes, friccdo e acidos

m Compressor hermético silenciado com duplo condensador turbo
ventilado de alta qualidade Danfoss

m Modelos compactos de balcido sem necessidade de instalacdo

m Zona de servico

m Pés ajustaveis

31 |

'!.g."-" ‘.--‘_ g md o i

Sk6 | SK8

SK6P | SK8P

Dimensoes (LxPxA) 1438x395%x270 1788x395x270 1438x395%x270 1788x395x270
Temperatura +2°C/ +6°C +2°C / +6°C +2°C/ +6°C +2°C / +6°C

. . . s/ tabuleiros s/ tabuleiros
Tabuleiros GN (incluidos) 6 GN 1/3 x 40mm 8 GN 1/3 x 40mm (15mm profundidade) (15mm profundidade)
Power LED v v v v

Peso 45 65 45 65




SHARK 2P uine

Com estante intermédia em vidro

Dimensoes (LxPxA)

Temperatura
Tabuleiros GN (incluidos)

Power LED
Peso

SHARK 46-68 unE

1438x395x340
+2°C / +6°C
6 GN 1/3 x 40mm

v
50

Com dois niveis de exposicao refrigerada

Dimensoes (LxPxA)

Temperatura (food zone e estante)
Tabuleiros GN (incluidos)

Power LED

Peso

1788x395x340 1438x395x340
+2°C/ +6°C +2°C/ +6°C

8 GN 1/3 x 40mm

v
70

s/ tabuleiros
(15mm profundidade)

v
50

SAYL 4
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SK26 SK28

SK26P SK28P

1788x395x340
+2°C/ +6°C

s/ tabuleiros
(15mm profundidade)

v
70

Modelos disponiveis em cuba plana

1084x395x340 1788x395x340
+2°C / +6°C +2°C / +6°C
6 GN 1/6 x 40mm + 4 GN 1/3 x 40mm 8 GN 1/6 x 40mm + 6 GN 1/3 x 40mm
v v
50 70



B ARCELONA

SELF-SERVICE uine

Expositor com design original e dindmico que permite
adaptar o seu uso de acordo com as necessidades

m Frente rebativel e portas traseiras para facilitar a funcdo self-service
m Portas de facil extracdo e limpeza

m Termoéstato eletronico regulavel "Sayl-Blue"

m Cuba embutida em aco inox com drenagem, sem angulos
que facilitam a limpeza

High Power LEDs de ultima geracdo e consumo minimo
Compressor hermético silenciado com duplo condensador
turbo ventilado de alta qualidade Danfoss

SAYL 4

\ &
\
e

Dimensoes (LxPxA) 1085x395x245 1438x395x245 1788x395x245 2140x395x245 1085x395x245 1438x395x245 1788x395x245 2140x395x245
Portas Dianteiras/Traseiras 2/2 3/3 4/4 5/5 2/2 3/3 4/4 5/5
Temperatura +2°C/ +6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/ +6°C

. . . 4GN 1/3 x 6 GN 1/3 x 8 GN 1/3 x 10GN 1/3x s/ tabuleiros s/ tabuleiros s/ tabuleiros s/ tabuleiros
Tabuleiros GN (incluidos) 40mm 40mm 40mm 40mm (15mm) (15mm) (15mm) (15mm)
Power LED 4 4 4 v v v v v
Peso 40 45 50 60 40 45 50 60

SLIM une

O expositor mais estreito do mercado, com
detalhes que fazem a diferenca.

m Estante de vidro intermédia

m High Power LEDs de Ultima geracdo de minimo consumo

m Termoéstato eletronico regulavel "Sayl-Blue"

m Vidro temperado

Dimensoes (LxPxA) 1350%x260x400
Estantes Neutra (LxP) 1130x150
Temperatura +2°C/ +6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 7 GN 1/6 x 40mm
Power LED v

Peso 35
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MAXISELF vLiNe

Expositor que oferece uma vista panoramica dos
produtos apresentados

Acesso frontal e traseiro, ideal para self-service

Grande capacidade para tabuleiros GN 1/1 x 65mm

Opcao de estante superior para aumentar a capacidade
Construido em aco inox e vidros temperados

High Power LEDs de Ultima geracdo

Modelos compactos de balcdo sem necessidade de instalacdo
Drenagem incorporada de facil limpeza

Pés ajustaveis

Dimensoes (LxPxA) 880x650x320 1210x650x320 880x650x320 1210x650%x320
Temperatura +2°C / +6°C +2°C / +6°C +2°C / +6°C +2°C / +6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 2 GN 1/1 x 65mm 3 GN 1/1 x 65mm 2 GN 1/1 x 65mm 3GN 1/1 x 65mm
Power LED v v v v

Peso 50 70 55 75
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STANDARD Line . N e

. Ve . . 5 V6E V6A V6R V6N V6B
Expositor lider com tecnologia de baixo consumo que g

t , 500/ de ener ia a V8E V8A V8R V8N V8B

poupa a e o g V10E V10A V10R VION V10B

m Superficie superior plana m Dobradica frontal invisivel Vet vanp varp vanp vagp

m Termoéstato eletronico regulavel "Sayl-Blue"

m Cuba embutida em ago inox com drenagem, sem angulos
que facilitam a limpeza

m High Power LEDs de Ultima geracido e consumo minimo VI0EP VI0AP VIoRP VioNP V108P

m Compressor hermético turbo silencioso, de qualidade
de topo "Secop"

m Design pensado para evitar que o ar quente seja
expulso na direcdo do cliente

m Vidro rebativel para facilitar a sua limpeza

V6EP V6AP V6RP V6NP V6BP

V8EP V8AP V8RP V8NP V8BP

CUBA PLANA

Dimensées (LxPxA) 1085x395x245 1438x395x245 1788x395x245 2140x395x245 1085x395x245 1438x395x245 1788x395x245 2140x395x245
Temperatura +2°C/ +6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/ +6°C
. . . 4GN 1/3x 6 GN 1/3 x 8 GN 1/3x 10GN 1/3x s/ tabuleiros s/ tabuleiros s/ tabuleiros s/ tabuleiros
Tabuleiros GN (incluidos) 40mm 40mm 40mm 40mm (15mm) (15mm) (15mm) (15mm)
Power LED v v v v v v v v
Peso 40 45 50 60 40 45 50 60
DOIS PISOS LN = = = ® U
- V24E V24A V24R V24N V24B
Y
. . r . < V26E V26A V26R V26N V26B
O expositor de dois niveis com estante neutra, que E
o o r o~ V28E V28A V28R V28N V28B
permlte um maior nimero de €XpPOosICao € aCesso
L. . A < V24EP V24AP V24RP V24NP V24BP
m Portas de correr para facil extracao e limpeza z
High Power LEDs de dltima geracio de minimo consumo g V20hP vaorp v2onp vao8?
a V28EP V28AP V28RP V28NP V28BP

]

m Termoéstato eletronico regulavel "Sayl-Blue"

m Compressor hermético turbo silencioso, de qualidade
de topo "Secop"

SAQy +
Dimensoes (LxPxA) 1085x395x360 1438x395x360 1788x395x360 1085x395x360 1438x395x360 1788x395x360
Estantes Neutra (LxP) 720x195 1075x195 1425x195 720x195 1075x195 1425x195
Temperatura +2°C / +6°C +2°C / +6°C +2°C / +6°C +2°C / +6°C +2°C / +6°C +2°C / +6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3 x 40mm 6 GN 1/3 x 40mm 8 GN 1/3 x 40mm s/ tabuleiros (15mm) s/ tabuleiros (15mm) s/ tabuleiros (15mm)
Power LED v v v v v 4

Peso 45 50 70 45 50 70




LOGIC une

Expositor com todos os vidros duplos, que une a
simplicidade e elegancia para a melhor exposicao

Ampla superficie superior plana m Perfil de protecao de vidros
Vidro frontal completo e todos os vidros sdo duplos e temperados
O grupo motor compacto, mais reduzido do mercado

Cuba embutida em aco inox, sem angulos que facilitam a limpeza
Componentes de maxima qualidade

Termoéstato eletronico regulavel "Sayl-Blue"

Drenagem incorporada de facil limpeza

Pés ajustaveis

Sg SAVYL 4

BARCETLONA

Modelos disponiveis em cuba plana

Dimensoes (LxPxA)

Temperatura
Tabuleiros GN (incluidos)
Power LED

Peso

1320x380x300
+0°C / +4°C
6 GN 1/3 x 40mm
v
65

SLIM LiNE

O expositor mais estreito do mercado, com
detalhes que fazem a diferenca.

m Estante de vidro intermédia refrigerada

High Power LEDs de ultima geracdo de minimo consumo
Termostato eletrénico regulavel "Sayl-Blue"

Vidros temperado

Dimensoes (LxPxA)
Estantes (LxP) / (°C)
Temperatura

Tabuleiros GN (incluidos)
Power LED

Peso

1350x260x400
1130x150 | +8°C/+12°C
+2°C / +6°C
7 GN 1/6 x 40mm
v

35




SAYL 4 S§

—
BARGCETLGONA

SHARK 1P uine

Expositor com espetacular design e uma tecnologia de

baixo consumo que poupa até 50% de energia

m Termostato eletrénico regulavel "Sayl-Blue"
Sensores eletrénicos ocultos de possiveis manipulacées
Porta de correr de facil extracio e limpeza

Topo em vidro serigrafado resistente a golpes, friccdo e acidos

ventilado de alta qualidade Danfoss
Modelos compactos de balcdo sem necessidade de instalacdo
Zona de servico m Pés ajustaveis

Dimensdes (LxPxA) 1438x395x270
Temperatura +2°C/ +6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 6 GN 1/3 x 40mm
Power LED v

Peso 50

Cuba embutida em aco inox, sem angulos que facilitam a limpeza

Compressor hermético silenciado com duplo condensador turbo

1788x395x270
+2°C / +6°C
8 GN 1/3 x 40mm
v

70

1438x395x270
+2°C/ +6°C

s/ tabuleiros (15mm)

v
50

1788x395x270
+2°C / +6°C
s/ tabuleiros (15mm)
v
70

SHARK 2P uiNe

Com estante intermédia em vidro
refrigerada +8°C/+12°C

Dimensoes (LxPxA) 1438x395x340
Temperatura +2°C/ +6°C
Tabuleiros GN (incluidos) 6 GN 1/3 x 40mm
Power LED v

Peso 55

1788x395x340
+2°C / +6°C
8 GN 1/3 x 40mm
v

75

1438x395x340
+2°C/ +6°C
s/ tabuleiros (15mm)
v
55

1788x395x340
+2°C / +6°C
s/ tabuleiros (15mm)
v
75
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STANDARD vune

Expositor lider com tecnologia de baixo consumo que
poupa até 50% de energia

m Superficie superior plana m Dobradica frontal invisivel
m Termoéstato eletronico regulavel "Sayl-Blue"
m Cuba embutida em aco inox com drenagem, sem angulos
que facilitam a limpeza
m High Power LEDs de Ultima geracido e consumo minimo
m Compressor hermético turbo silencioso, de qualidade
de topo "Secop"
m Design pensado para evitar que o ar quente seja
expulso na direcdo do cliente
m Vidro rebativel para facilitar a sua limpeza

Wttt Tt Tty * et s taghat™ el a1

V4A V4R V4N V4B

z V6A V6R V6N V6B

% V8A V8R V8N V8B

V10E V10A V10R V10N V10B

VAEP VA4AP V4RP VANP V4BP

% V6EP V6AP V6RP V6NP V6BP

% V8EP V8AP V8RP V8NP V8BP

- V10EP V10AP V10RP V10NP V10BP
Dimensoes (LxPxA) 1085x395x245 1438x395x245 1788x395x245 2140x395x245 1085x395x245 1438x395x245 1788x395x245 2140x395x245
Temperatura +2°C/ +6°C  +2°C/+6°C  +2°C/ +6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/+6°C  +2°C/ +6°C
Tavieos GN ncudos) || A GRUOX CGUIOX BGISX I0GNUSx ol chieos f s /s /e

Power LED v v v v v v v v

Peso 45 50 55 65 45 50 55 65
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INTEGRA LINE

Projetado para facil integracao em qualquer espaco
e para qualquer produto

m Visibilidade sempre perfeita, com vidro de alta qualidade
Construcao sem hardware, para uma maior visibilidade
LED duplo a cada altura para uma iluminacao perfeita
Grandes prateleiras de vidro temperado ajustaveis
Dispositivo compacto pronto a ser usado

Equipado com potentes unidades para top performance
Bases personalizaveis em altura, cores e acabamentos
Possibilidade de self-service ou com a opcéo Grab & Go
Termostato touchscreen intuitivo e tecnologia de ponta,
com conectividade para tarefas de supervisao

i

.

IN-60-90CG IN-60-90C IN-60-90CA

IN-60-60C

Dimensoes (LxPxA) 600x600x650 600x600x650 600x600x950 600x600x950 600x600x950
Estantes Regulaveis 2 2 3 3 3
Acesso frontal Grab&Go x x v Grab&Go
Acesso traseiro v v v v v
Temperatura +60°C +60°C +60°C +60°C +60°C
Rodas x x x x x
Duplo LED Estantes v v v v v

Peso 62 60 80 82 75




IN-100-90C

——

INTEGRA une

IN-120-90C

SAYL 4
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IN-100-90CG IN-100-90CA

IN-120-90CA

Dimensoes (LxPxA) 1000x600x650 1000x600x650 1000x600x950 1000x600x950 1000x600x950 1200x600x950 1200x600x950
Estantes Regulaveis 2 2 8 8 8 3 3
Acesso frontal Grab&Go x Grab&Go x v x v
Acesso traseiro v v v 4 \4 v 4
Temperatura +60°C +60°C +60°C +60°C +60°C +60°C +60°C
Rodas X X X X X X X
Duplo LED Estantes v v v v v v v
Peso 80 82 105 110 114 130 135

- IN60/80-140CG IN60/50-140

Dimensoes (LxPxA)
Altura Zona de Vidro
Estantes Regulaveis
Acesso frontal
Acesso traseiro
Temperatura

Rodas

Duplo LED Estantes
Peso

600x600x1100
515

IN60/50-110

600x600x1100 600x600x1400 600x600x1400 600x600x1400 600x600x1400 600x600x1400

515

2
Grab&Go
v
+60°C

v

v

85

515
2

X

515 815 815 815
2 3 3 3
Grab&Go x v Grab&Go
v v v v
+60°C +60°C +60°C +60°C
v v v v
v v v v

107 112 112 112
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INTEGRA uNE

IN100/50-140

IN100/80-140

IN100/50-110

\ — —
Dimensoes (LxPxA) 1000x600x1100  1000x600x1400  1000x600x1400  1000x600x1400  1000x600x1400  1000x600x1400
Altura Zona de Vidro 515 515 515 815 815 815
Estantes Regulaveis 2 2 2 3 3 3
Acesso frontal x x Grab&Go x v Grab&Go
Acesso traseiro v v v v v v
Temperatura +60°C +60°C +60°C +60°C +60°C +60°C
Rodas v v v v v v
Duplo LED Estantes v v v v v v
Peso 130 150 145 150 150 150

Dimensoes (LxPxA)

IN120/80-140C

IN120/80-140

1200x600x1400 1200x600x1400
Altura Zona de Vidro 815 815
Estantes Regulaveis 3 3
Acesso frontal x v
Acesso traseiro v v
Temperatura +60°C +60°C
Rodas v v
Duplo LED Estantes v v
Peso 180
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HONDA uiNE

Um expositor cativante que eleva a temperatura
no interior para manter os seus produtos quentes

m Construido em aco inox e vidros temperados rebativeis

m High Power LEDs de Utima geracdo em ambos os pisos

m Interior removivel para facil limpeza

m Maxima versatilidade com vista panoramica

m Tabuleiro com agua para prevenir que os alimentos sequem

m Temperatura reguldvel m Zona de servico
Dimensoes (LxPxA) 1100x510x635
Tabuleiros GN (incluidos) 6 GN 2/3 x 20mm
Temperatura +30°C / +80°C
LED v
Poténcia 1.650
Peso 60

DOLCE uNE

Uma linha vertical e circular de exposicao com
um design revolucionario e sofisticado
Abertura de porta de 180° para facil limpeza e acesso

m Parte da frente completamente em vidro
m Potentes luzes LEDs de 3500K
n

Prateleiras destacaveis e ajustaveis em altura

Dimensoes (LxPxA) 435x435x710
Estantes (@) (x4) @ 315
Temperatura +60°C
LED v

Peso 25
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B ARCELONA

MAXISELF uine

Expositor que oferece uma vista panoramica dos

prdutos apresentados

High Power LEDs de Ultima geracdo

Interior removivel para uma facil limpeza
Pés ajustaveis

Construido em aco inox e vidros temperados
Acesso frontal e traseiro, ideal para self-service
Opcao de estante superior para aumentar a capacidade

Modelos compactos de balcdo sem necessidade de instalacao

Dimensoes (LxPxA)
Temperatura
Poténcia

LED

Peso

690x650x320
+90°C
1.210
v
40

1020x650x320
+90°C
1.210
v
50

SAHARA

690x650x320 1020x650x320
+90°C +90°C
1.210 1.210
v v
45 55

BANHO MARIA

Dimensoes (LxPxA)
Tabuleiros GN (incluidos)
Temperatura

Poténcia

LED

Peso

690x650x320
2 GN 1/1 x 65mm
+90°C
1.210
v
35

1020x650x320
3GN 1/1 x 65mm
+90°C
1.210
v
45

Suporte - Isdsceles

690x650x320 1020x650x320
2 GN 1/1 x 65mm 3 GN 1/1 x 65mm
+90°C +90°C
1.210 1.210
v v
40 50
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LOGIC 1P une SAHARA

Expositor com todos os vidros duplos, que une a
simplicidade e elegancia para a melhor exposicao

Ampla superficie superior plana m Perfil de protecao de vidros
Vidro frontal completo e todos os vidros sdo duplos e temperados
O grupo motor compacto, mais reduzido do mercado

Cuba embutida em aco inox, sem angulos que facilitam a limpeza
Componentes de maxima qualidade

Termostato eletrénico regulavel "Sayl-Blue"

Drenagem incorporada de facil impeza m Pés ajustaveis

Dimensdes (LxPxA) 840x395x225 1190x395x225 840x395x225 1190x395x225
Temperatura (Max.) +90°C +90°C +90°C +90°C
Poténcia 800 1.000 800 1.000
LED x x v v

Peso 20 30 20 30

BANHO MARIA

Dimensoes (LxPxA) 840x395x225 1190x395x225 840x395x225 1190x395%x225
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3 x 40mm 6 GN 1/3 x 40mm 4 GN 1/3 x 40mm 6 GN 1/3 x 40mm
Temperatura (Max.) +90°C +90°C +90°C +90°C
Poténcia 800 1.000 800 1.000

LED x x v v

Peso 20 30 20 30




SAYL 4

B ARCELONA

LOGIC TRIPLE vuine

Expositores até 3 niveis e superficie superior plana,

Construido em aco inox e vidro temperado

Termostato eletronico ajustavel com leitura digital constante
Sensores eletrénicos ocultos sem possibilidade de manuseio
Cuba prensada com drenagem, sem angulos para facilitar a limpeza

Portas de correr faceis de extrair e limpar

Tampa de vidro vitrificado resistente a choques, friccao, acidos e detergentes

Compressor silencioso Danfoss de alta qualidade a prova de agua

Modelos compactos, projetados para uso em bancada
Nao precisa de instalacdo e com pés ajustaveis

Dimensdes (LxPxA)

Temperatura (Max.)

Poténcia
LED
Peso

840x395x460
+70°C

800
v
35

1190x395x460
+70°C
1.000
v
40

Dimensodes (LxPxA)
Tabuleiros GN (incluidos)

Temperatura (Max.)

Poténcia
LED

Peso

840x395x460
4 GN 1/3 x 40mm
+80°C
800
v
35

BANHO MARIA

A O 2
3 - e
S S5

1190x395x460
6 GN 1/3 x 40mm
+80°C
1.000
v
40




SPLENDID vune

Expositor de grande capacidade, elegante e

resistente, para tabuleiros GN 1/1

m Construido em aco inox AISI 304 e vidros temperados

Dimensoes (LxPxA)
Estantes (LxP)

Tabuleiros GN (incluidos)
Temperatura

Poténcia

LED

Peso

Estante intermédia de vidro temperado para aumentar a capacidade
Sem necessidade de instalacdo e com pés regulaveis
High Power LEDs de Ultima geracdo

Drenagem incorporada de facil limpeza

| g

690x650x420
670x195
2GN 1/1 x 65mm
+90°C
1.210
v
35

SAYL 4
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SAHARA

1020x650x420
1000x195
3 GN 1/1 x 65mm
+90°C
1.210
v
45

Dimensoes (LxPxA)
Estantes (LxP)

Tabuleiros GN (incluidos)
Temperatura

Poténcia

LED

Peso

690x650x420
670x195
2GN 1/1 x 65mm
+90°C
1.210
v
35

BANHO MARIA

1020x650x420
1000x195
3 GN 1/1 x 65mm
+90°C
1.210
v

45
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SELF-SERVICE uine

Expositor com design original e dindmico que permite
adaptar o seu uso de acordo com as necessidades

m Frente rebativel e portas traseiras para facilitar a funcdo self-service
m Portas de facil extracdo e limpeza

m Controlo digital reguldvel da temperatura, excepto mod. SHM

m Cuba embutida em aco inox com drenagem, sem angulos

que facilitam a limpeza

High Power LEDs de ultima geracdo e consumo minimo

SAHARA

SHM

SHS

Dimensoes (LxPxA) 500x350x230 840x395x245 1190x395x245 840x395x245 1190x395x245
Portas Dianteiras/Traseiras 1/1 2/2 3/3 2/2 3/3
Temperatura (Max.) +60°C +90°C +90°C +90°C +90°C
Poténcia 400 800 1.000 800 1.000
LED x x x v v

Peso 20 25 35 25 35

Dimensoes (LxPxA) 840x395x245 1190x395x245
Portas Dianteiras/Traseiras 2/2 3/3
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3 x 40mm 6 GN 1/3 x 40mm
Temperatura +90°C +90°C
Poténcia 800 1.000

LED x x

Peso 25 35

BANHO MARIA

840x395x245 1190x395x245
2/2 3/3
4 GN 1/3 x 40mm 6 GN 1/3 x 40mm
+90°C +90°C
800 1.000
v v

25 35




SHARK 1P uiNe

Expositor com espetacular design e uma tecnologia de
baixo consumo que poupa até 50% de energia

m Controlo digital reguldvel da temperatura

m Porta de correr de facil extracédo e limpeza

m Cuba embutida em aco inox, sem angulos que facilitam a limpeza
m Topo em vidro serigrafado resistente a golpes, friccdo e acidos

SAYL 4

B ARCELONA

SAHARA

m Superficie apta para apoiar pratos

m Modelos compactos de balcido sem necessidade
de instalacao

m Zonade servico m Pés ajustaveis

Dimensoes (LxPxA) 840x395x270 1190x395x270 840x395x270 1190x395x270
Temperatura (Max.) +90°C +90°C +90°C +90°C
Poténcia 800 1.000 800 1.000
LED x x v v

Peso 25 35 25 35

BANHO MARIA

Dimensoes (LxPxA) 840x395x270 1190x395x270 840x395x270 1190x395%x270
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3 x 40mm 6 GN 1/3 x 40mm 4 GN 1/3 x 40mm 6 GN 1/3 x 40mm
Temperatura (Max.) +90°C +90°C +90°C +90°C
Poténcia 800 1.000 800 1.000

LED x x v v

Peso 25 35 25 35
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SHARK 2P uiNe

Com estante intermédia em vidro

Dimensoes (LxPxA)
Temperatura (Max.)
Poténcia

LED

Peso

840x395x340
+90°C
800
x
30

1190x395x340
+90°C
1.000
x
40

SAHARA

840x395x340
+90°C
800
v
30

1190x395x340
+90°C
1.000
v
40

BANHO MARIA

Dimensoes (LxPxA)
Tabuleiros GN (incluidos)
Temperatura (Max.)
Poténcia

LED

Peso

840x395x340
4 GN 1/3 x 40mm
+90°C
800

x
30

1190x395x340
6 GN 1/3 x 40mm
+90°C
1.000
x
40

840x395x340
4 GN 1/3 x 40mm
+90°C
800
v
30

1190x395x340
6 GN 1/3 x 40mm
+90°C
1.000
v
40
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STANDARD vuine SAHARA

Expositor lider com tecnologia de baixo consumo que
poupa até 50% de energia

m Superficie superior plana m Dobradica frontal invisivel
m Controlo digital regulavel da temperatura

m Tabuleiro de migalhas removivel

m High Power LEDs de Ultima geracdo e consumo minimo
m Interior desmontavel e vidro rebativel para facil limpeza

Dimensdes (LxPxA) 840x395x245 1190x395x245 840x395x245 1190x395x245
Temperatura +90°C +90°C +90°C +90°C
Poténcia 800 1.00 800 1.00

LED x x v v

Peso 20 30 20 30

BANHO MARIA

Dimensoes (LxPxA) 840x395x245 1190x395x245 840x395x245 1190x395x245
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3 x 40mm 6 GN 1/3 x 40mm 4 GN 1/3 x 40mm 6 GN 1/3 x 40mm
Temperatura (Méx.) +90°C +90°C +90°C +90°C
Poténcia 800 1.000 800 1.000

LED x x v v

Peso 20 30 20 30
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DOIS PISOS une

O expositor de dois niveis com estante neutra, que
permite um maior nimero de exposicao e acesso

m Portas de correr para facil extracao e limpeza

High Power LEDs de ultima geracdo de minimo consumo
Controlo digital regulavel da temperatura

Interior desmontavel e vidro rebativel

para facil limpeza

Dimensées (LxPxA) 840x395x360
Temperatura +90°C
Poténcia 800
LED x

Peso 25

1190x395x360
+90°C
1.00
x

35

SAHARA

840x395x360
+90°C
800
v
25

1190x395x360
+90°C
1.00
v
35

Dimensoes (LxPxA) 840x395x360
Tabuleiros GN (incluidos) 4 GN 1/3 x 40mm
Temperatura (Méax.) +90°C
Poténcia 800

LED x

Peso 25

1190x395x360
6 GN 1/3 x 40mm
+90°C
1.000
x

35

840x395x360
4 GN 1/3 x 40mm
+90°C
800
v
25

BANHO MARIA

1190x395x360
6 GN 1/3 x 40mm
+90°C
1.000
v
35
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INTEGRA LINE

Projetado para facil integracao em qualquer espaco
e para qualquer produto

m Visibilidade sempre perfeita, com vidro de alta qualidade
Construcao sem hardware, para uma maior visibilidade
LED duplo a cada altura para uma iluminacao perfeita
Grandes prateleiras de vidro temperado ajustaveis
Dispositivo compacto pronto a ser usado

Bases personalizaveis em altura, cores e acabamentos
Possibilidade de self-service ou com a opcdo Grab & Go

||

ISV e b

IN-60-80N IN-60-80NA IN-100-80N IN-100-80NA

IN-60-50N

Dimensdes (LxPxA) 600x600x515 600x600x815 600x600x815 1000x600x515 1000x600x815 1000x600x815
Estantes Regulaveis 2 3 3 8 3 3
Acesso frontal x x v x x v
Acesso traseiro v v v v v v
Temperatura Neutra Neutra Neutra Neutra Neutra Neutra
Rodas x x x x x x
Duplo LED Estantes v v v 4 v v

Peso 50 70 72 100 100 104
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IN-120-80N
e, IN-120-80NA

| i | B ———— | EE = F—"

| g e 1 N — 3

E - e n . T T = g
Dimensoes (LxPxA) 1200x600x815 1200x600x815
Estantes Regulaveis 3 3
Acesso frontal x v
Acesso traseiro v v
Temperatura Neutra Neutra
Rodas x x
Duplo LED Estantes v v
Peso 110 135

IN60/80-140NG IN60/50-140 IN60/80-140
IN60/50-110

Dimensoes (LxPxA)
Altura Zona de Vidro
Estantes Regulaveis
Acesso frontal
Acesso traseiro
Temperatura

Rodas

Duplo LED Estantes
Peso

600x600x1100 600x600x1100
515 515
2 2
x Grab&Go
v v
Neutra Neutra
v v
v v
90 85

600x600x1400
515

600x600x1400 600x600x1400 600x600x1400

515
2
Grab&Go
v
Neutra
v
v
107

815
3
x

815

600x600x1400
815
3
Grab&Go
v
Neutra
v
v
112
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INTEGRA une

IN100/50-140 IN100/80-140

IN100/50-110

AN “—— g

\ — —
Dimensdes (LxPxA) 1000x600x1100  1000x600x1400  1000x600x1400  1000x600x1400  1000x600x1400  1000x600x1400
Altura Zona de Vidro 515 515 515 815 815 815
Estantes Regulaveis 2 2 2 3 3 3
Acesso frontal x x Grab&Go x v Grab&Go
Acesso traseiro v v v v v v
Temperatura Neutra Neutra Neutra Neutra Neutra Neutra
Rodas v v v v v v
Duplo LED Estantes v ' v v v v
Peso 130 150 145 150 150 150

IN120/80-140

™
Dimensoes (LxPxA) 1200x600x1400 1200x600x1400
Altura Zona de Vidro 815 815
Estantes Regulaveis 3 3
Acesso frontal x v
Acesso traseiro v v
Temperatura Neutra Neutra
Rodas v v
Duplo LED Estantes v v

Peso 180 180
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VISION vune

Expositores com maxima transparéncia, com estantes
regulaveis e duplo LED em cada altura

Totalmente em vidro temperado

Sem estrutura que prejudique a visualizacdo do produto,
para uma maxima visibilidade sem interferéncias

Estantes regulaveis para maxima optimizacdo do espaco

O produto ¢é iluminado por duas linhas de luz para

alcancar uma iluminacéo perfeita sem sombras indesejaveis
E aberta por baixo sem base

Dimensdes (LxPxA) 600x600x515 1000x1600x515
Estantes (LxP) 500x400 900x400
Vidro temperado v v
Portas de vidro v v

Duplo LED v v

Peso 15 20
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DOLCE LiNE

Uma linha vertical e circular de exposicao com
um design revolucionario e sofisticado

Abertura de porta de 180° para facil limpeza e acesso
Parte da frente completamente em vidro

Potentes luzes LEDs de 3500K

Prateleiras destacaveis e ajustaveis em altura

Dimensdes (LxPxA) +435x435x720
Estantes (@) (x4) @ 315
LED v

Peso 20

ZEPPELIN uNE Opcional: Porta dupla de self-service

Expositores neutros com estante e
passa pratos
m Base em vidro temperado

m Perfil protetor de vidro
m Zona livre com 260mm de altura §

Dimensoes (LxPxA) 555x390x635 555x390x635 920x390x635 920x390x635
Estantes (LxP) 300x535 300x535 300x900 300x900
Vidro temperado v v v v

v v v v

Portas traseiras
LED x v x v

Peso 15 15 20 20
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NEUTRAL 1P uNe

Dimensoes (LxPxA)
Portas traseiras
LED

Peso

840x380x170 1190x380x170
v v
x X
15 18

840x395x170 1190x380x170
v v
v v
15 18

NEUTRAL 2P uNe

Dimensdes (LxPxA)
Estantes (LxP)
Portas traseiras
LED

Peso

840x380x290 1190x380x290
825x195 1175x195
v v
x x
20 24

840x380x290 1190x380x290
825x195 1175x195
v v
v v
20 24




NEUTRAL 1P une PLANO

Dimensoes (LxPxA) 555x330x215 555x330x215 920x330x215 920x330x215  1200x330x215  1200x330x215
Estantes (LxP) x x x x x x
Portas Traseiras v v v v v v
LED x v x v x v
Peso 15 15 20 20 25 25

Dimensodes (LxPxA) 555x390x375 555x390x375 920x330x315 920x330x315 920x390x375 920x390x375 1200x390x375 1200x390x375
Estantes (LxP) 535x300 535x300 900x200 900x200 900x300 900x300 1180x300 1180x300
Portas traseiras v v v v v v v v

LED x v x v x v x v

Peso 20 20 25 25 30 30 35 35




F—— EXPOSITORES DE BALCAO NEUTROS/QUENTES

Expositores de pastelaria em aco inox com acabamento _
Scotch Bryte, 8mm de lado e portas em acrilico NEUTROS
transparentes nos dois lados mais compridos _ _ ) N

m Disponivel em 1, 2 ou 3 prateleiras e dois comprimentos
m Prateleira do meio e de baixo sdo removiveis para mais facil limpeza

ESPECIFICACOES TECNICAS VEN 510 INOX VEN 520 INOX VEN 810 INOX VEN 820 INOX
Dimensodes (LxPxA) 500x350x200 500x350x340 800x350x200 800x350x340
N° de Pisos 1 2 1 2

Peso 56 8,5 8,6 12,2

m Termostato de ajuste de temperatura de 30° a 90°C

m Com interruptor luminoso, luz de aviso de funcionamento QU ENTES
e dispositivo de humidificacdo

m Gaveta para colocacéo de agua

ESPECIFICACOES TECNICAS VEC 510 INOX VEC 520 INOX VEC 810 INOX VEC 820 INOX
Dimensoes (LxPxA) mm 500x350x200 500x350x340 800x350x200 800x350x340
N° de Pisos n° 1 2 1 2
Poténcia w 450 450 700 700
Voltagem \% 230 230 230 230

Peso Kg 9,8 12,6 13,6 18,2




SAYL 4

B ARCELONA

BUFFET une Opcional: lluminacao indireta na base
Desenhado para oferecer solugdes para a apresentacio Opcional: Protegdo superior iluminada
e preservacao de comida e bebida para cocktails, Opcional: Passa tabuleiros em todos modelos

buffets e self-service

Placa fria com tabuleiros Gastronorm ou Planas
Efeito de pedra laminada de alta pressao

Estantes interiores

Médulos independentes com rodas
Cobertura de protecdo em aco inox

BUBA

Dimensdes (LxPxA) 1300x700x1400 1300x700x1400 1300x700x1400 1300x700x1400 1300x700x1400
Tipo Placa Fria Placa Fria Neutra Placa Quente Banho Maria
Temperatura +4°C/+8°C +4°C/+8°C Neutra +60°C +80°C
Tabuleiros GN (incluidos) 3 GN 1/1 x 65mm x x x 3 GN 1/1 x 65mm
Terméstato Digital v v x v v
Estantes interiores 1 1 2 1 1

Rodas v v v v v

Peso 90 90 80 85 85

-.‘.

Dimensdes (LxPxA) 1300x700x1300 1300x700x1300 1300x700x1300 1300x700x1300 1300x700x1300
Tipo Placa Fria Placa Fria Neutra Placa Quente Banho Maria
Temperatura +4°C/+8°C +4°C/+8°C Neutra +60°C +80°C
Tabuleiros GN (incluidos) 3 GN 1/1 x 65mm x x x 3 GN 1/1 x 65mm
Terméstato Digital v v x v v
Estantes interiores 1 1 2 1 1

Rodas v v v v v

Peso 85 85 75 80 80




BUFFET uine

BUF120I1A

BUF60IG

Dimensodes Expositor (LxP)
Tipo

Temperatura

Terméstato Digital
Estantes lluminadas
Estantes interiores

Rodas

Peso

1300x700x1700
Frio Ventilado
+2°C/+6°C

v
3
1
v

145

1300x700x1700

Frio Ventilado
+2°C/+6°C
v
3
1
v
147

1300x700x1700

Frio Ventilado
+6°C/+10°C
x
3
1
v
147

1300x700x1700

Frio Ventilado
+2°C/+6°C
v
3
1
v
155

1300x700x1700
Frio Ventilado
+2°C/+6°C
v
3
1
v
157

Dimensoes (LxPxA)

Tipo

Temperatura

Tabuleiros GN (incluidos)
Terméstato Digital
Estantes interiores
Rodas

Peso

1300x700x900
Placa Fria
+4°C/+8°C
3GN 1/1 x 65mm
v
1
v
70

1300x700x900
Placa Fria
+4°C/+8°C
x
v
1
v
70

1300x700x900
Neutra
Neutra
x
x
2
v
60

1300x700x900
Placa Quente
+60°C
x
v
1
v
65

1300x700x900
Banho Maria
+80°C
3 GN 1/1 x 65mm
v
1
v
65




PASTELARIA

Vitrines verticais para pastelaria, de frio positivo
(ventilado) e frio negativo (estatico)

Dimensoes (LxPxA)
Estantes

Volume

Tipo frio
Temperatura
Rodas

LED

Poténcia
Alimentacao

Peso

Contrucdo geral em aco inox AISI 304
Exposicdo nos 4 lados e 5 estantes regulaveis
Portas reversiveis e de fecho automatico
Sistema de resisténcias anticondensacao
Camara em vidro duplo (frio positivo) e de vidro triplo (frio negativo)
Controlo digital

620x660x1960
5 Regulaveis
420
Positivo Ventilado
+5°C/ +15°C
v
v
650
230-50
195

620x660x1960
6 Fixas
420
Negativo Estatico
-14°C/ -24°C
v
v
700
230-50
195

1250x660x1960
5 Regulaveis
900
Positivo Ventilado
+5°C / +15°C
v
v
1300
230-50
390

SAYL 4
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1250x660x1960
6 Fixas
900
Negativo Estatico
-14°C/ -24°C
v
v
1400
230-50
390
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CARNE

Vitrines verticais para carne de frio positivo, com

iluminacao especifica para carne

Exposicao nos 4 lados e 3 estantes regulaveis
Portas reversiveis e de fecho automatico
Sistema de resisténcias anticondensacdo
Camara em vidro duplo

Lampada UV - Germicida

Controlo digital

.
xizg

Dimensoes (LxPxA)
Estantes

Volume
Temperatura
Humidade

Rodas

LED

Poténcia
Alimentacao

Peso

620x660x1960
3 Regulaveis
420
-2°C/ +4°C
60 - 90%
v
v
650
230-50
195

1250x660x1960
3 Regulaveis
9000
-2°C/ +4°C
60 - 90%
v
v
1300
230-50
390




Organize e exiba todos os seus produtos de uma forma profissional

Caracteristicas gerais

Area ocupada reduzida

Tecnologia, design e producio italiana

Facil instalacdo

Sistema anti-embaciamento de vidro com ar quente
Sem armazenamento refrigerado

Baixo consumo de energia e baixo impacto ambiental
Tanque feito sem o uso de CFC

Versoes disponiveis

m Com vidro direito (VD)

m Com frente baixa (FB) e frente alta (FA) com lados
baixos e altos com isolamente (40mm espessura)

m Com unidade integrada (CG)

m Versio remota (SG)

m Placa quente

Tipo de Refrigeracao

m Ventilado (V)
m Neutro (N)

Cores RAL standard

Frente

1018

9010

M - 800 FB

B8R

M - 1000 FB

Equipamento de série

2008 3020 4010

Frontal Baixo

M -900 FB

Consulte-nos para mais
informacoes
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Isolamento com 40mm de espessura

nas laterais

Painéis laterais de vidros temperados
preparados para instalacdo em prateleiras
intermediarias;

lluminacéo LED superior

Tampo de trabalho em aco inoxidavel
Superficie de exposicdo em aco inox com
sistema de recolha de liquidos

Bandeja de evaporacdo-condensacao
automatica apenas na versdo com unidade
integrada (CG)

Descongelamento padrao fora de ciclo para
CG (com unidade integrada) nas versées com
M 800 e 200

Descongelamento eléctrico para as versoes
CG (com grupo incorporado) para a série M
1000

Degelo eléctrico para as versdes SG (com
unidade incorporada)

Estrutura superior com vidro reto panoramico
temperado, vidro de abertura frontal.

+2°C +5°C

191

M - 1000 FA
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A oitava maravilha do mundo com Design pratico e moderno

Caracteristicas gerais

Grande area de exposicdo em acgo inox

Vidro nitido de qualidade superior

Estrutura superior com vidro temperado
Multiplexable

Tecnologia, design e producdo "Made in Italy"
Baixo consumo energético e impacto ambiental
Tanque fabricado sem a utilizacdo de CFC

Facil instalacao

Versoes disponiveis

VC - Vidro curvo temperado

VCC_W - Vidro curvo temperado com cobertura
VCP - Vidro curvo temperado elevatério com
suspensao e cobertura

VD - Vidro direito temperado

VDP - Vidro direito temperado elevatério com
suspensao

VSELF - Vidro baixo temperado, self service

Cores RAL standard

Frente

1018

2008 3020

4010 5024 6019

6026 9005

9010

Equipamento de série

Paredes laterais em aco inox isoladas
(espessura de 40mm cada)

Ventilado

Painel de controlo eletréonico
Armazenamento refrigerado

Tabuleiro de evaporacao de dgua automatica
Luz LED e Vidro defletor

Opcionais

Kit de descongelacao elétrico

Kit de 4 rodas

Prateleira intermédia em vidro temperado
com suportes (com e sem LED)

Portas atras de correr em Plexiglass
Unidade de tropicalizacdo

Luz LED cor de rosa

Variador de velocidade da ventoinha
Para-choques

+ 3°C

+5°C

8 Medidas

Largura - 1040 a 3830 mm
Profundidade - 900 mm

Consulte-nos para mais

informacoes
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Posicionamento e instalacao rapida. Profundidade 90 cm

Caracteristicas gerais Equipamento de série
m Ideal para locais estreitos m Paredes laterais termoformadas e isoladas
m Area ocupada reduzida (profundiade de 900mm) com paineis laterais de vidro temperado
m Tecnologia, design e producio italiana (espessura de 40mm cada)
m Facil instalacao m Painel de controlo eletrénico
m Baixo consumo de energia e baixo impacto ambiental ® Armazenamento refrigerado com portas
m Tanque em chapa de aco pré-pintado de branco m lluminacdo LED superior
atoxico (adequado para alimentos) sem uso de CFC m Tampo de trabalho em aco inoxidavel
m Sistema anti-embaciamento com resisténca elétrica m Tabuleiro de remocado manual da
evaporacao da condensacao
m Descongelamento padrao fora de ciclo

Equamento OpCIOnaI para CG (com unidade integrada) nas versdes
m Prateleira intermédia com M 800 e 900
m Portas de correr em Plexiglass Descongelacao fora do ciclo

Versoes disponiveis

m Com vidros curvos temperados (VC)

m Com vidros curvos temperados e dossel em
aco pintado (VCC)

m Com vidros direitos temperados (VD)

m Self-service (SELF)

Tipo de Refrigeracao
m Semi-Ventilado (SV)

Cores RAL standard

Frente

1018 2008 3020 5013
6026 9005 9010

Largura total com laterais incluidas

1040 1520 2000 2480 2960

(40mm/cada)
Poténcia total (versao standard) com unidade

L . 712/2.8 663/ 2.61 831/3.35 913/ 3.67 1025/4.2
frigorifica interna
Dimenséo da superficie de exposicao 0,6 0,83 11 1,38 1,66
Volume das reservas 120 249 332 415 498
N° de portas da zona de reserva

. - 1 2 2 3 3
(dimensdo 240x440mm)
Alimentacdo 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso (com embalagem standard) 125 150 180 220 260
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Ideal para espacos estreitos
Caracteristicas gerais Equipamento de série
Ideal para locais estreitos m Paredes laterais termoformadas e isoladas
Area ocupada reduzida (profundiade de 900mm) com paineis laterais de vidro temperado KI BU K
Tecnologia, design e producéao italiana (espessura de 50mm cada)

Painel de controlo eletréonico
Armazenamento refrigerado com portas
lluminacéo LED superior

Tampo de trabalho em aco inoxidavel ° °
Tabuleiro de remocdo manual da +3°C +35°C
evaporacao da condensacao

Facil instalacdo

Baixo consumo de energia e baixo impacto ambiental
Bandeja em chapa de aco pré-pintado de branco
(adequado para alimentos) sem uso de CFC

Equipamento opcional

m Sistema anti-embaciamento com
m Prateleira intermédia resisténcia elétrica
m Portas de correr em Plexiglass m Acabamento frontal em MDF cor de madeira
m Luz LED na base m Descongelacio fora do ciclo
Versoes disponiveis ; B -

m Com vidros curvos temperados (VC)
m Com vidros direitos temperados (VD)

Tipo de Refrigeracao
m Semi-Ventilado (SV)

Cores RAL standard

Painel frontal inferior MDF cor de madeira

VN @ | \WHITE

Ombros e laterais standard

NS @ | WHITE

1245

900

Largura total com laterais incluidas

1060 1540 2020 2500 2980
(50mm/cada)
Poténcia total (versao standard)

. o 712/2.8 663/ 2.61 831/3.35 913/ 3.67 1025/ 4.2
¢/ unidade frigorifica interna
Dimenséo da superficie de exposicao 0,6 0,83 11 1,38 1,66
Volume das reservas 120 249 332 415 498
N° de portas da zona de reserva
1 2 2 3 3

(dimensdo 240x440mm)
Alimentacdo 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso (com embalagem standard) 125 150 180 220 260
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Excelente visibilidade dos produtos expostos

Caracteristicas gerais Equipamento de série

m Bandejas de exposicao faceis de remover para garantir m Luzes LED

uma limpeza facil do visor e equipadas com um canal m Bancada de trabalho em aco inox

de recolha de migalhas ou liquidos m 2 prateleiras traseiras (operador) PU NTOK
m Os acabamentos frontais e laterais podem ser m Bandeja de evaporacido da condensacio

facilmente desmontados e personalizados com resisténcia PTC
m Compartimentos aberto
m Vidro com sistema anti-embaciamento com ar quente  Modelos Disponl'veis 0°C +5°C

m PK3R - PK4R - PK5R

Versoes disponiveis

m Com vidros direitos temperados (VD)
m Com vidros direitos temperados + 1 prateleira
m Com vidros direitos temperados + 2 prateleira

Tipo de Refrigeracao
m Ventilado (V)

Cores RAL standard

9010 GRAY

https:/bit.ly/31iqZOd

TOTALMENTE
CUSTOMIZAVEL

Consulte-nos para mais
informacoes
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Adequado para qualquer estacao de self-service

Caracteristicas gerais Equipamento de série
m Ampla area de exposicdo com prateleiras m 3 prateleiras de vidro ajustaveis em altura
refrigeradas e iluminadas m Painel de controlo eletrénico
lluminacéo standard LED em todas as prateleiras m lluminacéo superior EVOLUX
Abertura do vidro frontal m Descongelacéo fora do ciclo
Portas de correr de vidro duplo com fecho vertical m Embalagem em caixa de madeira

Prateleiras inferiores amoviveis . . .
Evaporacao automatica da condensacao TIpO de Refrlgeragao +2°C +4°C
Sistema anti-embaciamento por ar quente .

m Ventilado (V)

m Neutro (N)

Cores RAL standard

Base

9005

Topo e estruturas

9005 7046

Topo e estruturas

1018 2008 3020
4010 5013 5024 6019
6026 9005 9010

Também disponivel em aco inox

1400

v

RUOEVO
Largura 600 900 1200 1500 1800 2400
Poténcia total (versao standard) com unidade
. 737129 921/3.7 944 /3.8 1404 /5.8 1358 /5.6 1890/ 7.2
frigorifica interna
Dimenséo da superficie de exposicao 0,99 1,41 1,88 2,34 2,81 3,76
Alimentacdo 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso (com embalagem standard) 115 135 155 170 220 310
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Murais com vidro direito: apresenta-se no seu melhor

Caracteristicas gerais Equipamento de série
m Ampla area de exposicdo com prateleiras m 3 prateleiras de vidro ajustaveis em altura
refrigeradas e iluminadas m Painel de controlo eletrénico
lluminacéo standard LED em todas as prateleiras m lluminacio superior EVO LUX
Abertura do vidro frontal m Descongelacéo fora do ciclo
Portas de correr de vidro duplo com fecho vertical m Embalagem em caixa de madeira

Prateleiras inferiores amoviveis
Evaporacio automatica da condensacio Tipo de Refrigeracao +4°C +8°C
Sistema anti-embaciamento por ar quente .

m Ventilado (V)

m Neut— ™"

Cores RAL standard

Base

9005 9010

Topo e estruturas

9005 9010

Topo e estruturas

1018 2008 3020
4010 5013 5024 6019
6026 9005 9010

Também disponivel em aco inox

785

T

RUOEVO
Largura 900 1200 1500 1800 2400
Poténcia total (versao standard) com unidade
. 921/3.7 944/ 3.8 1404 /5.8 1358/ 5.6 1890/ 7.2
frigorifica interna
Dimenséo da superficie de exposicao 1,41 1,88 2,34 2,81 3,76
Alimentacdo 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso (com embalagem standard) 135 155 170 220 310
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Adequado para qualquer estacao de self-service

Caracteristicas gerais Equipamento de série

Paredes laterais de vidro duplo temperado
3 prateleiras em aco inox

Painel de controlo eletrénico

lluminacéo superior

Deflector em vidro temperado
Descongelacao fora do ciclo

Embalagem em caixa de madeira

m Sistema de refrigeracio eficiente e fiavel

m Design elegante adequado para qualquer
tipo de mobiliario

m Costas internas e externas, e prateleiras
standard em aco inoxidavel

m Costas interiores perfuradas e topo para
uma melhor circulacio de ar

m Isolamento de poliuretano de alta densidade
de CFC

m Prateleiras inferiores amoviveis

EVOSELF

+ 3°C +5°C

Tipo de Refrigeracao
= Ventilado (V)

Cores RAL standard

Frente

1018 2008 3020
4010 5013 5024 6019
6026 9005 9010

Também disponivel em aco inox e aco inox preto

910

o
<l 1
p-i
@
=)
Y
|
i |== - “i
740 ?
= 780 s i RUOEVO
Largura 900 1200 1500 1800 2400
Poténcia total (versao standard) com unidade
fricorifica int 1266 /5.2 1151/4.7 1496/ 6.2 1588/ 6.6 2669 /11.3
rigorifica interna
Dimenséo da superficie de exposicao 1,41 1,94 2,43 2,91 3,84
Alimentacdo 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso (com embalagem standard) 135 155 170 220 310
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Compacto mas com uma ampla area de exposicao

Caracteristicas gerais Equipamento de série
m Adequado para pequenos, médios e grandes m Paredes laterais termoformadas e isoladas
pontos de venda com paineis laterais de vidro temperado VU LCAN O
m Tecnologia, design e producio italiana (espessura de 40mm cada)
m Facil instalacao Painel de controlo eletrénico
m Sistema de limpeza otimizado Armazenamento refrigerado com portas
m Baixo consumo de energia e baixo lluminacéo LED superior

Cortina noturna manual
Descongelacdo fora do ciclo

impacto ambiental

o o
m Tanque construido sem o uso de CFC + 3°C +5°C

Tipo de Refrigeracao

= Ventilado (V)
= Neutro (N)

Cores RAL standard

Frente

1018 2008 K10210) 5013
6026 9005 9010

602

630
880
1080
1330
1480
1580
1955

]

1970

Largura 680 880 1080 1330 1480 1580 1955

Poténcia total (versao standard) com unidade

. 1243 /5.1 1243 /5.1 1450/ 6.0 1450/ 6.0 1496 / 6.2 1496 / 6.2 2370/ 10
frigorifica interna

Dimensao da superficie de exposicao 0,93 1,25 1,57 1,95 2,19 2,35 2,94
Volume 390 530 670 840 1080 1080 1080
Alimentacdo 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso (com embalagem standard) 100 120 140 170 200 225 255
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Compacto mas com uma ampla area de exposicao

Caracteristicas gerais

m Adequado para pequenos, médios e grandes
pontos de venda

Tecnologia, design e producéao italiana

Facil instalacdo

Sistema de limpeza otimizado

Baixo consumo de energia e baixo

impacto ambiental

m Tanque construido sem o uso de CFC

Tipo de Refrigeracao
= Ventilado (V)

Cores RAL standard

Frente

1018 2008 3020 5013
6026 9005 9010

Também disponivel em aco inox

/AN

Equipamento de série

m Paredes laterais termoformadas e isoladas
com paineis laterais de vidro temperado
(espessura de 40mm cada)

VULCANO
80

m Painel de controlo eletrénico
® Armazenamento refrigerado com portas
m lluminacio LED superior
m Cortina noturna manual ° o
m Descongelacdo fora do ciclo +3°C +3°C  SL
SL - Charcutaria e Lacticinios
+ 6°C +8°C |FV
FV - Fruta e Verduras
0°C +2°C C

C - Carne pré-embalada

=2 =

- =T

= =

o™ o
Largura 1080 1330 1480 1580 1995 2080 2330 2580 2830 3080
Poténcia total (versao standard)

i . 1595 1595 1595 1595 2660 2660 2676 2684 2684 3044

com unidade frigorifica interna
Superficie de exposicao SL/FV 2,00/1,70  260/210 290/230 3,10/250 380/310 4,10/330 4,60/380 510/420 560/460  6,20/500
Alimentacéo 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50
Peso (com embalagem standard) 180 210 225 240 280 300 350 400 450 500
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Todos os alimentos no lugar certo. Trés equipamentos disponiveis

Caracteristicas gerais Equipamento de série
m Adequado para pequenos, médios e m Paredes laterais com vidros duplos
grandes pontos de venda (espessura de 30mm cada) LI DO
m Tecnologia, design e producao italiana m Painel de controlo eletrénico
m Facil instalacao m lluminacao LED superior
m Sistema de limpeza otimizado m Evaporacdo automatica da condensacao
m Baixo consumo de energia e baixo via bobina de aco inox
impacto ambiental m Cortina noturna manual +3°C +5C SL
m Tanque construido sem o uso de CFC m Descongelagdo temporizado / fora do ciclo
m Descongelacio elétrica (apenas versio "C") SL - Charcutaria e Lacticinios
. . = m Versao "SL": 3 prateleiras em chapa de aco
TIpO de Ref”geragao pintada de branco atéxico ou em aco inox +6°C +8C FV
= Ventilado (V) (nas versdes inox), equipadas com
f/“poftefF‘i/e“ p;egot eiras inclinad o FV - Fruta e Verduras
m Versiao : 2 prateleiras inclinadas em chapa
Cores RAL standard de aco pintada de branco atéxico ou em 0°C +2°C C
Frente aco inox (nas versoes inox), equipadas com

suportes de preco e espelho superior inclinado C - Carne pré-embalada
1018 2008 3020 5013 Versao "C": 3 prateleiras regulaveis em altura

em chapa de metal pintada de branco atdxico
ou em aco inox (nas versdes inox), equipadas
6026 2005 9010 com suportes de preco, sem iluminacao

Também disponivel em aco inox

1347

1991
1991

604

[—]

=<

0
Largura 1060 1310 1935 2560
Poténcia total (versio standard)

i L X 1450/ 6.0 1450/ 6.0 2370/ 10.0 2400/10.1

com unidade frigorifica interna
Superficie de exposicao SL/FV 18 2,64 3,50 4,60
Alimentacéo 230-1-50 230-1-50 230-1-50 230-1-50

Peso (com embalagem standard) 180 240 300 400
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Para maxima extensao multiplexavel

Caracteristicas gerais Equipamento de série

m Adequado para grandes pontos de m Paredes laterais com vidros duplos
venda a retalho (espessura de 30mm cada)

m Tecnologia, design e producio italiana m Painel de controlo eletrénico

m Facil instalacao m lluminacio LED superior

m Sistema de limpeza otimizado m Cortina noturna manual

m Baixo consumo de energia e baixo m Descongelacio temporizado / fora do ciclo
impacto ambiental m Descongelacio elétrica (apenas versio "C")

m Tanque construido sem o uso de CFC m Versao "SL": 4 prateleiras em chapa de aco

pintada de branco atoxico, regulaveis em
altura, equipadas com suportes de preco
m Versao "FV": 3 prateleiras em chapa de

Tipo de Refrigeracao

= Ventilado (V) aco pintada de branco atoéxico, equipadas com
suportes de preco e espelho superior inclinado
m Versao "C": 4 prateleiras em chapa de aco
Cores RAL standard pintada de branco atoxico, regulaveis em
Frente altura, equipadas com suportes de preco.

Deflector de ar para temperatura constante
1018 2008 3020 5013
6026 9005 9010

STROMBOLI

+ 3°C +5°C | SL
SL - Charcutaria e Lacticinios
+ 6°C +8°C FV

FV - Fruta e Verduras

0°C

+2°C

C

C - Carne pré-embalada

Consulte-nos para mais
informacoes

2000
1573

2000
1573

290 |
290 |
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Caracteristicas gerais

® A Minicella 100 é projetada para satisfazer todos os tipos de necessidade de
conservacao

m As suas dimensdes de 100x100x212cm fazem com que seja facil de instalar
mesmo em espacos curtos

m As diversas possibilidades de construcao do interior facilitam a carga e a
utilizacao diaria em qualquer funcao

m A camara é composta por chdo em aco inox, porta com autofecho, monobloco
fixado no painel do teto, com evaporador automatico da dgua por condensacao

® A Minicella 100 é fornecida de série montada e pronto para instalacao, mas 0°C +10°C TN
pode vir desmontada e fornecida numa palete embalada

m Unidade remota como opcao

% -18°C -20°C | BT

~

Dimensoes com o grupo (LxPxA) 1000x1000x2120 1000x1000x2120
Dimensoes sem o grupo (LxPxA) 1000x1000x2120 1000x1000x2120
Dimensoes da embalagem (LxPxA) 1120x1190x230 1120x1190x2300
Peso 190 190
Espessura do painel 60 60
Capacidade 1400 1400
Abertura da porta (LxPxA) 700x1860 1400
Temperatura 0°C/+10°C -18°C/-20°C
Condicoes ambientais +43°C / 65% +43°C / 65%
Poténcia 570 700

Alimentacao 230-1-50 230-1-50
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Camaras Frigorificas com paineis modulares com
diferentes dimensoes

SUPEREKO

Caracteristicas gerais
Camaras com ou sem piso (espessura isolamento)
Porta standard com L 600/700/800/900 x A 1850 mm

Fornecido desmontado em embalagem de palete

Dobradicas facilmente ajustaveis em 3 direcées ou com corredicas
Manipulo com fechadura com chave e abertura de seguranca interna
Chéo standard (n&o roll-in) com cobertura em aco inox
antiderrapante com reforco interno

Instalacao rapida e facil do piso e paineis por meio de fixacdo
Motores na camara ou a distancia

Adequado para a conservagdo de:

@I <@ 61 7]

Consulte-nos para mais
informacoes




SERIE SS

Cubos de gelo gourmet grandes e compactos

A série ICETECH SS é composta por uma gama de maquinas de cubo
cheios especialmente projetados para a industria hoteleira. O cubo de gelo
cheio Gourmet é o cubo mais desejado tanto por profissionais como por
consumidores e pode ser usado com refrigerantes ou bebidas espirituosas.

Todas as pecas em contacto com a agua foram concebidas de modo
a minimizar o seu atrito e para garantir a tensdo maxima de superficie,
reduzindo substancialmente o nivel sonoro.

§S25
SS35

un
™
ol
[%2}
1%}

Cubo de Gelo 5S25: 14 gr. | Restante gama SS: 22gr., 34 e 40 gr. (opcional)
Corpo da maquina Aco Inox AlSI304
Sistema Spray O sistema de spray especial patenteado ICETECH tem bicos de

Controlo electromecanico
Controlo eletrénico

S5135, SS150
$525, S§35, S545, SS60, SS80, SS400

On/Off
Classe T

Interruptor Exterior

Maquinas tropicalizadas

Gama Temp. do ar: 5-40°C | Temp. da agua: 5-35°C | Pressao: 0,7-6 bar
Producéo de gelo (Kg/24h) | Em temperatura ambiente de 21°C, temperatura da agua 15°C
Certificacdo I1SO 9001, CE

Outros Refrigerante: R452A & R290 | Entrada agua @: 3/4" |

- fea 14 a 200 350x475x595 32
- Agﬂa o I P P 15 528 435x605x695" 41
R250 Koo A P 15 210 435x605x695" 44
- o %14 5 30 20 515x645x840" 54
- feua A 8 40 729 645x645x870"* 62
Aeua AN i 60 T 930x565x915"" 102
folt ALY 129 Modular 1200 775x625x805 102
i i 378 Modular 3550 1321x638x978 165

pulverizagao flexiveis projetados para evitar o acumular de calcario

Cubos de Cubo Cheio

Este cubo derrete lentamente permitindo que os clientes desfrutem de bebidas
refrigeradas durante mais tempo.

Simples, faceis de operar e de pratico acesso para manutencdo. Sao
altamente fidveis e tém custo de manutencao muito baixo.

Na sua construcao utilizam poliuretano livre de HCFC o que permite um
isolamento excelente, o que se traduz em economia energética e numa
melhor preservacao do gelo produzido.

SS80

o
O
9]
(%]

SS45

SS150

Ligacdo esgoto @: 20mm | Poténcia Monofasica: 220V-50Hz

*Pés +12-20mm | **Pés+105 - 155mm



SERIE CD Gelo em forma natural

A solucio ideal para uma frescura de longa duracao

As maquinas ICETECH CD fabricam gelo granulado para uma ampla O gelo em flocos permite que varios sectores mantenham as temperaturas
variedade de produtos e aplicacées. controladas, e, dessa forma asseguram a seguranca dos alimentos,

. . comercial, cientifico e industrial.
Para displays com alimentos frescos nos supermercados, restaurantes de

servico rapido, restaurantes de peixe, conservagdo de peixe e cocktails. Alta qualidade do aco inox utilizado e a superior densidade do isolamento,
Estes sdo apenas alguns exemplos do dia-a-dia. asseguram uma optimizacdo do consumo de energia.

Sao igualmente usados em laboratérios, cuidados de saude, industria e muitos
outros ambientes cientificos.

CD55
CD9%0

Cubo de Gelo Gelo "pérola seco", suave e de longa duracdo. Grau Hum.: 20% (+2%)
Corpo da maquina Aco Inox AlSI304

Sistema de evaporador Possui um evaporador vertical bastante resistente no topo. O gelo
cilindrico vertical "diamante" ¢ feito pela compressao dos flocos de gelo.

As maquinas sio controladas por temporizador e termdstato. Faceis
Controlo electromecanico | de utilizar e de manutencao facil, muito fidveis e com baixo custo de

manutencgao.
Interruptor Exterior On/Off
Maquinas tropicalizadas Classe T '
Gama Temp. do ar: 5-40°C | Temp. da agua: 5-35°C | Pressao: 0,7-6 bar 7 £ " .-- { =80
. ' . £ e a2 ' e {:?‘ '§
Producéo de gelo (Kg/24h) | Em temperatura ambiente de 21°C, temperatura da 4gua 15°C = AR & - A o
Certificacio 1SO 9001, CE 1 Fhg S .
Outros Refrigerante: R290 | Entrada agua @: 3/4" |
Ligacdo esgoto @: 20mm | Poténcia Monofasica: 220V-50Hz
- Ar Granulado Seco 74 20 421 465x595x790 58

70 421

A’gﬂa ‘ Granulado Seco gg 20 2;8 465x595x790 58

Agua
R290



SERIE GR

A solucio ideal para uma frescura de longa duracao

As maquinas ICETECH GR fabricam gelo granulado para uma ampla
variedade de produtos e aplicacées.

Para displays com alimentos frescos nos supermercados, restaurantes de
servico rapido, restaurantes de peixe, conservagdo de peixe e cocktails.
Estes sdo apenas alguns exemplos do dia-a-dia.

Sao igualmente usados em laboratérios, cuidados de saude, industria e muitos
outros ambientes cientificos.

GR 14_0
|

l
J
GR 400

GR 220

Gelo em forma natural

O gelo em flocos permite que varios sectores mantenham as temperaturas
controladas, e, dessa forma asseguram a seguranca dos alimentos,
comercial, cientifico e industrial.

Alta qualidade do aco inox utilizado e a superior densidade do isolamento,
asseguram uma optimizacdo do consumo de energia.
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Cubo de Gelo Floco de gelo hiimido, ideal para balcées de peixe, buffet de saladas,

Corpo da maquina Aco Inox AISI304
Sistema de evaporador

cilindrico vertical

expositor de frutas e refrigerantes. Grau Hum.: 25% (+2%)

A caixa de engrenagens, a protecdo do motor e os rolamentos
foram desenvolvidos pela ICETECH para serem bastante fidveis e
duradouros por um periodo de vida bastante dilatado.

Interruptor Exterior On/Off
Acessérios As maquinas vém com colher, distribuidor para contentor e filtro de agua. 5
Gama Temp. do ar: 5-40°C | Temp. da 4gua: 5-35°C | Pressio: 0,7-6 bar = U T e a
- ﬁf = 4 . - 07
Producio de gelo (Kg/24h) | Em temperatura ambiente de 21°C, temperatura da 4gua 15°C ' “ =
Certificagao I1SO 9001, CE
Outros Refrigerante: R452A | Entrada dgua @: 3/4" | Ligacao esgoto @: 20mm |
Poténcia Monofasica: 220V-50Hz | Poténcia Trifasica: 380V-50Hz (560)
A/é\ﬂa Granulado Humido e 40 o 515x550x1355 75
Ar - 220 780
Agua Granulado Himido 234 Modular 780 515x550x575 52
AQE , Granulado Hamido e Modular PR 675x550x660 82
A’é\ﬂa Granulado Humido 230 Modular 1 675x550x800 105
- Granulado Himido 580 Modular 600 525x410x815 70
GR 850 CO2 SPLIT - Granulado Himido 850 Modular 600 525x410x815 88
Ag\ﬂa Granulado Humido 1160 Modular 3% 1335x610x815 210




SERIE SC / SC Split

Flocos de gelo plano, muito frios e secos

O gelo tem uma aparéncia muito agradavel, em escamas planas que S3o maquinas compactas, com gerador e unidade de condensacdo na
deslizam uns sobre os outros e com uma grande capacidade de refrigeracdo  mesma bancada, s6 para colocar corretamente, liga-lo e comecar a fazer
por longo tempo. gelo.

As suas aplicacdes sdo muito diversas: industria de pesca, portos, mercados O gerador pode ser fornecido em uma bancada e da unidade de
de peixe, supermercados, peixarias, indUstrias de carne, padarias, pastelarias, condensacdo em outra para ser conectado remotamente.
distribuicao vegetal, construcao...

SC SPLIT

SC1TN/SC1,5TN/SC2TN/
SC3TN/SC5TN/SC10TN

SC 400 / SC 600

Gelo plano, muito frio e seco em escamas, com uma média de -7°C,
com uma espessura de 1,5-3 mm. Grau Hum.: 2% (+2%)

Cubo de Gelo

Sistema de evaporador Evaporador cilindrico vertical feito em ago e com isolamento para
impedir perda de rendimento. A face interna é chapeada em niquel. Um
eixo interno em rotacao livre corta a fina camada de gelo formada na
parede do evaporador.

cilindrico vertical

Ecoldgico 100% da 4gua é usada para a producao de gelo. A dgua nao
congelada é recolhida e recircula de volta para o comeco da !
distribuicéo. i3
Gama Temp. do ar: 5-40°C | Temp. da agua: 5-35°C | Pressao: 1,5-5 bar £ & .
Producéo de gelo (Kg/24h) | Em temperatura ambiente de 21°C, temperatura da agua 15°C ) < =
Certificagdo I1SO 9001, CE
Outros Refrigerante: R449A | Temp. de evaporacao: -22°C | Entrada agua @: 3/4" |
Ligacao esgoto @: 21 mm & 8 mm | Poténcia Trifasica: 380V-50Hz
400 1600 326 1600 1100x700x760 180
600 3300 326 3300 1250x750x835 200
1000 3400 480 3400 1495x1108x1611 331
1500 6640 480 6640 1495x1613x1589 508
2000 7500 480 7500 1495x1613x1589 513
3000 10500 480 10500 2600x1150x1480 550
5000 20000 900 20000 3705x1210x1465 1341
10000 32000 900 32000 5575x1300x1920 1950
400 190 480 2200 1100x700x760 100
600 190 326 3300 1250x750x835 120
1000 200 480 5500 1050x750x870 170
1500 200 480 8250 1050x750x1050 200
2000 200 480 11000 1050x750x1080 230




MAQUINAS DE GELO ~ .'S:EEMTAEKCEE
SERIE BIN

Sistema de armazenamento

Sistema de armazenamento ICETECH BIN para grandes quantidades de gelo num curto periodo de tempo.
Uma comprovada e otimizada solucao para um correto armazenamento de gelo.

O adequado para todas as formas de gelo. Uma forma facil e pratica de extrair o gelo.

Com todas as garantias higiénicas e sanitarias necessarias.

Contentores com inclinacado frontal
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Especificacdes Técnicas Contentores combinado

Gelo Todas as formas de gelo
Corpo da maquina Aco Inox AISI304 _‘ €100
Certificagdo 1SO 9001, CE g

Capacidade 3 Dimensoes
MODELO Contentor (Kg) Volume (m*) (LxPxA) (mm)

B 210 225 0,48 762x819x1071 56
B 340 350 0,70 1067x819x1071 69
B 400 400 0,81 1219x819x1071 75
B 500 480 0,99 1321x872x1122 94
BCS 150 137 0,29 762x1016x1320 75
BCS 300 300 0,62 762x1016x1865 95
BCD 400 413 0,85 1524x1016x1520 140
BCD 600 617 1,28 1524x1016x1820 160
BCD 800 812 1,68 1524x1016x2084 175
C 100 / Cestas 109 /70 = 622x1054x722/887 35/8




[II]] Actiac TORNEIRAS 317

TORNEIRA DE BANCADA COM COTOVELO

Caracteristicas Técnicas Cadigo 155202

Peso

Maxima capacidade 3 bar 17

Furos de fixacdo: min. - max. 30-32
5

Maxima pressdo de trabalho
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Caracteristicas Técnicas

i
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>

Peso
Altura

Maxima capacidade 3 bar

24 .2" ‘:&\},?7 Maxima pressao de trabalho
Sem Bica Com Bica
Cod. 958401 Cod. 958407

TORNEIRA MISTURADORA COM CHUVEIRO CURTO

Caracteristicas Técnicas

Peso
Altura

Maxima capacidade 3 bar

Maxima pressao de trabalho

Sem Bica Com Bica
Cod. 958516 Cod. 958518






